
 

Vg: vegan / v: végétarien / gf: sans gluten / p: contient de la viande de porc 
Tous nos prix sont en Franc Suisse, service et TVA compris. 
Merci de signaler à votre serveur si vous avez des allergies alimentaires. 
Les informations sur les allergies sont disponibles sur demande. 

Menu Veggie Week 
 Minimum 2 personnes 

 
 75.- 
 

entrées 
Haricots de Soissons, huile de cascabel, aioli au citron confit (v, gf) 
Borani de courgettes, yaourt de brebis, huile d’harissa (v, gf) 

Pain pita, sauce tahini (vg) 

Assortiment de pickles de légumes (vg, gf) 

 

 

plats 
Shawarma de céleri-rave, pita, bkeila, tomate fermentée (v) 

Salade de tomates au dashi, labneh fumé, cerises (v, gf) 

 

 

desserts 
Eton mess à la fraise, sumac, eau de rose (v, gf) 

 
 
 

cocktails 
Spice tea : thé noir, sirop d'épices, pomme, citron / 14.- 
Carotte : jus de carotte, cordial de verveine, ginger ale / 15.- 

 

  



 

Vg: vegan / v: vegetarian / gf: gluten free 
All prices are in Swiss Francs, including service and VAT. 
Please let your waiter know if you have any food allergies. 
Allergy Information available on request. 

Veggie Week Menu 
 Minimum 2 people 
 
 75.- 
 

to start 
Soissons beans, cascabel oil, and preserved lemon aioli (v, gf) 
Zucchini borani, sheep's milk yogurt, harissa oil (v, gf) 

Pita bread, tahini sauce (vg) 

Assortment of pickled vegetables (vg, gf) 

 

 

mains 
Celeriac shawarma, pita, bkeila, fermented tomato (v) 

Tomato salad with dashi, smoked labneh, cherries (v, gf) 

 

 

desserts 
 Strawberry Eton mess, sumac and rose water (v, gf) 
 
 
 

cocktails 
Spice tea : black tea, spiced syrup, apple, lemon / 14.- 
Carotte : carrot juice, verbena cordial, ginger ale / 15.- 
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