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dessert
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Créme caramel a la noix de coco, feuille de keffir au soja, pain d'épice (vg, gf) / 13

Fondant au chocolat et tahini, glace a I'anis vert (v) / 16

Pavlova au citron confit, créme au citron, creme de mascarpone (v, gf) /14
Mille-feuille aux pommes, beurre au calvados, grains de paradis (v) / 15
Sorbet au fruit de la passion, piment, citron vert et mezcal (vg, gf) /10

cocktails
Espresso martini / 24

Rhum infusé a 'huile de coco, liqueur de café, vanille, café

Amaretto sour / 22
Amaretto, bourbon, citron, blanc d’ceuf

White russian / 20

Vodka, liqgueur de café, créeme de cacao blanc, tonka, creme

8cl

vin de dessert

Chenin Blanc, La Mélopée, 2022 / 21
Domaine des Balisiers

4cl

liqueur

Chartreuse Meilleur Ouvrier de France / 32
Amaretto Disaronno / 22

Chartreuse Reine des Liqueurs / 45
Chartreuse VEP Verte / 55

Grappa Villa de Varda / 24

cognac
Remy Martin XO (4cl) / 44

Remy Martin Louis XIlI (1cl, 2¢l ou 4cl) /7 90 / 175 / 350

Hennessy XO / 50
Tesseron n°29 XO Exception /100
Tesseron n°53 XO Perfection / 48

Vg: vegan / v: végétarien / gf: sans gluten
Tous nos prix sont en Franc Suisse, service et TVA compris.

Merci de signaler a votre serveur si vous avez des allergies alimentaires.

Les informations sur les allergies sont disponibles sur demande.

4cl

whisky

Glenmorangie 10 ans / 25
Macallan 18 ans / 60
Bulleit Bourbon / 25

4cl

tequila & mezcal
Patron reposado / 30

Clase Azul Reposado / 65
Don Julio 1942 / 90

boissons chaudes
Café, expresso, ristretto / 9
Double expresso /12
Cappuccino /12

Latte macchiato /12
Chocolat chaud maison / 14
Matcha latte /14

Thé 710
Earl grey / English breakfast / thé vert/ thé blanc
menthe / chamomile / verveine / rooibos



OT T O = NS English

dessert

Coconut créme caramel, kaffir lime leaf, gingerbread (vg, gf) / 13
Chocolate and tahini fondant, green anise ice cream (v) / 16
Preserved lemon pavlova, lemon curd, mascarpone cream (v, gf) / 14
Apple mille-feuille, calvados butter, grains of paradise (v) / 15
Passion fruit sorbet, chilli, lime and mezcal (vg, gf) /10

cocktails

Espresso martini / 24
Coconut oil infused rum, coffee liqueur, vanilla, coffee

Amaretto sour / 22
Amaretto, bourbon, lemon, egg white

White russian / 20
Vodka, coffee liqueur, white cacao cream, tonka, cream

8cl

dessert wine

Chenin Blanc, La Mélopée, 2022 / 21
Domaine des Balisiers

4cl

liqueur

Chartreuse Meilleur Ouvrier de France / 32
Amaretto Disaronno / 22

Chartreuse Reine des Liqueurs / 45
Chartreuse VEP Verte / 55

Grappa Villa de Varda / 24

cognac
Remy Martin XO (4cl) / 44

Remy Martin Louis XIlI (1cl, 2¢l or 4cl) / 90 /175 / 350
Hennessy XO / 50

Tesseron n°29 XO Exception /100

Tesseron n°90 XO Ovation / 30

Vg: vegan / v: vegetarian / gf: gluten free

All prices are in Swiss Francs, including service and VAT.
Please let your waiter know if you have any food allergies.
Allergy Information available on request.

4cl

whisky

Glenmorangie 10 years / 25
Macallan 18 years / 60
Bulleit Bourbon / 25

4cl

tequila & mezcal
Patron reposado / 30
Clase Azul Reposado / 65
Don Julio 1942 / 90

hot drinks

Coffee, espresso, ristretto / 9
Double espresso / 12
Cappuccino /12

Latte macchiato / 12
Homemade hot chocolate / 14
Matcha latte /14

Tea /10

Earl grey / English breakfast / green tea
white tea / mint / chamomile / verbena
rooibos
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