
Drinks 

 

Prix nets en CHF, taxes et service inclus. Prices are net in CHF, taxes and service included. 
Pour tout type d’allergies et intolérances alimentaires, veuillez-vous renseigner auprès de notre équipe. 
For any food allergies and intolerances, kindly ask our team members. 

cocktails 
Fennel martini / 24 
Gin, cordial de fenouil, skinos, saumure d'olive 
Gin, fenel cordial, skinos, olive brine 
 
Spritz & roses / 19 
Aperol aux boutons de roses, Italicus, Verjus, confiture de cassis, prosecco 
Aperol with rosebuds, Italicus, Verjus, blackcurrant marmalade, prosecco 
 
Pepper negroni / 24 
Gin infusé au piment et au poivre, vermouth doux, Campari, liqueur de safran 
Chilli and pepper infused gin, sweet vermouth, Campari, saffron liqueur 
 
Pumpkin mule / 18 
Rhum, sirop d'épices baharat, purée de potimarron, ginger beer 
Rum, baharat spice syrup, pumpkin purée, ginger beer 
 
Butter old fashioned / 20 
Bourbon « fat-washed » au beurre, sirop d'épices hawaij, bitter Angostura 
Fat-washed bourbon with butter, hawaij spice syrup, Angostura bitter 
 
Smokey mary / 24 
Mezcal, mélange épicé et fumé, jus de tomate 
Mezcal, spicy and smoky mix, tomato juice 

 
mocktails 
Virgin spritz and roses / 17 
French bloom rosé, San Pellegrino bitter, confiture de cassis, au de rose 
French bloom rosé, San Pellegrino bitter, blackcurrant marmalade, rose water 
 
Virgin pumpkin mule / 14 
Sirop d'épices baharat, purée de potimarron, citron vert, ginger beer 
Baharat spiced syrup, pumpkin purée, lime, ginger beer 
 
Raspberry clover / 17 
Gin sans alcool, shrub de framboises, citron vert, blanc d'œuf, French Bloom brut 
Alcohol-free gin, raspberry shrub, lime, egg white, French Bloom brut 
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