
Drinks
 A glass of Laurent Perrier Brut La Cuvée 

or Mimosa or Mocktail
Mineral water

Juice
Hot drinks

classics
Selection of homemade composed salads

Cheese & charcuterie board, local produce
mini sandwiches & bagels
Choice of breakfast eggs

Main dishes

Oyster and shellfish bar

Live cooking
Indian-style Lamb

Cebiche & Tiradito bar
Sushi & japanese starters

Pastry delights
Selection of bread & viennoiserie

Pastries
Seasonal fruits

Desserts

CHF 95
From 6 to 12 years old: CHF 55

In-house guests : CHF 35 as supplement of breakfast 
and CHF 20 for children

Drinks package
CHF 35 per person

Wine
White wine: Saint-Véran, Cuvée Prestige,

Domaine Lassarat 2018
Red wine: Crozes-Hermitage, Les Beaumonts,

David Reynaud 2018
Beer selection

Cocktails
Pisco Sour

Passionfruit Pisco Sour 
Mimosa

Champagne
Japanese-style bloody mary

Brunch 1 January
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Kids corner



Boissons
Une coupe de Laurent Perrier Brut La Cuvée 

ou un Mimosa ou un Mocktail
Eaux minérales

Jus
Boissons chaudes

Classiques
Séléction de salades composées

Planche de charcuterie et fromage, produits locaux 
mini sandwiches & bagels

Œufs au choix
Plats principaux

Bar à huîtres et crustacés

Animation culinaire
Agneau à l'indienne

Bar a cebiche & tiradito
Sushis et entrées japonaises

Pâtisseries
Sélection de pain & viennoiseries

Pâtisseries
Fruits de saison

Désserts

CHF 95
De 6 à 12 ans: CHF 55

Clients de l'hôtel : CHF 35 de supplément au petit-déjeuner
et CHF 20 pour les enfants

Formule boissons
CHF 35 par personne

Vin
Vin blanc: Saint-Véran, Cuvée Prestige, 

Domaine Lassarat 2018
Vin rouge: Crozes-Hermitage, Les Beaumonts,

David Reynaud 2018
Sélection de bières

Cocktails
Pisco Sour

Pisco Maracuja
Mimosa

Champagne
Bloody Mary inspiré du Japon

Brunch 1er janvier

Le coin enfants
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