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Brunch
Nouvel An



Drinks
 A glass of Laurent-Perrier Brut La Cuvée champagne 

or mimosa or mocktail
Freshly squeezed fruit juices

Hot drinks

Live cooking
The oyster bar

porcini mushroom risotto

Brunch menu Menu du brunch

classics
Selection of homemade mixed salads

Cheese & charcuterie
 Mini sandwiches & bagels

Main dishes

Pastry delights
Breads & viennoiseries selection

Pastries
Seasonal fruits

Live cooking of brioche French toast
Large selection of desserts

CHF 115
From 6 to 12 years old: CHF 65

In-house guests : CHF 40 as supplement of breakfast
and CHF 25 for children

Kids corner

Boissons
Une coupe de champagne Laurent-Perrier Brut La Cuvée 

ou un mimosa ou un mocktail
Jus de fruits pressés

Boissons chaudes

Classiques
Sélection de salades composées

Charcuterie et fromage
Mini sandwiches & bagels

Plats principaux

Animation culinaire
Banc de l’écailler
risotto aux cèpes

Pâtisseries
Sélection de pains & viennoiseries

Pâtisseries
Fruits de saison

Animation culinaire de brioches façon pain perdu
Large sélection de desserts

CHF 115
De 6 à 12 ans: CHF 65

Clients de l'hôtel : CHF 40 de supplément au petit-déjeuner
et CHF 25 pour les enfants

Le coin des enfants


