Tartes | Tarts | ajjqi

Tarte 2 la truffe | Truffle tart | 6Lo3J1yG PC 105
Créme de truffe, fromage Fontina, truffe fraiche, balsamique vieux
Truffle cream, fresh truffle, Fontina cheese, aged balsamic

oy UA Juligd diua «aajlinll 6lo3l Hlos)l dod)s

Tarte de feta au épinard avec piment d’espelette et dil ¢ 95
Feta and spinach tart with espelette pepper and dill
Utpulgeld 2o ailuwlg lixd vyt

Salades | Salads | JUnluw

Burrata avec poivrone mariné, pesto au basilic et tomate cerise P 105
Burrata with marinated capsicums, pesto, cherry tomatoes and basil

ulayjg wjis oo (g a o Jold oo liljgy

Feta et myrtille, huile d’olive extra vierge Grecque 85
Blueberry & Feta cheese with Greek extra virgin olive oil

JUoodl Sldlgdhygipplog) oo Urd dipagugs
Aubergine violette fumée, vinaigre balsamique blanc avec tomates cerises N V¢ 75
Smoked purple aubergine white balsamic dressing and cherry tomatoes

&jjs ohloh ebAy oy dnbin Uaasll ylaiall dn b

Signature fromage de chevre mariné avec salade verte 4 'orange PN 75
Signature marinated goat’s cheese salad with lettuce and oranges
Uil elpaa dnaliw 2.0 diio jelo aign

Froid | Cold | 2y

Tartare de thon | Tuna tartar | digil jGjii ¢ N 120
Avocat, yuzu ponzu

Avocado, yuzu ponzu

9jig) 9jgUn galigdl

Supplément de caviar | Add caviar | Judl§ 90

Carpaccio de beeuf | Beef carpaccio | w641 guuiyj§ oal P 115
Boeuf Wagyu salaisonné, vinaigrette a la moutarde, truffe fraiche

roquette Parmesan

Cured Wagyu beef, mustard dressing, fresh truffles, rocket leaves

Parmesan cheese

UliojWl @i «gagalldlgl «dajin 6l aJyall dndn (116 0 10y6) oA

Carpaccio de bar avec du raisin, amandes, vinaigrette aux agrumes N 85
Sea bass carpaccio, grapes, almonds, citrus dressing

Ul ol dunding jgllgudoll ool elosw guuiiil)s
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Chaud | Hot Starters | (ialw 1o o

Crevettes Provencale, civet de fenouil, échalote confite, olives © 145
Provencale prawns, fennel, confit shallot, olives, tomatoes stew

Jbwidgpvlugyugisj g til$tinoigs pouill 6 g

Langoustine grille, sauce au citron, ciboulette 145
Grilled langoustine, lemon dressing, chives

J02.0Jl 09l g1)gollll dundn 9.0 1eguio Uuiuigail

Poulpe Espagnol, glacage d’agrumes au piment 135
purée d’avocat, citron vert P ¢
Spanish octopus, chili citrus glaze, avocado puree and lime

galigall jlallUololl vl on dndnuiluull hgihAll

Escargot cuit au persil et beurre a I'ail servi avec toast de campaillou PN 120
Escargot baked in parsley and garlic butter served with French rye toast

Wi g jJAg ogillguuigadll 6aj 2.0 1)gJA

Feta au four, marinade de sumac, olives Kalamata 85
tomates cerises, origan et miel P

Baked Feta cheese with sumac, Kalamata olives and cherry tomatoes

served with honey
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Enrichissant | Mains | duougipghguhnl

Beurre de piment fumé, citron bruni ¢ 360
Whole roasted lobster with smoked chili butter and burnt lemon

Ugoilllg dinaonll jlaliyJololl 61yj 2.0 o8 unono 1133

Homard Canadien linguine, olives Kalamata, sauce du tomate P ¢ 280
Canadian Lobster linguine cooked with Kalamata olives and tomato sauce
ohloh dnln Gl 1giyj asiugaiy) digyion 9.0 1151

Spaghetti aux truffes fraiches et créme de truffe °© 240
Spaghetti with fresh truffles and truffle cream
6103l 04339 A jUnll 6101l 9.0 Wwisaluwl Tl

Crevettes géantes tigrées, marinade de bonite épicée avec ail noir P © 165
Bonito spiced marinated king tiger prawns served with black garlic

Aguillogil giiigul alnii jautivlugg

Ravioli maison, Epinard, Ricotta, confiture de tomate ®© 120
Homemade spinach and Ricotta cheese ravioli served with tomato jam
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Enrichissants | Mains | cuuuu iUl
Tomahawk 1.2kg / 1.I 0n5

Cote de beeuf “Tomahawk” Angus Noir, pommes de terre fumées 780
jus de viande maison PN

Black Angus rib eye on the bone served with smoked potatoes

and homemade beef Jus

oinllulas 161l oalg diarell Unlhgl 9.6 0161 oAU LwgAil vl oA

Pour trois & quatre convives, veuillez prévoir 30 a 45 minutes de temps de préparation
Serves three to four guests, please allow 30 to 45 minutes preparation time
(6161 €0 Ul P V1o panividgy alow)lva g adgua doyjid] di wuwlio

Pastrami épicé contre-filet Wagyu BMS7+, relish de tomates 295
brunies et moutarde PN

Pastrami spiced Wagyu striploin BMS7+, burnt tomato relish and

tarragon mustard

vagnhllgaa g.ohloh dundin 2.0 glujion giclg ol 6o sy

Sole entiére cuite au citron et persil, tomates sechées, amandes 325
et champignons P~
Dover sole cooked in lemon, parsley, dried tomatoes, almonds and mushrooms

1hollg jglllg doonnll onlonlgyigroligyygoilb Agiho jdga oo

Cotelettes d’agneau, purée d’onion, olives Kalamata et tomate sec P © 195
Lamb chops served with onion purée, dry tomatoes, Kalmata olives and pinenuts

Pgin g ilblB(ygiyj oo p ohloh augian ) 2.0 0107 00¢ o0 24

Bar grillé servi avec pomelo, citron confit et fenouil © 190
Grilled sea bass served with pomelo, lemon confit and fennel

Jouls agoy «glrogs asgiio ung)ld

Filet de boeuf Australien BMS5 avec pommes de terres et jus de boeuf ¢ 180
Australian beef tenderloin BMS5+ with smoked potatoes and beef jus

Coquelet grillé | Grilled baby chicken | wguiio pon alaaP 180
Truffle jus, pommes de terre grelot
Truffle jus, baby potatoes

Accompagnements | Sides | duilaJlgunll

Frites maison | Homemade French fries | dujio @yl o yuhlng 48
Epinard | Spinach | Ailuu¥S 52
Pomme de terre au four | Grilled crushed potatoes | dighhho dygiiso Unlny 48

Broccoli au piment aji amarillo | Broccoli with aji amarillo | Jdg3gp glylol dnln 48
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Dessert | t3uglnJl

Gateau de lait au safran P 6
Saffron milk cake
ulocjyulallaios
Pain perdu P¢N
Brioche French toast
syl plag

TiramIZU fudge PN
Fudge TiramIZU

guioly

Cheesecake au fruit de la passion P

Passion Fruit cheesecake
s juiivigrd il

Mousse au chocolat chaudeP &N

Warm chocolate mousse

ailg3giliywgo

Selection de glaces et sorbets PN
Selection of ice cream and sorbet
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