Délices Festifs

Festive Delights
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Asperges blanches au beurre de truffes et cecina de boeuf P
White asparagus with truffle butter and cured beef
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Terrine de foie gras et chutney de poire
Foie gras terrine with pear chutney
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Plateau de fruits de mer comprenant homard, crevettes, crabe royal et huitres
Seafood platter including lobster, prawns, king crab and oysters
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Homard grillé, beurre blanc et caviar P
Grilled lobster with beurre blanc and caviar
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Magret de canard et tarte a la poire et au céleri, glagage a l'orange P ©
Duck breast with pear, celeriac tart and orange glaze
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Selle d’agneau avec purée de panais et compote de tomate °
Saddle of lamb with parsnip purée and tomato compote
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Légumes-racines sautés b
Sautéed root vegetables
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Dessert
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Festive Yule log
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