
TOUR OF LEVANT
Featuring a diverse range of traditional and seasonal Levant and Arabic flavours

including a variety of mezzes, salads and signature dishes which celebrate the region.

SOUP 
      

BROWN LENTIL SOUP  V  
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SALAD & MEZZE

HUMMUS BEIRUTI V

	���������������������������������������������������  
40

KOUSA BIL LABAN D N
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TABOULEH QUINOA SALAD VG
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FATTOUSH SUMAC SALAD G VG
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BALELA SALAD D
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All mezzes and salads are served with freshly baked 
Turkish flatbread and selection of Arabic breads

HOT APPETISERS
                                                                                                          

WARM CAULIFLOWER AND TAHINA SALAD D
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CHICKPEAS FALAFEL V 
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MAINS
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HUNKAR BEGENDI D G                                                                                                                                                                                 
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ARABIC MIXED GRILL D G                                                                                                                                                                                      
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CHICKEN MAQLUBA D G N                                                                                                                                                                                     
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DESSERTS

UMM ALI D G N  
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MALIKA HONEY MUHALABIYA D G N  
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SELECTION OF BAKLAVA D G N 
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All prices are in Qatari Riyals
D – Dairy | G – Gluten | N – Nuts | VG –  Vegan | V –  Vegetarian 



الشوربة

  شوربة العدس
شوربة عدس مع السبانخ الطازج والكمون، تقدم مع شرائح الليمون

40

السلطات والمقبلات

حمص ب�وتي
حمص مطحون مع الطحينة وعص  الليمون وزيت الزيتون

40
 

كوسا باللبن
كوسة مطهوة باللبن بالثوم والنعناع

45

سلطة تبولة بالكينوا
خيار مع كرفس، بقدونس، تفاح أخضر وصلصة الليمون

45

 سلطة فتوش بالسماق
فجل أحمر، طماطم، خضار موسمية وخبز �مّص مع سماق

50

سلطة بليلة
حمص مسلوق وفاصوليا سوداء مع خيار وطماطم وبصل وصلصة ليمون ونعناع

40

يتم تقديم جميع أنواع المقبلات والسلطات مع الخبز ال¤كي الطازج
و®موعة ¬تارة من الخبز العربي 

المقبلات الساخنة
                                                                                                         

     سلطة القرنبيط الساخن مع الطحينة
قرنبيط مقلي مع كوسا صغ ة، صلصة طحينة والجرج 

45
                                                                                                                                             

 فلافل بالحمّص
حمص مهروس مقلي مع بقدونس، كمون وكزبرة يقدم مع الطحينة

40

ا�طباق الرئيسية
 كفتة بالطحينة

لحم ضأن مفروم يقدم مع بطاطا مشوية، طماطم، بصل وصلصة طحينة
115

   هونكار بيغندي
كباب بقري، صلصة خضار مشوية، بطاطس جوليان مقرمشة

تقدم مع هريس باذنجان مدخن وخبز تركي 
135

 مشاوي عربية مشكلة
كفتة خشخاش بلحم الضأن مع خبز لبناÀ �شي باللحم إ¾ جانب شيش طاووق متبل بجوز الطيب

أسياخ قطع لحم غنم وبقر متبلة بتوابل الهريسة
175

مقلوبة الدجاج
أرز أردÀ تقليدي مع خضار متنوعة ودجاج مشوي يقدم مع لبن بالثوم والخيار

120

الحلويات
                                                                                                          

أم علي
أم علي وماء الورد والفستق

60 

مهلبية بعسل ملكة
كيك بعسل ملكة والحليب مع بسكويت اللوز وآيس كريم الفستق

70

 تشكيلة من البقلاوة
بقلاوة شرق أوسطية تقدم مع آيس كريم بالهيل وفستق ®روش

55

جميع اÉسعار بالريال القطري
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مطبخ بلاد الشام

يضم ®موعة متنوعة من نكهات بلاد الشام التقليدية والموسمية والعربية
بما Ë ذلك ®موعة متنوعة من المقبلات والسلطات واÉطباق المميزة التي تنتشر Ë المنطقة. ي 


