Menu de la Saint-Valentin

Valentine’s menu

Huitres servies avec caviar Oscietra
Opysters served with Oscietra caviar
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Wolf Blass Yellow Lablel, Chardonnay, Chenin Blanc Brut, Australia

Terrine de foie gras accompagnée d'un chutney de figues °©

Foie gras terrine served with figs chutney
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Boschendal Blanc de Noir Stellenbosch, Syrah, Cabernet Sauvignon, Cinsault, South Africa

Crevettes Carabineros en papillote
Carabineros prawns in papillote
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Simi Russian River Valley Reserve, Chardonnay, USA

Tortellini aux champignons et truffes cuit dans une sauce aux truffes °©
Mushroom and truffle tortellini cooked in truffle sauce
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Kaiken, Mendoza, Malbec, Argentina

Sole entiére cuite au citron, persil, tomates séchées, amandes et champignons P ¢~
Dover sole cooked in lemon, parsley, dried tomatoes, almonds and mushrooms
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Penfolds Kanooga Hill, Chardonnay, Australia

Mousse au chocolat noir PN

Dark chocolate mousse
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Luigi Bosca “Granos Nobles” (500ml), Gewiirztraminer, Argentina/

Menu 5 plats | QAR 620 par personne
5-course menu | QAR 620 per person
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Accord Vin | QAR 480 par personne
Wine pairing | QAR 480 per person
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