Cocktails sans alcool | Mocktails | (s13i3g.0Jl

Spiaggia Rosa | 1jg) Ualyu ™

Ananas, banane, amande et grenadine
Pineapple, banana, almond and grenadine
Ulo) jg) jgo amlili

Marie Galante | tsiglaw)jlo

Kiwi, noix de coco, banane, pomme et citron vert
Kiwi, coconut, banana, apple and lime
paalUgoy 1ol g aiall jga asgss

Chill-Lychee | waiiy Jpuii N

Lychee, chili, noix de coco, noisette et citron
Lychee, chili, coconut, hazelnut and lemon
Ugoy adaiy aaiall jga  la Jold asisiy

La vie en Rose | jgé(ygidu

Mure, cerise, ananas, citron et eau gazeuse

Blackberry, cherry, pineapple, lemon, and sparkling water
WL 0o g0yl Ul yill agy 9l

La Passion | {yguwUl

Fruit de la passion, citron, Earl Grey
Passion fruit, lemon, and Earl Grey tea
whie Uplwli qygoy) g3 il

Dairy D gWil| Gluten G yyiglé | Nuts N vslpuso

YAM

Panel de saveurs par Izu Ani

Layers of flavours by Izu Ani
Olasillvwo OB1h giglouill 0ad)

Veuillez utiliser votre téléphone pour rejoindre le programme
Fans of M.O. pour profiter pour profiter d'avantages exclusifs

réservés aux membres.

Please use your phone camera to join Fsof M.O.
programme to enjoy exclusive member—on]y dining

benefits.
Wain nolipdlolonill Wéilad ol oladiwlwayy

lAaclll dgpnall olehlYglii Uljos clioiwl juioll daja

Fans of M.O

i




Entrées | Starters | U116 0Jl

Feta et myrtille, huile d'olive Grecque extra vierge °
Blueberry and feta cheese with extra virgin Greek olive oil
JUowol j3ldligllygiapltyj 20 Gad diragUigi

Poulpe Espagnol, purée d’avocat et citron vert © ¢
Spanish octopus, avocado purée and lime

Ugotllig galigaill yuyya « il hgthAll

Burrata avec poivrone mariné, pesto au basilic et tomate cerise ”
Burrata with marinated capsicums, pesto, cherry tomatoes, and basil
Ulagylg ajiill anlohllg giulgUJsioll ool 9o Gilygy
Crevettes 2 la harissa, ail et romarin P ¢

Harissa spiced grilled prawns with garlic and rosemary

Utall Julslg ogillg duuyally Usio tegiiio Ulig)
Plats principaux | Mains | duugphguhll

Rigatoni a la truffe fraiche et créme 4 la truffe P ¢
Rigatoni pasta with fresh truffle and truffle cream
6lo9)l Goyyig dajinll slotll 2.0 igilay) lwly

Bar grillé aux épices bonites et purée de topinambour P <"
Grilled sea bass with bonito spices and sunchoke purée
gl yyag ¢iyigll tlhlag 2.0 gl ung)lé)l o

Poulet grillé au jus de truffe et pomme de terre croustillante °©
Grilled baby chicken with truffle jus and crispy potato
Uito 6.0l Lnlhlg 6lot)Id)o 2.0 wegiiio nlaa

Dairy D gWil | Gluten G (yiglé | Nuts N vilpuso
Lactose Free LF jgiswivyo dla | Healthy H wan

Filet de beeuf Black Angus au jus de boeuf P ©

Black Angus beef tenderloin with beef jus
oalllgro 2.0 Ugh)aiiyngaildly aplyd

Desserts | huglall

Creme briilée P
algp o3

Pain perdu et glace au lait PN

Brioche French toast with milk ice cream
ulallogys uugl 2.0 Waijd yigy)) Cngi

Fudge Tiram[ZU PN
g olpi

Gateau de lait au safran P©

Saffron milk cake
Ulpecjiguplaly s

QAR 280 par personne pour trois plats | QAR 230 par personne pour deux plats
QAR 280 per person for three dishes | QAR 230 per person for two dishes

U Ih pa A U [P | Gubi ol unAslwphd Uy (A

Incluant mockrail, café ou thé et eau minéral
Inclusive of mocktail, coffee or tea and mineral water

dyineoll olollg aslull gi 6940l a1y i3g.0llJouil



