Tartes | Tarts | vyl

Tarte 4 la truffe | Truffle tart | 6loJ1vyGP©

Créme de truffe, truffes fraiches, fromage Fontina et vinaigre balsamique
Truffle cream, fresh truffles, Fontina cheese and aged balsamic

oy UA giigd diga (aajunl 6lo 3161031 Guo s

Salades | Salads | iunlw

Fromage aux myrtille et feta avec huile d'olive extra vierge Grecque
Blueberry & Feta cheese with Greek extra virgin olive oil

jUowJl J3UIdligPlugigpinj 2o lipellg il tigiliva

Aubergine fumée, Vinaigrette au vinaigre balsamique blanc et tomates cerises ©N V¢
Smoked purple aubergine, white balsamic dressing and cherry tomatoes

ajpl anlohlg bl gy oyl dndn «aaodl glajalll

Froid | Cold | 62jutilys 0

Tartare de thon | Tuna tartar | &igil jGyu<~N

Avocat, yuzu ponzu | Avocado, yuzu ponzu | gjigs gjgyA «galigdl
Supplément de caviar | Add caviar | JuUdJI @dlA]

Carpaccio de beeuf | Beef carpaccio | we)o1l.onll guanilyys ®

Boeuf Wagyu salaisonné, vinaigrette a la moutarde, truffe fraiche, roquette Parmesan
Cured Wagyu beef, mustard dressing, fresh truffles, rocket leaves, Parmesan cheese
Uljto)b @isn ganga dajlin 6los aJapall dnln (a1é.o giélgrs)dy onl

Chaud | Hot | aialwvilué o

Langoustine grillée, vinaigrette au citron, ciboulette
Grilled langoustine, lemon dressing, chives

1020 .04 a9l dnlin asgiito Uiwgail

Poulpe Espagnol, glagage d’agrumes au piment, purée d’avocat, citron vert ' ©
Spanish octopus, chili citrus glaze, avocado puree and lime

vgoullig galigdill yuyya gladiyelollg vygol dnln adluwlll hgihAll
Escargot au persil et beurre 4 |'ail servi avec pain de seigle Frangais ¢ ™

Escargot baked in parsley and garlic butter served with French Rye toast
wuizoll jlaglalitingi 2 0 016) <ogll 543 g UWIgad I Agihoygiln
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Fromage Feta au four avec sumac, olives Kalamata et tomates cerises servi avec du miel ° 85
Baked Feta cheese with sumac, kalamata olives and cherry tomatoes served with honey
Yl 2 0 04067 «@yjit ohlohg GlolE 1)gi1jg1glos 2.0 6jgia o 11d disa

Enrichissants | Mains | dyuighgunil

Homard entier roti au beurre de piment fumé et citron P © 360
Whole roasted lobster with smoked chili butter and burnt lemon

Ugoillg dannll 6)lallJo)oll 6a3j 2.0 1wgsio Yo B Jug)

Crevettes King Tiger épicées a la bonite, servies avec de I'ail noir © 165
Bonito spiced king tiger prawns served with black garlic
agwill.ogill 2.0 016 0 gigigiTiayUtio 3241 2is Ullg)

Ravioli maison, Epinard, ricotta, confiture de tomate P © 120
Homemade spinach and ricotta cheese ravioli served with tomato jam
ohlohllwg)o 9.0 0160 <ligsyll ditng Al dgidl)

Entrecdte Black Angus a |'os servie avec pommes de terre fumées et jus de boeuf N 780
Black Angus Ribeye on the bone served with smoked potatoes and homemade beef Jus
2nl§Log disae)l Inlngl 9.5 0163 09l ugail €l oli

Pour trois & quatre convives, veuillez prévoir 30 4 45 minutes de temps de préparation
Serves three to four guests, please allow 30 to 45 minutes preparation time
648 €0 U] P 1o nglyiy pnnicidgy aloudlna gy dgpi deoyyidl ailil

Pastrami de contre-filet Wagyu BMS7+ épicé, relish de tomates briilées et moutarde ° N 295
Pastrami spiced Wagyu striploin BMS7+, burnt tomato relish and tarragon mustard

UgAhUajag ahloh dnlin BMSV + Usio grélgll anluolphuy

Filet de beeuf australien BMS5+ avec pommes de terre fumées et jus de beeuf P © 180
Australian beef tenderloin BMS5+ with smoked potatoes and beef jus
oallldrog diase Uallng 2.0 BMSO + jaglyaii dlpiwi ey 0l

Coquelet grillé / Grilled baby chicken / 1eguito pon nlaa® 180
Jus 4 la truffe, pommes grenailles

Truffle jus, baby potatoes
6 pon thllhug 6lot)l dnlin
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Accompagnements | Sides | duilallgunll

Frites maison | Homemade French fries | dul6.0 Ualny

Epinard | Spinach | Ailuw V¢

Pomme de terre au four | Grilled crushed potatoes | dugaiio Unling
Broccoli au piment Aji Amarillo | Broccoli with Aji Amarillo | gJy Jolwal 2o wligy

Dessert | tiyglall

Gateau de lait au Safran P©
Saffron milk cake
Ulecjluudallasys

Pain perdu PN
Brioche French toast

vy ol uigyultuugi

TiramIZU fudge °
Fudge TiramIZU

guilolyp

Cheesecake au fruit de la passion P ©

Passion Fruit cheesecake
Vb vg g vlisjuii
Mousse au chocolat chaude ¢ PN
Warm chocolate mousse

aillg3guinlywgo

Sélection de glaces et sorbets ° N

Selection of ice cream and sorbet

awyguulig o135 gl o @i
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