Menu Dégustation Caviar
Caviar Tasting Menu
JUAKIGgAai Goild

Blinis au Caviar Kristal et 2 la créme fraiche P ©
Caviar Kristal homemade blinis and créme fraiche
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Duval-Leroy Brut, Chardonnay, Pinot Noir, France

Carpaccio de Saint-Jacques, vinaigrette aux agrumes et caviar d'Osciétre © N
Scallop carpaccio, citrus dressing, Oscietre caviar
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Hugel et Fils Traditional, Pinot Gris, France

Crevettes Carabinero a I'huile d'olive extra vierge Theo et caviar Baeri classique
Carabinero prawns with extra virgin Theo olive oil and classic Baeri caviar
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Hugel & Fils, Riesling, France

Linguine au homard, sauce Beurre Blanc  'ail et caviar de Beluga ° ©
Lobster linguine, garlic Beurre Blanc, Beluga caviar
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Bouchard Ainé & Fils Pouilly-Fuissé, Chardonnay, France

Mousse au chocolat chaude

Warm chocolate mousse P ¢ N
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M. Chapoutier, Vin Doux, Grenache, Chardonnay, Pinot Noir, France

Menu 5 plats | QAR 620 par personne
5 course menu | QAR 620 per person
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Accord Vin | QAR 480 par personne
Wine pairing | QAR 480 per person
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