
 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

يرجىىىىىىىام اىىىىىىى في هم فكىىىىىىى  ير م ىىىىىىى م    ىىىىىىى م

فلانضىىىىىى  همنفىىىىىىامدرنىىىىىى   مضىىىىىىي  ميرجىىىىىى م

فلااىىىىى    امد   يىىىىى م نىىىىى   م ف  ىىىىى هم  لإ  يىىىىى  م

م فحصري مفلأعض ءم ق .

Please scan to become a Fans 
of M.O. member and to enjoy 
exclusive member-only dining 
benefits. 

نغمفي   

نلأفااااايخا  صن تيال    بالوصفاااااكالت نوةال تص يا  Liangيتميز  

 .نلأطبلق نومحخي  نوتقخيدي  من جميع أ حلء نوفين

 فضىى ءم فىىى  م ي ىىرجهم اىىهم ف   ىىهغمفيىى نغغمنفىىام ىى  ا

 أكيىىي  مع ىىامكىى رم فق ىىرم فصىىين .م  لأيبي كاىىام فق ىىرم ىى م

ر ىىى   مريياىىىي  م ىىى م ف قىىى   يرمغميعىىىي م اىىىهم ف   ىىىهمنفىىىام

 .فق ري م  فصيني  م لاح    مد ف لاق مديرم ف ق فيي

Liang features Cantonese cuisine and 

select traditional provincial dishes from 

across Chine. 

The restaurant’s name, Liang 

translates to the beam of light reflected by 

the moon in Chinese literature. 

Emphasizing the Moon being a key symbol 

in Qatari and Chinese cultures the 

restaurant’s name aims to celebrate the 

connection between both traditions. 

方中 

展餐 

帆行 

先政 

生总 

    厨 

 

 نضهمنفامدرن   مضي مم

 يرج م لإ  ي  م

Fans of M.O. 
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黑松露烧卖 

 

 

 

 

 

 

 

Siu Mai with Black Truffle 
Sauce 
Steamed shrimp and chicken dumplings 
served with black truffle sauce (G, N)  

Cordyceps Shrimp  
Dumplings  
Steamed crystal shrimp dumplings  
with cordyceps flower (G, N) 

Peking-style Lamb Rolls  
Sliced lamb shoulder rolls served with 
soy sauce, black vinegar, chili oil, 
minced garlic and coriander (G, N) 

 
Alaskan King Crab Soup  
King crab cooked in chicken and  
beef stock (G, N) 

 
 
 

 

 سيو ماي مع صلصة الكمأة السوداء 
ي د ين م فر دي رم  فيج جم ف  ع مع ام فدف رمم

  قيهم عمص ص م فك أةم فا ي ءم
 

 
 
 
 

 
 

الرئيسي الطبق   
Main Courses 

避风塘炒大红虾 

 

 

 

 

 

Crispy Carabinero Prawns  
Carabinero prawns with gratinated garlic 
and chilli (G, N) 

Shanghainese-style Steamed 
Pollack Fish 
Steamed pollack fish with pickled 
vegetables, shiitake mushrooms and   
soy sauce (G) 

Wok-fried Australian Wagyu 
Beef 
Sliced lamb Wagyu Beef with leeks 
pepper and cilantro (G, N) 

 
Tiger Prawns with Black Truffle 
Sauce 
Stir-fried tiger prawns with asparagus 
and capsicums (G) 
 
 

 

 ك ر دينير م قر شمج در م
 ج در مك ر دينير م عم ف  هم  ف    م فح رم

 
 
 
 
 
 

 

 المقبلات 
Appetizer  前

菜 

QAR 
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主

菜 

 

 

 

帝王蟹浓汤 

 

 95 

 
 حساء سلطعون الملك ألاسكا 

  ف حهمما    رمألااك م  ع م عم رقم فيج جم
  فدقر م

 

凉拌羊肉卷 

 

 75 

 

 

 رول لحم الخروف على طريقة بكين
ف  ي مفحهمك  م ففر  م قيهم عمص ص م فص ي غمم
  فف م لأا يغم ف يتم فح رغم ف  هم ف  ر هم  فك درةم

 

水晶虫草花

虾饺 

 

 75 

 

 

 دمبلينج الروبيان وفطر كورديسيبس 
ي د ين مر دي رم فكريا   م  ع مع ام فدف رم عمم

   رمك رييايدسم

 

松露酱炒明虾 

 

 150 

 

  روبيان مع صلصة
 الكمأة السوداء 

 جمبري النمر المقلي مع الهليون والفلفل الحلو 

 

 

 

 190 

 

 

葱爆牛肉 

 

 

 

 

  ق امملحم بقري واغيو استرالي
 كر ثغمدع رغمك درةم

 

195 

 

家常蒸鱼 

 

 

 سمك بولاك مطهو على البخار  على
 طريقة شانغهاي 

 فض رم ف   غم  رم  ي  ك م ص ص م فص ي م

 



 

饭 甜 

后 点 

  حلويات
Dessert 

QAR 

58 

 

 

 

 
 

 

豆沙锅饼配    

香草雪糕 

 

 

 

 

Red Bean Pancake 
Red bean paste filled Chinese pancakes 
served with mixed berries crunchy peanut 
coconut crumble and Madagascan vanilla 
ice cream (D, G, N. V) 

 
Tropical Fruit Verrine 
Cantonese inspired layered mango 
pudding with sago pearls, mango cream 
and tropical fruit sorbet (D, G, V) 

 
 

 

 د رمكي مد ف  ص في م فح ر ءم

 بان كيك على الطريقة  الصينية محشوة  بمعجون
 الفاصوليا الحمراء تقدم مع توت مشكّل وفول 

 سوداني مقرمش وجوز  الهند وآيس  كريم
 بالفانيليا 
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千层香芒西米

糕 

 

糕 

 

千层香芒西米糕 

 

 

  ف  كع م ف  ك  م ريرم
 طبقات  بودنغ  المانجو  على الطريقة الكانتونية، يقُدم

 مع ساجو بيرل كريمة المانجو وسوربيه الفاكهة
 الاستوائية 

 

 


