


La gastronomía peruana, durante muchos años, fue un tesoro oculto que 
finalmente ha sido revelado, convirtiéndose en una de las cocinas más 
reconocidas en el mundo hoy en día.

Un reconocimiento que destaca especialmente por la diversidad de 
sus sabores, resultado de una larga historia del abrazo entre su cultura 
milenaria y las diferentes comunidades que llegaron a la tierra.

La gastronomia peruana, durant molts anys, va ser un tresor ocult 
que finalment ha estat desvetllat, convertint-se avui dia, en una de les 
cuines més reconegudes arreu del món.

Un reconeixement que destaca especialment per la diversitat dels seus 
sabors, resultat d'una llarga història entre la cultura mil·lenària del pais 
i les diferents comunitats que hi van arribar.

By Gastón Acurio

Peruvian cuisine, for many years, was a hidden treasure that has finally been 
revealed, becoming one of the most recognized cuisines in the world today.  

A recognition that stands out especially for the diversity of its flavors, the result 
of a long history of the embrace between its millennial culture and the different 
communities that came to the land.



CAUSA LLIMENYA DE CRANC REIAL ~ 28 EUR
CAUSA LIMEÑA DE CANGREJO REAL · KING CRAB LIMA CAUSA

King crab, alvocat, calamar fregit i salsa huancaína
King crab, aguacate, chicharrón de calamar y salsa huancaína

King crab, avocado, squid cracklings and huancaína sauce

"WANTACOS"~ 18 EUR / 2 u. 
*amb/con/with Caviar Riofrío Ecológico ~ 38€ / 2 u.

 Tacos de pasta wanton farcits de tàrtar de gamba vermella, 
maionesa de chupe i ous d'arengada 

Tacos de pasta wanton rellenos de tartar de gamba roja, 
mayonesa de chupe y huevas de arenque

Wonton pasta tacos stuffed with red prawn tartare, 
chupe mayonnaise and herring roe

CAVIAR RIOFRÍO ECO 30 gr. ~ 238 EUR
Servit amb patacones de plàtan, crema de choclo i crema lleugera d'herbes

Servido con patacones de plátano, crema de choclo y crema ligera de hierbas
Served with plantain patacones, corn cream and herbs cream

QUINOA SURIENCA
QUINOA SUREÑA · SOUTHERN QUINOA ~ 19 EUR

Amanida de quinoa amb burrata, nous i vinagreta de mel i ají amarillo
Ensalada de quinoa con burrata, nueces y vinagreta de miel y ají amarillo

Quinoa salad with burrata, walnuts, and honey and ají amarillo

ENTRANTS FREDS
ENTRANTES FRÍOS · COLD STARTERS

VARIAT D'OSTRES
VARIADO DE OSTRAS · ASSORTED OYSTERS

ORIENTAL

Amb ponzu i pachikay d'ajíes
Con ponzu y pachikay de ajíes

With ponzu and chili pepper pachikay

AL NATURAL

Oberta amb el seu propi suc i llima
Abierta con su propio jugo y lima

Open with its own juice and lime

9 EUR / u.8 EUR / u.



CROQUETES D'ARRÒS I ÀNEC
CROQUETAS ARROZ  Y PATO · RICE & DUCK CROQUETTES

Croquetes meloses d' arròs amb confit d' ànec i foie
Croquetas melosas de arroz con confit de pato y foie

Creamy rice croquettes with duck confit and foie gras

TEQUEÑO CRIOLL DE LLOM
TEQUEÑO CRIOLLO DE LOMO · LOIN CREOLE TEQUEÑO

Rotllet cruixent farcit a base de vedella saltada i verdures, 
acompanyat de cor d'enciam i salsa tarí

Rollito crujiente relleno a base de ternera salteada y verduras 
acompañado de cogollo de lechuga y salsa tarí

Crispy roll stuffed with sautéed beef and vegetables served 
with gem lettuce and tari sauce

ROTLLET DE GAMBES I OCOPA
ROLLITO DE GAMBONES Y OCOPA · PRAWN AND OCOPA ROLLS

Rotllet fregit de gambons i huacatay amb salsa d'Ocopa
Rollito frito de gambones y huacatay con salsa de Ocopa

Fried roll prawns and huacatay with Ocopa sauce

PETXINES A LA PARMESANA
CONCHITAS A LA PARMESANA · SCALLOPS PARMESAN STYLE 

*amb/con/with Caviar Riofrío Ecológico ~ 21€ / u.

Vieires amb escuma de parmesà
Vieiras con espuma de parmesano 

Scallops with parmesan foam

ENTRANTS CALENTS
ENTRANTES CALIENTES · HOT STARTERS

5 EUR / u.

8 EUR / u.

11 EUR / u.

14 EUR



CEBICHES & TIRADITOS

CEBICHE CLÀSSIC · CLÁSICO · CLASSIC 
Pesca del dia, llet de tigre clàssica, moniatos, choclo i blat de moro cancha

Pesca del día, leche de tigre clásica, boniatos, choclo y maíz cancha
Catch of the day, classic leche de tigre, sweet potatoes, corn and cancha corn

CEBICHE LIMA BANGKOK
Truita del Pirineu i llamàntol, llet de tigre de coco, curri i mango

Trucha del Pirineo y bogavante, leche de tigre de coco, curry y mango
Pyrenean trout and lobster, coconut's leche de tigre, curry and mango

CEBICHE MIXTE · MIXTO · MIXED
Peixos i mariscs del dia amb xicharrón de calamar i llet de tigre de rocoto

Pescados y mariscos del día con chicharrón de calamar y leche de tigre de rocoto
Fish and seafood of the day with squid crackling and rocoto’s leche de tigre

TIRADITO DEL PIRINEU
TIRADITO DEL PIRINEO · PYRENEES TIRADITO

Truita del pirineu curada en miso i mirin, tòfona llet de tigre de carxofes i tòfona d'estiu
Trucha del pirineo curada en miso y mirin, trufa leche de tigre de alcachofas y trufa de verano

Pyrenean trout cured in miso and mirin, artichoke’s leche de tigre and summer truffle

TIRADITO D'ESTIU
TIRADITO VERANIEGO · SUMMER  TIRADITO

Tomàquets variats d'estiu, espàrrecs grillats i llet de tigre de carxofes
Tomates variados de verano, espárragos grillados y leche de tigre de alcachofas

Assorted summer tomatoes, grilled asparagus, and artichoke’s leche de tigre

25 EUR

28 EUR

26 EUR

32 EUR

19 EUR



JALEA CHIFERA ~ 24€
Mix de peix i marisc fregit, salsa arakuzi, maionesa de kimchi, 

pack choy, ceba xinesa i sèsam torrat
Mix de chicharrón de pescado del día y mariscos, salsa arakuzi, mayonesa 

de kimchi, pack choy, cebolla china y sésamo tostado
Mix of fried fish of the day and seafood, arakuzi sauce, kimchi mayonnaise, 

Pack Choy, Chinese Onion and Toasted Sesame

POP AMB PAPES PICANTONES ~ 25€
PULPO CON PAPAS PICANTONAS · OCTOPUS WITH SPICY POTATOES

Pop brasejat en salsa anticuchera i chimichurri amb patates baby, crema carretillera i choclo
Pulpo braseado en salsa anticuchera y chimichurri con patatas baby, crema carretillera y choclo
Braised octopus in anticuchera sauce and chimichurri with baby potatoes, carretillera cream and corn

TATAKI DE VACA ANTICUCHERO · ANTICUCHERO COW TATAKI ~ 25€
Llom alt de vaca a l'estil tataki amb parmentier anticuchero, bolets i pebrots del piquillo

Lomo alto de vaca al estilo tataki con parmentier anticuchero, setas y piquillos
Tataki-style beef loin with anticuchero parmentier, mushrooms and piquillo pepper

CUINA CALENTA · COCINA CALIENTE · HOT CUISINE

BAO QUINOA ~ 16€ / 2 u.
Paty de quinoa, remolatxa i pastanaga amb maionesa de rocoto, enciam i tomàquet Cherry
Paty de quinoa, remolacha y zanahoria con mayonesa de rocoto, lechuga y tomate Cherry

Paty of quinoa, beetroot and carrot with rocoto mayonnaise, lettuce and cherry tomato

BAO CHALACO ~ 19€ / 2 u.
Pa Bao al vapor amb peix fregit, 

sarsa criolla i maionesa de rocoto
Pan Bao al vapor con pesca frita, sarsa 

criolla y mayonesa de rocoto
Steamed Bao bread with fried fish, criolla 

sarsa and rocoto mayonnaise

NUESTROS SANGUCHITOS ORIENTALES
ELS NOSTRES SANGUCHITOS ORIENTALS

OUR ORIENTAL SANGUCHITOS

BAO CHARSIU ~ 19€ / 2 u.
Pan Bao al vapor amb secret rostit en 

salsa charsiú, encurtits i cogombre
Pan Bao al vapor con secreto asado en 

salsa charsiú, encurtidos y pepino
Steamed bao bread with roasted pork in 

charsiu sauce, pickles and cucumber



ALFAJOR 2.0
Menjar blanc, poma verda fresca, avellanes caramel·litzades, 

ametlles torrades, gel de llima
Manjar blanco, manzana verde fresca, avellanas caramelizadas, 

almendras tostadas, gel de lima
Manjar blanco, fresh green apple, caramelized hazelnuts, toasted almonds, iced lime

MANGO PASSIÓ
MANGO PASIÓN · MANGO PASSION

Amanida de mango i menta amb granissat de fruita de la passió, 
maduixot i escuma de guanàbana

Ensalada de mango y menta con granizado de fruta de la pasión, 
fresa y espuma de guanábana

Mango and mint salad with passion fruit, strawberry and guanábama foam

XOCOLATA EN TEXTURES
CHOCOLATE EN TEXTURAS · CHOCOLATE IN TEXTURES

Cremós de xocolata 70%, pa de pessic de cacau, gelat de xocolata i quinoa suflada
Cremoso de chocolate 70%, bizcocho de cacao, helado de chocolate y quinoa suflada

70% chocolate cream, cocoa sponge cake, chocolate ice cream and puffed quinoa

POSTRES · DESSERTS

10 EUR

10 EUR

12 EUR



BEGUDES
BEBIDAS
DRINKS



PISCO SOUR
Pisco 1615 Quebranta, llimona
Pisco 1615 Quebranta, limón
Pisco 1615 Quebranta, lemon

DRY MARTINI
Gin Tanqueray Ten, Noilly Prat Blanc

CHILCANO
Pisco 1615 Quebranta, ginger ale, llima
Pisco 1615 Quebranta, ginger ale, lima
Pisco 1615 Quebranta, ginger ale, lime

CLASSIC 
CÒCTELS · CÓCTELES · COCKTAILS

18

18

18

PENICILLIN
Whisky Chivas Mizunara, llimona, gingebre, mel
Whisky Chivas Mizunara, limón, jengibre, miel
Whisky Chivas Mizunara, lemon, ginger, honey

PALOMA
Tequila Don Julio Blanco, aranja, llima, aigua amb gas
Tequila Don Julio Blanco, pomelo, lima, agua con gas
Tequila Don Julio Blanco, grapefruit, lime, soda water

MOJITO
Rom Havana 3, llima, sucre, aigua de soda
Ron Havana 3, lima, azúcar, agua con gas
Rum Havana 3, lime, sugar, soda water

23

18

18

HAVANA SPICE
Rom Havana Selección de Maestros, Vermut Dos Deus, canyella, maraschino, angostura, llimona
Ron Havana Selección de Maestros, Vermut Dos Deus, canela, maraschino, angostura, limón
Rum Havana Selección de Maestros, Vermouth Dos Deus, cinnamon, maraschino, angostura, lemon

PISCO SANGRIA
Pisco 1615 Quebranta, Pimento Dram, Garnatxa, llimona, canyella
Pisco 1615 Quebranta, Pimento Dram, Garnatxa, limón, canela
Pisco 1615 Quebranta, Pimento Dram, Garnatxa, lemon, cinnamon

SIGNATURE 
CÒCTELS · CÓCTELES · COCKTAILS

BOTANIC BLISS
Gin Monkey 47, llimona, gingebre, cogombre
Gin Monkey 47, limón, jengibre, pepino
Gin Monkey 47, lemon, ginger, cucumber

HARU NO APURIKOTTO
Sake Masumi Kaya, Cointreau, albercoc
Sake Masumi Kaya, Cointreau, albaricoque
Sake Masumi Kaya, Cointreau, apricot

22

20 BLOOM
Pisco 1615 Quebranta, St. Germain, Aperol, aranja
Pisco 1615 Quebranta, St. Germain, Aperol, pomelo
Pisco 1615 Quebranta, St. Germain, Aperol, grapefruit

20

ISLAND ELIXIR
Vodka Ketel One infús en cardamom, gingebre, llimona
Vodka Ketel One infundido en cardamomo, jengibre, limón
Vodka Ketel One infused in cardamom, ginger, lemon

21

20

23



CÒCTELS SENSE ALCOHOL 
CÓCTELES SIN ALCOHOL · MOCKTAILS

EXOTIC PARADISE
Pinya, fruita de la passió, mango, vainilla
Piña, fruta de la pasión, mango, vainilla · Pineapple, passion fruit, mango, vanilla

SERENITY SPLASH
Seedlip Grove, maduixa, llimona, alfàbrega
Seedlip Grove, fresa, limón, albahaca
Seedlip Grove, strawberry, lemon, basil

14

14

14

RAICHI
Tanqueray 0,0%, llichi, llimona, caiena
Tanqueray 0,0%, lichi, limón, cayena
Tanqueray 0,0%, lychee, lemon, cayenne

BIOMA Vida Verde (Kombucha)
Te verd, sucre de canya i herbes, amb aromes de poma
Té verde, azúcar de caña y hierbas, con aromas de manzana
Green tea, sugarcane, and herbs, with apple aromas

ACALA Blanco
Té escumós fi i no alcohòlic amb aromes excepcionals d’avellana, albercoc, cànem i galeta 
Té espumoso fino y no alcohólico con aromas excepcionales a avellana, albaricoque, cañamo y galleta
Fine and non-alcoholic sparkling tea with exceptional hazelnut, apricot, hemp, and cookie flavor

ACALA SPRITZ Style
Tè fermentat amb taronja sanguina, pell d’aranja, mores vermelles i notes herbals
Té fermentado espumoso con naranja roja, piel de pomelo, bayas rojos y notas herbales
Sparkling fermented tea with blood orange, grapefruit peel, red berries and herbal notes

BEGUDES SALUDABLES
BEBIDAS SALUDABLES · HEALTHY DRINKS

13

16

16

Ingredients 100% ecològics de proximitat 
Ingredientes 100% ecológicos de proximidad · 100% Locally sourced organic products



10

14

28
40
47

14
15

25

140
200
235
650
675
745
860

70
75
95
105
125
135
150
180
285
350

70

85
125
330

XERÈS · JEREZ · SHERRY

BOMBOLLES CATALANES
ESPUMOSOS CATALANES · LOCAL SPARKLING WINES

CHAMPAGNE

Bodegas Alonso · Manzanilla Velo Flor · Palomino Fino · DO Manzanilla Sanlúcar 
de Barrameda

Mestres · Coquet Brut Nature Gran Reserva 2019 · Xarel·lo · Macabeu · Parellada 
DO Cava - Valls d'Anoia Foix

Alta Alella · Laietà Rosé Brut Nature Gran Reserva 2019 · Mataró · DO Cava - Serra de Mar

Gramona · Argent Brut 2018 · Chardonnay · Corpinnat

Juvé & Camps ·  La Capella Brut Nature 2010 · Xarel·lo · DO Cava de Paraje Clasificado

Ruinart · R Brut · Pinot Noir · Chardonnay · Meunier · AOP Champagne

Ruinart · Brut Rosé · Pinot Noir · Chardonnay · AOP Champagne

Ruinart · Blanc de Blancs · Chardonnay · AOP Champagne

Ruinart · Dom Ruinart Blanc de Blancs 2010 · Chardonnay · AOP Champagne

Dom Perignon · Brut Vintage 2013 · Chardonnay · Pinot Noir · AOP Champagne

Krug · Grande Cuvée 171ème · Pinot Noir · Chardonnay · Meunier · AOP Champagne

Ruinart · Dom Ruinat Rosé 2009 · Chardonnay · Pinot Noir · AOP Champagne

VI BLANC · VINO BLANCO · WHITE WINE

Finca Montepedroso, 2022 · Verdejo · DO Rueda

Valtea, 2022 · Albariño · DO Rías Baixas

Castell d'Encús, Ekam 2022 · Riesling, Albariño · DO Costers del Segre

Sierras de Toloño, Nahikún Blanco 2022 · Viura, Malvasía, Calagraño · DOCa Rioja

Cloudy Bay, 2023 · Sauvignon Blanc · GI Marlborough

Julien Brocard, 7 Lieux 2021 · Chardonnay · AOP Chablis

Domaine de Ladoucette, 2022 · Sauvignon Blanc · AOP Pouilly-Fumé

Bodegas Mauro, 2022 · Godello · DO Castilla y León

M. Chapoutier, Chante D'Alouette, 2020 · Marsanne · AOP Hermitage

Domaine Faiveley, 2022 · Chardonnay · AOP Puligny Montrachet

VINS I CHAMPAGNE
VINOS Y CHAMPAGNE · WINE & CHAMPAGNE



VI ROSAT · VINO ROSADO · ROSÉ WINE

VI DOLÇ · VINO DULCE · SWEET WINE

SAKE

VI NEGRE · VINO TINTO · RED WINE

VINS I CHAMPAGNE
VINOS Y CHAMPAGNE · WINE & CHAMPAGNE

Château d'Esclans · Whispering Angel 2022 · Grenache · Cinsault · Rolle 
AOP Côtes de Provence

Abadal · Dolç de Foc Espurnes · Macabeu · Picapoll · DO Pla de Bages

Masumi, Kaya (1800ml) · Junmai 70% · Suwa Nagano

Vinícola del Priorat, L'Obaga Negre 2021 · Garnatxa, Syrah · DOQ Priorat

Bodegas Neo, Sentido 2020 · Tempranillo · DO Ribera del Duero

Viña Tondonia, Reserva 2011 · Tempranillo, Garnacha, Graciano · DOCa Rioja

Aalto 2022 · Tempranillo · DO Ribera del Duero

Bodegas Numanthia, 2018 · Tinta de Toro · DO Toro

Gralton, La Sort del Ponent 2019 · Garnatxa · DOQ Priorat

Gillardi, Barolo 2017 · Nebbiolo · DOCG Barolo

Château Comtesse de Lalande, Reserve de la Comtesse 2016 · Cabernet 
Sauvignon, Merlot · AOP Pauillac

Father John, 2017 · Pinot Noir · AVA Anderson Valley

Benjamin Leroux, 2020 · Pinot Noir · AOP Chambolle Musigny

Pingus, Flor de Pingus 2014 · Tempranillo · DO Ribera del Duero

15 75

14

15

30

10

16 135

70

75

130

140

150

180

230

275

320

380

670



Estrella Dorada Damm
Estrella Free Damm 0.0%
Coronita
Heineken

CERVESA
CERVEZA · BEER

Mandarin VerMOuth, Barcelona
Avelino vermut Rojo, Perú
Martini Ambrato, Italia
Remeier 0,0%, Barcelona
Aperol Spritz
Campari
Campari Cask
Antica Formula Rosso
Lillet Blanc

Brugal 1888
Zacapa 23
Zacapa XO
Havana Club 3
Havana Club 7
Havana Selección de Maestros
Plantation Overproof
Goslings Blanc Seal
Cachaça Leblon

APERITIU
APERITIVOS
APPETIZERS

RON · RUM

22
23
23
70

11
7
11
11

10
12
10
8
18
10
16
15
10

50
90

45

22
23
70
20
20
22
20
18
20

30
35
95
30
35
20
20
80
65
90
23
40
80

175
245
645
90
105
190
135
95
115

295
305
950
280
310
105
115
745
600
970
190
365
895

Monkey 47
Gin Raw
Sipsmith
Suntory Roku
Tanqueray Ten
Plymouth
Seagram's
Gin Mare
Hendrick's
Bulldog
Beefeater Crown Jewel
Neway

GIN
24
22
22
20
22
22
18
20
23
22
25
21

175
140
135
100
140
145
90
135
135
115
228
150

120
205
185
690

Ketel One
Grey Goose
Ciroc
Beluga Gold

VODKA

Don Julio blanco
Don Julio reposado
Don Julio 1942
Casamigos Blanco
Casamigos Reposado
Altos blanco
Altos reposado
Clase Azul
Casa Dragones Joven
Casa Dragones Añejo
Voltaje
Casamigos Mezcal
Del Maguey Pechuga

TEQUILA / MEZCAL



Ratafia Russet
Ricard
Pernod Ricard Absenta
Amaretto Disaronno
Kahlúa
Cointreau
Baileys
Amaro Montenegro
Averna
Kings Ginger
Limoncello di Capri
Chartreause Verde
Fernet Branca
Jagermeister

LICOR · LIQUEUR
8
10
15
11
10
10
10
10
10
12
10
15
10
14

Torres 15 años
Torres 20 años
Calvados Roger Grult 12

BRANDY

Hennessy VS
Hennessy XO

COGNAC

Pisco 1615 Quebranta
Orujo Blanco Pazo 
de Señorans
Sambuca Marcati
Grappa Nonino

EAUDEVI

20
70

22
25
25

18
24

10
22

180
900

105
175
250

95

Chivas Mizunara

Chivas Regal XV

Chivas Regal 18

Johnnie Walker Black

SCOTCH  WHISKY BLENDED 

Macallan 12 Double Cask

Macallan 15 Double Cask

Macallan 18 Double Cask

Glenrothes 12

Singleton 12

Talisker 10

The Glenlivet Founder's Reserve

SCOTCH WHISKY 
SINGLE MALT

28
60
135
25
20
24
22

22
24
25
20

18

20

23
40

20
20

42
25

285
635
1550
205
130
235
135

190
175
265
120

90

155

120
410

105
115

425
235

Lagavulin 16

Laphroaig 10

ISLAY WHISKY SINGLE MALT

Bulleit Bourbon

Maker's Mark

BOURBON

Bulleit Rye

Jameson

Toki Original

Hibiki Harmony

RYE

IRISH WHISKEY

JAPANESE WHISKY 
SINGLE MALT



Mandarin Oriental, Barcelona
Passeig de Gràcia, 38-40, 08007 Barcelona, Spain

Tel. +34 93 151 8888

mobcn-terrat@mohg.com | mandarinoriental.com 
@mo_barcelona


