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A MA /A MANO / HANDMADI

Gran seleccié d'embotits fets a casa
Gran seleccién de embutidos hechos en casa
Large selection of homemade cold cuts
*amb focaccia, mantega casolana i verdures fermentades

*con focaccia, mantequilla casera y verduras fermentadas
*with focaccia, homemade butter and fermented vegetables

36 €

Pernil SARTORIA brasejat amb alzina
Jamén SARTORIA braseado con encina
SARTORIA ham braised with holm oak

16 €

Mortadel-la tofonada Sartoria
Mortadela trufada Sartoria
Truffled mortadella Sartoria

20€

Focaccia amb romant i oli d'oliva
Focaccia con romero y aceite de oliva
Focaccia with rosemary and olive oil

7€

ABANS DE MARXAR /
ANTES DE IRTE /
BEFORE LEAVING

Tiramisu Satoria
Tiramisu Sartoria
Sartoria Tiramisu

8 €

Pastis cremds de xocolata amb nou pecana
i nata fresca
Tarta cremosa de chocolate con nuez
pecanay nata fresca
Creamy chocolate cake with pecan nut and
fresh cream

9¢€

AGRICULTORS LOCALS /
AGRICULTORES LOCALES / LOCAL FARMERS

VINS /VINOS / WINES

Burrata 125 gr amb capugliato de tomaquet sec, oli d'alfabrega i tofona
Burrata 125 gr con capugliato de tomate seco, aceite de albahaca y trufa
Burrata 125 gr with dried tomato capugliato, basil oil and truffle

18 €

Celerf en tres textures: rostit, crema, adobat
Apionabo en tres texturas: asado, crema, encurtido
Celery in three textures: roasted, creamy, pickled

10 €

Cabdell amb picada de julivert i picada d'avellana
Cogollos con gremolata y picada de avellana
Buds with gremolata sauce and hazelnut chopped

14 €

DEL FORN DE PEDRA / DELL HORNO DE PIEDRA /
FROMTHE STONE OVEN

Margarita Sartoria / Margarita Sartoria / Margherita Sartoria

Salsa de tomaquets Cherry rostits a la llenya, mozzarella i maionesa d'alfabrega
Salsa de tomates Cherry asados a la lefia, mozzarella y mayonesa de albahaca
Wood-roasted Cherry tomato sauce, mozzarella, and basil mayonnaise

18 €

Stracciatella de burrata, tomaquet, pesto d'alfabrega i pinyons torrats
Stracciatella de burrata, tomate, pesto de albahaca y pifiones tostados
Burrata stracciatella, tomato, basil pesto and toasted pine nuts

22 €

Crema de carabassa, moniato rostit, carabassa adobada, mozzarella i ricota de cabra
Crema de calabaza, boniato asado, calabaza encurtida, mozzarellay ricota de cabra

Pumpkin cream, roasted sweet potato, pickled pumpkin, mozzarella, and goat ricotta
(Opcié vegana / Opcién vegana / Vegan option)

©9 20 €

3 formatges espanyols: Puigpedrds, Gamoneu, Picdn, mozzarella
3 quesos espafioles: Puigpedrds, Gamoneu, Picdn, mozzarella
3 Spanish cheeses: Puigpedrds, Gamoneu, Picén, mozzarella

24 €

Sobrasada Sartoria, mozzarella, fonoll silvestre i mel de romant
Sobrasada Sartoria, mozzarella, hinojo silvestre y miel de romero
Sobrasada Sartoria, mozzarella, wild fennel, and Rosemary honey

22 €

Diavola Nostra, amb xori¢co picant, mozzarella, formatge blau i orenga fresca (blanca)
Diavola Nostra, con chorizo picante, mozzarella, queso azul y orégano fresco (blanca)
Diavola Nostra, with spicy chorizo, mozzarella, blue cheese and fresh oregano (white)

20€

PROSECCO

Conca d’Oro
Prosecco Dosage Zero Conegliano
Valdobiadene DOCG, Veneto

19€ [45¢€

VINO BIANCO

San Marco
Pinot Grigio 2021 delle Venezie DOC,
Venezia

18€140¢€

Zenato
San Benedetto 2020 Lugana DOC, Veneto

150 €

Feudi di San Gregorio
2021 Greco di Tufo DOCG, Campania

\55¢€

VINO ROSS0O

Beconcini
Maurleo 2018 Terre di Pisa DOC, Toscana

T9€ 45¢€

Zenato
Ripassa 2018 Valpolicella Superiore DOC,
Veneto

155 €

Feudi di San Gregorio
2016 Taurasi DOCG, Campania

|78 €

Vega
@ Vegano
Vegan



