


Ruta de Platets
Ruta de Platillos · Platillo’s Route

1 Beguda inclosa · 1 Bebida incluída · 1 Drink included

10 EUR

Tàrtar de gambeta vermella, alga nori i llima
Tartar de gambita roja, alga nori y lima
Red shrimp tartare, nori seaweed and lime

Copa de cava Mestres Coquet 2019
Mestres Coquet 2019 Cava glass 
Estrella Damm
Coca-Cola
Royal Bliss

+



Menú Gourmet
Gourmet Menu

Tàrtar de gambeta vermella, alga nori i llima
Tartar de gambita roja, alga nori y lima
Red shrimp tartare, nori seaweed and lime

Arròs cremós de moniato, bolets de 
temporada i vel de porc ibèric
Arroz cremoso de boniato, setas de temporada 
y velo de tocino ibérico
Creamy sweet potato rice with seasonal 
mushrooms and Iberian bacon veil

Galta de vedella amb puré de céleri, col kale 
i salsa ‘perigord’
Carrillera de ternera con puré de céleri, col kale 
y salsa ‘perigord’
Veal cheek with celeriac puree, kale, and 
‘perigord’ sauce

Ganache de xocolata 70% amb caramel 
salat i gelat de cafè
Ganache de chocolate 70% con caramelo 
salado y helado de café
70% chocolate ganache with salted caramel 
and coffee ice cream

1 Beguda inclosa · 1 Bebida incluída · 1 Drink included

55 EUR

Copa de cava Mestres Coquet 2019
Mestres Coquet 2019 Cava glass 
Estrella Damm
Coca-Cola
Royal Bliss

+



Menú Gourmet
amb Maridatge
Menú Gourmet con Maridaje 
Gourmet Menu with Wine Pairing 

Tàrtar de gambeta vermella, alga nori i llima
Tartar de gambita roja, alga nori y lima
Red shrimp tartare, nori seaweed and lime

Arròs cremós de moniato, bolets de 
temporada i vel de porc ibèric
Arroz cremoso de boniato, setas de temporada 
y velo de tocino ibérico
Creamy sweet potato rice with seasonal 
mushrooms and Iberian bacon veil

Galta de vedella amb puré de céleri, col kale 
i salsa ‘perigord’
Carrillera de ternera con puré de céleri, col kale 
y salsa ‘perigord’
Veal cheek with celeriac puree, kale, and 
‘perigord’ sauce

Ganache de xocolata 70% amb caramel 
salat i gelat de cafè
Ganache de chocolate 70% con caramelo 
salado y helado de café
70% chocolate ganache with salted caramel 
and coffee ice cream

Maridatge de Caves · Maridaje de Cavas · Cava Pairing

70 EUR

Mestres Coquet 2019
Mestres Visol 2016
Rosat Mestres 2020 

+



Rebosteria 
Creativa
Repostería Creativa · Creative Pastry

Còctel
Cóctel
Cocktail

Chopard

8 EUR

15 EUR

Mousse de xocolata amb praliné de nou 
“a l’Ancienne” i toffee de rom.
Mousse de chocolate con praliné de nuez 
“a l’Ancienne” y toffee de ron.
Chocolate mousse with walnut praline 
“a l’Ancienne” and rum toffee.

Roku Gin, suc de llimona 
i llet sense lactosa.
Roku Gin, jugo de limón y 
leche sin lactosa.
Roku Gin, lemon juice and 
lactose-free milk.




