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PLAIS PER CELEBRAR

PLATOS PARA CELEBRAR

CELEBRATION DISHES
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Nadal 2024
Navidad Christmas

MENUS DE NAVIDAD

MENUS DE
NADAL

CHRISTMAS
MENUS

Restaurant Moments
T. +34 93 151 87 81

mobcn-moments@mohg.com
Restaurant Blanc

T. +34 627 11 38 65

mobcen-festiveseason(@mohg.com

[ Reserveu / Reserve

Veniu a celebrar el Nadal amb sopars tinics que capturen
Pesséncia d’aquestes festes tan especials. Descobriu
una proposta gastronomica que combina el millor de la
tradicio amb tocs innovadors, oferint-vos una experi¢ncia
plena de sabors calids i auténtics. Amb ingredients
frescos de temporada i plats que desperten els records
més entranyables, cada mos sera un homenatge als
moments compartits al voltant de la taula.

Venga a celebrar la Navidad con cenas tnicas que capturan
la esencia de estas fiestas tan especiales. Descubra una
propuesta gastronomica que combina lo mejor de la
tradicion con toques innovadores, ofreciéndole una
experiencia llena de sabores calidos y auténticos. Con
ingredientes frescos de temporada y platos que evocan los
recuerdos mas entrafiables, cada bocado sera un homenaje
a los momentos compartidos alrededor de la mesa.

Come to celebrate Christimas with our unique dinners that capture
the essence of this special season. Discover a culinary proposal that
combines the best of tradition with innovative touches, offering you an
experience full of warnith and authentic flavours. With fresh seasonal
ingredients and dishes that evoke the most cherished memories, each
bite will be a tribute to the special moments shared around the table.

Els menus poden patir modificacions segons disponibilitat dels ingredients.

Los menus pueden sufrir modificaciones segun la disponibilidad de los ingredientes.

Menus may change according to the availability of the ingredients.

Tots els preus inclouen IVA / Todos los precios incluyen IVA / Al prices include VAT


https://www.mandarinoriental.com/en/barcelona/passeig-de-gracia/festive-season#feasts
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Moments

Les presentamos los ments de Navidad del
restaurante Moments. Hemos preparado
unos menus muy especiales, elaborados
con todo nuestro carifio, disefiados para
crear momentos inolvidables y magicos
alrededor de la mesa en estas fiestas.
iFelices fiestas!

1t is our pleasure to introduce the Christmas
menus at Moments restaurant. — We  bave
prepared very special menus, homemade with the
utmost care, designed to create unforgettable and
magical moments around the table during these

holidays. Happy holidays!

—%— CARME
RUSCALLEDA

Assesora gastronomica
Asesora gastronémica / Gastrononsic advisor

Nadal 2024
Navidad Christmas

Us presentem els menus de Nadal del
restaurant Moments. Hem preparat
uns menus molt especials, elaborats
amb tot el nostre afecte, dissenyats per
crear moments inoblidables i magics
al voltant de la taula durant aquestes
festes. Bones festes!

RAUL BALAM
Xef executiu / Chef ¢j fhod
Executive chef %

gr—
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Dimarts / Martes / Tuesday

24 DI DESEMBRE

DICIEMBRE | DECEMBER

Gamba, coca vegetal
Gamba, coca vegetal / Shrimp, vegetable coca

Moments Nadal 2024
Navidad Christmas

Menu de sopar
Ment de cena / Dinner menu 290 eur

“Amuse bouche” quatre varietats
“Amuse bouche” cuatro variedades + “Amuse bouche” four varieties

Gamba, coca vegetal
Gamba, coca vegetal - Shrimp, vegetable coca

Espardenyes, espinacs i ganxet
Espardenas, espinaca y ganxet * Sea cucumbers, spinach and ganxet beans

Besuc, patates, tomaquet i olives
Besugo, patatas, tomate y aceitunas - Sea bream, potatoes, tomatoes and olives

Filet de vedella, bolets i coliflor
Solomillo de ternera, setas y coliflor - Beef fenderloin, mushrooms, and canliflower

Pet6 d’ametlla
Beso de almendra - Almond kiss

“El noi de la mare” panses, figues, nous i olives
“El noi de la mare” pasas, higos, nueces y aceitunas
“El noi de la mare” raisins, figs, walnuts and olives

Andoha rocoto - _Andoha rocoto pepper

El nostre carro de torrons classics i creatius
Nuestro carro de turrones clasicos y creativos - Our cart of classic and creative nongats

Maridatges / Maridajes / Wine pairing:

Gran maridatge 2009 Els nou iconics de 2009
Gran maridaje 2009 Los nueve iconicos de 2009
2009 wine pairing The iconic nine of 2009
+295 eur pp +1050 eur pp

41



Mandarin Oriental, Barcelona )K

Dimecres / Miércoles / Wednesday

25 DE DESEMBRE

DICIEMBRE | DECEMBER

Tronc de Nadal 2024
Tronco de Navidad 2024 - Christmas Yule log 2024

Moments

Ment de dinar
Ment de almuerzo / Lunch menu

“Amuse bouche” quatre varietats
“Amuse bouche” cuatro variedades - “Amuse bouche” four varieties

Coca de espardenyes i carxofes
Coca de espardefias y alcachofas - Sea cucumbers and artichokes coca

Escudella vestida de Nadal

Escudella vestida de Navidad - Christmas "escudella’ soup
Sarsuela - Zarzuela

Pollastre nadalenc a la catalana
Pollo navidefio a la catalana - Catalan-style Christmas chicken

Citrics: mandarina, yuzu i aranja
Citricos: mandarina, yuzu i pomelo - Citrus: tangerine, yuzu and grapefruit

Tronc de Nadal 2024
Tronco de Navidad 2024 - Christmas Yule log 2024

El nostre carro de torrons classics i creatius

Nuestro carro de turrones clasicos y creativos
Our cart of classic and creative nougats

Maridatges / Maridajes / Wine pairing:

Gran maridatge 2009 Els nou iconics de 2009
Gran maridaje 2009 Los nueve iconicos de 2009
2009 wine pairing The iconzc nine of 2009
+295 eur pp +1050 eur pp

Nadal 2024
Navidad Christmas

290 eur



Mandarin Oriental, Barcelona )K

Dimarts / Martes / Tuesday

31 DE DESEMBRE

DICIEMBRE | DECEMBER

Tartaleta de caviar
Caviar tartlet

Moments Nadal 2024
Navidad Christmas

Menu de sopar
Ment de cena / Dinner menu 645 eur

“Amuse bouche” quatre varietats
“Amuse bouche” cuatro variedades * “Amuse bonche”: four varieties

Tartaleta de caviar - Caviar tartlet

Angules, pebre vermell i all negre
Angulas, pimenton y ajo negro - Baby eels, paprika, and black garlic

Consomé de pularda trufada
Consomé de pularda trufada - Trujfled poularde consommé

Lasanya de llamantol - Lasafia de bogavante - Lobster lasagna

Rap al curry verd * Rape en curry verde - Monkfish in green curry
Anec a la taronja * Pato a la naranja - Duck a l'orange

Cub de mel i mat6 * Cubo de miel y mat6 - Honey and matd cheese cube
Viatge a Miami - Viaje a Miami - Trip to Miami

Andoha rocoto - _Andoha rocoto pepper

El nostre carro de torrons classics i creatius

Nuestro carro de turrones clasicos y creativos
Our cart of classic and creative nougats

Inclou / Incluye / Includes:

Maridatge de vins Open bar de Blanc
Maridaje de vinos Blanc open bar
Wine pairing

[
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Dilluns / Lunes / Monday

6 DE GENER o paiveopy

Buscant a Nemo. Aigua de mar, ametlles

Buscando a Nemo. Agua de mar, almendras
Finding Nemo. Seawater, almonds

Moments Nadal 2024
Navidad Christmas

Ment de dinar
Ment de almuerzo / Lunch menu 215 eur

2015 - Paleta de colors naturals i gastronomics
Paleta de colores naturales y gastronémicos - Natural and gastronomic colour palette

2016 - El viatge - El viaje - The jonrney

2023 - Les diners de gala

2021 - Meravelles del mén - Maravillas del mundo - Wonders of the world
2021 - Felicitat - Felicidad - Happiness

2018 - Ecosistemes - Ecosistemas - Ecosystens

2018 - Sant Pol - Tokyo - Barcelona

2019 - Hi havia una vegada - Erase una vez - Onee upon a time

2018 - Opera - Opera - Opera

2023 - La Volta * La Vnelta

2017 - Inspirat en el sete art - Inspirado en el séptimo arte - Inspired by the seventh art
2016 - El viatge - El viaje - The journey

2022 - Disset - Diecisite - Seventeen

Divertiments de pastisseria - Divertimentos de Pasteleria - Pastry entertainnents

Tortell de reis - Roscoén de reyes - Three wise men cake

Maridatges / Maridajes / Wine pairing:

Els nou iconics de 2009
Los nueve iconicos de 2009
The iconic nine of 2009

Gran maridatge 2009
Gran maridaje 2009
2009 wine pairing

+295 eur pp +1050 eur pp
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