
Sant
Valentí
SAN VALENTÍN
VALENTINE’S DAY





Un cocktail de benvinguda a escollir
Un cocktail de benvingufa a elegir:

“Rosa Amour” o “Lovers Cosmo”

Ostra dels enamorats estil Thai 
Ostra de los enamorados estilo Thai 
 
Calçotada MOBCN: alvocat, blat de moro, 
pastanaga, calçots i salsa romesco 

Calçotada MOBCN: aguacate, maíz, 
zanahoria, calçots y salsa romesco 
 
Llobarro de la llotja amb salsa bearnesa, 
puré de remolatxa i espàrrecs verds tendres 

Lubina de lonja con salsa bearnesa, puré de 
remolacha y espárragos verdes tiernos 
 
Magret d’ànec a la farigola amb puré d’api-rave, 
coulis de fruits vermells i reducció d’Oporto 

Magret de pato al tomillo con puré de apionabo, 
coulis de frutos rojos y reducción de Oporto 
 
Pavlova amb fruits del bosc i gelatina de cava 
Pavlova con frutos del bosque y gelatina de cava 
 

Petitfours de l’amor · Petitfours del amor

Menú Sant Valentí
MENÚ SAN VALENTÍN

80 EUR



A welcome cocktail of your choice:

“Rosa Amour” or “Lovers Cosmo”

Lovers’ oyster Thai style 
 
MOBCN Calçotada: avocado, corn, carrot, 
calçots, and romesco sauce 
 
Market sea bass with béarnaise sauce, 
beetroot purée, and tender green asparagus 
 
Thyme-infused duck magret with celeriac 
purée, red fruit coulis, and Port reduction 
 
Pavlova with wild berries and cava jelly 
 
Love petitfours

Valentine’s 
Day Menu 

EUR  80

Sà
Sano
Healthy

Sense gluten
Sin gluten
Gluten free

Vegà
Vegano
Vegano

Sense lactosa
Sin lactosa
Lactose free

Vegetarià
Vegetariano
Vegetarian

Sense grassa
Sin grasa
Fat free

Orgànic
Orgánico
Organic

Ou
Huevo
Egg



Lovers Cosmo

Roku Gin 

Beefeater Pink 

Rosa · Rose 

Llimona
Lemon · Limón 

Disaronno

Seedlip Grove

Rosa · Rose

Llimona
Limón · Lemon

Nabius vermells
Arándados rojos · Cranberries

Còctel
CÓCTEL / COCKTAIL

Còctel sense alcohol
CÓCTEL SIN ALCOHOL

MOCKTAIL

Rosa Amour
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