


LAS ROSAS DE USHI - MOBCN SIGNATURE ~ 18 eur

Roku gin, Choya, Sake, hibisc, gerd, litxi, cítrics 

Roku gin, Choya, Sake, hibisco, frambuesa, lichi, cítricos 

Roku gin, Choya, Sake, hibiscus, raspberry, lychee, citrus

CÒCTELS CLÀSSICS ~ 18 eur

Cócteles clásicos · Classic cocktails

CÒCTELS
CÓCTELES / COCKTAILS

APPLETINI ~ 13 eur

Suc de poma, llimona 

Zumo de manzana, limón · Apple juice, lemon

ZERO G&T ~ 13 eur

Tanqueray 0.0%, tonic water

CÒCTELS
SENSE ALCOHOL
CÓCTELES SIN ALCOHOL / MOCKTAILS



BIOMA VIDA VERDE (KOMBUCHA) ~ 13 eur

Te verd, sucre de canya i herbes, amb aromes de poma

Té verde, azúcar de caña y hierbas, con aromas de manzana

Green tea, sugarcane, and herbs, with apple aromas

ACALA BLANCO · ACALA WHITE ~ 16 eur

Te escumós fi i no alcohòlic amb aromes excepcionals 
d’avellana, albercoc, cànem i galeta

Té espumoso fino y no alcohólico con aromas excepcionales 
a avellana, albaricoque, cañamo y galleta

Fine and non-alcoholic sparkling tea with exceptional 
hazelnut, apricot, hemp, and cookie flavor

ACALA SPRITZ STYLE ~ 16 eur

Te fermentat amb taronja sanguina, pell d’aranja, 
mores vermelles i notes herbals

Té fermentado espumoso con naranja roja, piel de pomelo, 
bayas rojas y notas herbales

Sparkling fermented tea with blood orange, 
grapefruit peel, red berries and herbal notes

CHÂTEAU LA COSTE NOOH ROSÉ SPARKLING ~ 100 eur

BEGUDES 
SALUDABLES

BEBIDAS SALUDABLES / HEALTHY DRINKS

Ingredients 100% ecològics de proximitat
Ingredientes 100% ecológicos de proximidad
100% Locally sourced organic products



XERÈS / JEREZ / SHERRY

Bodegas Alonso, Velo Flor
Palomino, DO Manzanilla de Sanlúcar de Barrameda

8

70

85

125

95

100

330

14

BOMBOLLES CATALANES / ESPUMOSOS CATALANES 
CATALAN SPARKLING

MESTRES, Coquet Brut Nature Gran Reserva 2020
Xarel·lo, Macabeu, Parellada, DO Cava - Valls 
d’Anoia Foix

ALTA ALELLA, Laietà Rosé Brut Nature Gran Reserva 2019
Mataró, DO Cava - Serra de Mar

GRAMONA, Argent Brut 2019. Chardonnay, Corpinnat

CELLER KRIPTA, Barrica Brut Nature Gran Reserva 2018

Macabeu, DO Cava - Valls d’Anoia Foix

JULIA BERNET, R-130 Brut Nature 2018

Xarel·lo, Corpinnat

JUVÉ & CAMPS, La Capella Brut Nature 2010

Xarel·lo, DO Cava de Paraje Calificado

VI
VINO / WINE

10

VI DOLÇ / VINO DULCE / DESSERT WINE

ABADAL, Dolç de Foc Espurnes
Macabeu, Picapoll, DO Pla de Bages

Producció ecològica i sostenible
Producción ecológica y sostenible · Organic and sustainable production



LES CHAMPAGNES

BILLECART-SALMON, Le Reserve Brut
Pinot Noir, Chardonnay, Meunier · AOP Champagne

BILLECART-SALMON, Brut Le Rosé
Pinot Noir, Chardonnay · AOP Champagne

BILLECART-SALMON, Le Sous Bois
Chardonnay, Meunier, Pinot Noir · AOP Champagne

RUINART, Blanc de Blancs
Chardonnay · AOP Champagne

BILLECART-SALMON, Cuvée Elisabeth Salmon Rosé 2012
Chardonnay, Pinot Noir · AOP Champagne

DOM PÉRIGNON, Brut Vintage 2015
Chardonnay, Pinot Noir · AOP Champagne

KRUG, Grande Cuvée 171ème
Pinot Noir, Chardonnay, Meunier · AOP Champagne

25

36

36

140

215

215

280

490

645

710

SAKE

MASUMI, Omigarami Pet Nat
Junmai Ginjo 55%, Suwa - Nagano

MASUMI, Kaya magnum
Junmai 70%, Suwa Nagano

KARUKASUMI, Red Label
Junmai Ginjo 60% · Rokugo - Akita

URAKASUMI, Ume-Shu. Shioyama - Miyagi

Iinuma, Yuzu -Shu.  Ichihara - Chiba

10 120

75

10

10

95

LA NOSTRA CARTA MESTRA DE VINS ESTÀ DISPONIBLE SOTA PETICIÓ. 
NO DUBTI A CONTACTAR AMB EL NOSTRE SOMMELIER PER A QUALSEVOL AJUDA 
O RECOMANACIÓ.

Nuestra Carta Maestra de Vinos está disponible bajo petición. No dude en 
contactar con nuestro sumiller para cualquier ayuda o recomendación.

Our Master Wine List is available upon request. Kindly ask our sommelier 
for further assistance and recommendations.



SUAU I AROMÀTIC/ SUAVE Y AROMATICO
SMOOTH AND AROMATIC

VINYES DOMENECH, Bancal del Bosc 2023
Garnatxa, Garnatxa Peluda · DO Montsant

MAS DE LA PANSA, Arawaru 2023
Trepat · DO Conca de Barberà

*Sugerencia de Arianna · Arianna’s suggestion

GARAGEWINE, El Pocillo 2022
Brujidera · Vino de la Tierra de Castilla

DEMENCIA DE AUTOR, Pyjama 2022
Mencía · DO Bierzo

BENJAMIN LEROUX, 2021
Pinot Noir · AOP Chambolle Musigny

EQUILIBRAT / EQUILIBRADO / BALANCED

SIMBIOSIS, Intruso 2023
Tempranillo, Syrah · Conca de Barberà

VENUS LA UNIVERSAL, Dido 2022
Garnatxa, Syrah, Carinyena · DO Montsant

*Sugerencia de Dídac · Dídac’s suggestion

SIERRAS DE TOLOÑO 2022
Tempranillo · DOCa Rioja

GILLARDI, Barolo 2019
Nebbiolo · DOCG Barolo

ANNA ESPELT, Cala Rostella 2019
Lledoner Negre · DO Empordà

CHÂTEAU COMTESSE DE LALANDE, Reserve de la Comtesse 2016
Cabernet Sauvignon, Merlot · AOP Pauillac

VIÑA TONDONIA, Reserva 2012
Tempranillo, Garnacha, Graciano · DOCa Rioja

55

60

70

65

320

40

75

65

210

115

250

130

11

55

8

VI NEGRE
VINO TINTO / RED WINE



VOLUMINÓS I MADUR / VOLUMINOSO Y MADURO
VOLUMINOUS AND MATURE

PAGO DE CARRAOVEJAS, 2022
Tempranillo · DO Ribera del Duero

ZUCCARDI, Q 2022   sugerencia de Victoria
Malbec · Valle de Uco - Mendoza

*Sugerencia de Victoria · Victoria’s suggestion

NIEPOORT, Vertente 2021 
Tinta Roriz, Touriga Franca · DOC Douro

*Sugerencia de Rui · Rui’s suggestion

BODEGAS NEO, Sentido 2020
Tempranillo · DO Ribera del Duero

CHÂTEAU ROCHEYRON, La Fleur de Rocheyron 2017
Merlot, Cabernet Franc · AOP Saint-Emilion

150

80

75

70

160

14

30

LA NOSTRA CARTA MESTRA DE VINS ESTÀ DISPONIBLE SOTA PETICIÓ. 
NO DUBTI A CONTACTAR AMB EL NOSTRE SOMMELIER PER A QUALSEVOL 
AJUDA O RECOMANACIÓ.

Nuestra Carta Maestra de Vinos está disponible bajo petición. No dude en 
contactar con nuestro sumiller para cualquier ayuda o recomendación.

Our Master Wine List is available upon request. Kindly ask our sommelier for 
further assistance and recommendations.

Producció ecològica i sostenible
Producción ecológica y sostenible · Organic and sustainable production



VI ROSAT
VINO ROSADO / ROSÉ WINE

SIMBIOSIS, Intruso 2024
Merlot, Garnatxa · Conca de Barberà

CHÂTEAU LA COSTE, Rosé d’une Nuit 2023
Grenache, Cinsault, Rolle · AOP Côtes de Provence

SIERRA CANTABRIA, XF 2022
DOCa Rioja

8

14

40

70

80

AROMÀTIC I FRESC / AROMÁTICO Y FRESCO
AROMATIC AND FRESH

SIMBIOSIS, Intruso 2024
Verdejo · Conca de Barberà

FINCA MONTEPEDROSO, 2023
Verdejo · DO Rueda

CELLER BELLASERRA, Parcel·les Blanc 2023
Garnacha Blanca, Parellada, Muscat, Picapoll
Vins del Vallés

*Sugerencia de Raimando · Raimondo’s suggestion

FRAMINGHAM WINES, Sauvignon Blanc 2022
Sauvignon Blanc · GI Marlborough

MATERNE & SCHMITT, Lehmener 2020
Riesling · QbA Mosel

8

11

22

VI BLANC
VINO BLANCO / WHITE WINE

40

55

50

110

95



EQUILIBRAT / EQUILIBRADO / BALANCED

VALTEA, 2023. Albariño · DO Rías Baixas

L’OLIVERA, Eixaders 2022
Chardonnay · DO Costers del Segre

*Sugerencia de Alberto · Alberto’s suggestion

CASTELL D’ENCÚS, Ekam 2022
Riesling, Albariño · DO Costers del Segre

DOMAINE DELAPORTE, Les Mont Damnés 2022
Sauvignon Blanc · AOP Sancerre

DOMINIO DO BIBEI, Lapola 2021
Godello, Doña Blanca, Treixadura · DO Ribeira Sacra

*Sugerencia de Pablo · Pablo’s suggestion

JULIEN BROCARD, Vigne de la Boissonneuse 2022
Chardonnay · AOP Chablis

M. CHAPOUTIER, Chante-Alouette 2020
Marsanne · AOP Hermitage

14 70

60

95

120

75

135

225

ELEGANT I VOLUMINÓS / ELEGANTE Y 
VOLUMINOSO / ELEGANT AND VOLUMINOUS

JEAN LEÓN, Vinya Gigi Vi de Finca Qualificada 2023
Chardonnay · DO Penedès

EL ESCOCÉS VOLANTE, Manda Huevos Blanco 2022
Garnatxa Blanca · DO Calatayud

*Sugerencia de Ekaterine · Ekaterine’s suggestion

BODEGAS MAURO, Blanco 2022
Godello · DO Castilla y León

MAISON VERGET, 1er Cru Sur la Roche 2022
Chardonnay · AOP Pouilly-Fuissé

PAZO SEÑORANS, Selección de Añada 2014
Albariño · DO Rías Baixas

90

75

170

165

150

33

Producció ecològica i sostenible
Producción ecológica y sostenible · Organic and sustainable production



REFRESC · Refrescos · Soft drinks ~ 7 eur

SUCS NATURALS · Zumos naturales · Natural juices ~ 7 eur

BATUTS · Batidos · Smoothies ~ 10 eur

RED BULL ~ 8 eur

SANT ANIOL 25CL ~ 6 eur

SANT ANIOL 75CL ~ 8 eur

VICHY CATALAN 25CL ~ 7 eur

VICHY CATALAN 75CL ~ 10 eur

ACQUA PANNA ~ 11 eur

SAN PELLEGRINO ~ 9 eur

PERRIER ~ 9 eur

ESTRELLA DAMM ~ 9 eur

VOLL DAMM ~ 11 eur

FREE DAMM ~ 7 eur

CORONITA ~ 9 eur

PERONI ~ 11 eur

REFRESCS

AIGUA

CERVESA

REFRESCOS / SOFT DRINKS

AGUA / WATER

CERVEZA / BEER



ESPRESSO ~ 6 eur

TALLAT ~ 6 eur
Cortado

Coffee with a dash of milk

CAPPUCCINO ~ 7 eur

LATTE ~ 7 eur

CAFÈ AMB LLET ~ 7 eur
Café con leche

Coffee with milk

CAFÈ
CAFÉ / COFFEE

TE VERMELL · Té rojo · Red Tea ~ 7 eur
MO Barcelona Blend Orange Spiced Pu Erh

TE BLANC · Té blanco · White Tea ~ 7 eur
Floral White

TE NEGRE · Té negro · Black Tea ~ 7 eur
English Breakfast / Earl Grey / Darjeeling / Ceylon

TE VERD · Té verde · Green Tea ~ 7 eur
Japanese Sencha / Jasmine Dragon Tisane

INFUSIONS · Infusiones ~ 7 eur
Floral Hibiscus Tisane / Chamomile / Lemongrass / Mint tea

CAFÈ AMB LICOR ~ 8 eur
Café con licor

Coffee with a dash of liqueur

CAFÈ IRLANDÈS ~ 12 eur
Café Irlandés · Irish coffee

CAFÈ D’ESPECIALITAT D’ORIGEN
Café de especialidad de Origen
Speciality coffee single Origen

NEPAL LAMJUNG ~ 7 eur

GALÁPAGOS ~ 7 eur

TÉ / TEA

TE by



EL NOSTRE 
VERMUT

NUESTRO VERMUT / OUR VERMOUTH

COPA DE VERMUT ~ 7 eur
Vermouth glass

AMPOLLA VERMUT ~ 45 eur
Botella vermut · Vermouth bottle

PACK VERMUT/VERMOUTH PACK ~ 25 eur

2 COPES DEL NOSTRE VERMUT + CHIPS, OLIVES, 
ANXOVES (2 U.) I SEITÓ (2 U.)

2 Copas de nuestro vermut + Chips, olivas, 

anchoas (2 ud.) y boquerón (2 ud.)

2 Glasses of our vermouth + Chips, olives, 

anchovies (2 u.) & white anchovies (2 u.)



VERMUT SENSE ALCOHOL / VERMUT SIN ALCOHOL
ALCOHOL FREE VERMOUTH

ANTICH Remeier 0,0% - Barcelona 10 75

MOBCN VerMOuth 2023 Edition - Barcelona

BANDARRA Rosé - Barcelona

ANTICH Reserva - Barcelona

SEDA LÍQUIDA Berumotto Blanc - Lleida

PRIORAT B&D LAB Dos Deus Estrella - Tarragona

PADRÓ & CO Blanco Reserva - Tarragona

ASTOBIZA Vermouth Extra - Álava

SPIRITO ARTIGIANO Not Another Vermut Rosso  - Italia

AVELINO Vermouth Rojo - Perú

VERMUT
VERMOUTH

7

8

8

10

7

8

10

9

10

45

50

50

75

45

50

75

55

75



BRANDY

Torres 15 Years ~ 18 eur

Torres 20 Years ~ 20 eur

COGNAC ARMAGNAC

ARMAGNAC Dartigalongue ~ 47 eur

Hennessy VS ~ 18 eur

RON/RUM

Brugal 1888 ~ 22 eur

Havana Selección
de Maestros  ~ 22 eur

Havana Club 3 ~ 18 eur

Zacapa 23 Years ~ 23 eur

Cachaca Leblon ~ 18 eur

Zacapa XO ~ 65 eur

GIN

Suntory Roku ~ 18 eur

RAW ~ 20 eur

Monkey 47 ~ 24 eur

Bulldog ~ 20 eur

Tanqueray Ten ~ 18 eur

VODKA

Ketel One ~ 18 eur

Ciroc ~ 23 eur

Belvedere Pure ~ 20 eur

TEQUILA MEZCAL

Don Julio Reposado ~ 35 eur

Don Julio Blanco ~ 30 eur

Montelobos Mezcal ~ 20 eur

WHISKEY

JW Black ~ 18 eur

Macallan 12 Years
Double Cask ~ 25 eur

Chivas mizunara ~ 20 eur

Jameson ~ 18 eur

Bulleit Bourbon ~ 18 eur

Bulleit Rye ~ 18 eur

Lagavulin 16 Years ~ 38 eur

SENSE ALCOHOL 
SIN ALCOHOL
FREE ALCOHOL

Seedlip Garden ~ 13 eur

Tanqueray 0.0 ~ 10 eur

BEGUDES 
ESPIRITUOSES

BEBIDAS ESPIRITUOSAS / SPIRIT DRINKS



Mandarin Oriental, Barcelona
Passeig de Gràcia, 38-40, 08007 Barcelona, Spain

Tel. +34 93 151 8888

mobcn-blanc@mohg.com | mandarinoriental.com 
@mo_barcelona


