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Please advise of  any dietary requirements and we will be delighted to assist

CLASSICHE BRUSCHETTE AL POMODORO 
Tomato and burrata cheese bruschetta

ขนมปงกรอบหนาชีสบูราตาและมะเขือเทศ
*****

INSALATA DI MARE ESTIVA CON FINOCCHIETTO ROCCANTE ED ARANCE VIVE 
Seafood salad with orange segments and fennel salad

สลัดซีฟูดรวมราดซอสมะนาว
*****

“40” TUORLI PAPPARDELLE CON POLPETTE DI WAGYU E FUNGHI 
Homemade pappardelle pasta with meat balls, 

mushroom and tomato sauce
ปาปาเดเลพาสตาเสิรฟพรอมลูกชิ้นเนื้อกับซอสเห็ด 

*****
CONFIT DI SPALLA D’AGNELLO DI COSTA CON POLENTA TARTUFATA  

Braised lamb shoulder with soft tru�ed polenta, 
pickled shallot and pan jus

เนื้อแกะตุนเสิรฟพรอมโพเลนตาทรัฟเฟลพรอมซอสแกะ
Or

PESCATA DEL GIORNO AL FORNO ALLA PUTTANESCA E PATATE FONDENTE  
Oven roasted daily catch, puttanesca sauce 

served with potato con�t
ปลาอบราดซอสมะเขือเทศ เคปเปอร เอ็นโชวี่ เสิรฟพรอมมันฝรั่งคองฟ

*****
CLASSICA PANNA COTTA RIDUZIONE DI FRUTTI DI BOSCO 

Panna cotta with mixed fruits coulis
พานาคอตตากับผลไมรวม

Or
TIRAMISU

Mandarin Oriental classic Tiramisu
คลาสสิคทีรามิสุ


