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Please advise of  any dietary requirements and we will be delighted to assist

INSALATA “PAGLIACCIO” COL FIOR DI LATTE , 
PRIMIZIE D’INSALATA E CILIEGINE MARINATE AL BALSAMICO  

Fresh mozzarella cheese , hand picked seasonal greens, 
salsa verde croutons , balsamic marinated plum tomato

สลัดผัดรวม และชีสมอซซาแรลลาสด และมะเขือเทศหมักบัลซามิค  
Or 

MINESTRONE D’ORTO
Traditional minestrone with pesto

ซุปผักรวมสไตลอิตาเลียน พรอมซอสเพซสโต
*****

PICCATA DI KUROBUTA CON VERDURINE 
DI STAGIONE E PATATE MONTATE 

Pork piccata with mousseline potato, 
seasonal vegetables and lemon caper sauce
หมูสันในทอด ในซอสมะนาวและเคเปอร เสิรฟพรอมมันบด และผักรวม  

Or
“40” TUORLI PAPPARDELLE CON POLPETTE DI WAGYU E FUNGHI 

Home made pappardelle with meat balls, 
mushroom and tomato sauce

ปาปาเดเลพาสตาเสิรฟพรอมลูกชิ้นเนื้อกับซอสเห็ด 
*****

CLASSICA PANNA COTTA RIDUZIONE DI FRUTTI DI BOSCO 
Panna cotta with mixed fruits coulis

พานาคอตตากับผลไมรวม 
Or

 SELEZIONE DI FRUTTA STAGIONALE 
Seasonal fruits
ผลไมรวมตามฤดูกาล


