


ปลาทูนาในนำมันมะกอก ปรุงรสดวยมะนาว และ สมุนไพร
Tuna ceviche with olive oil caviar, finger lime and Asian herbs

ซุปใสปลากรอบกลิ่นตมโคลง
Sour and spicy smoked dry fish consommé 

ตับหานทอด เสริฟพรอมยำสมโอ และ ซอสมะขาม
Pan seared foie gras, pomelo salad and tamarind sauce

ซอรเบยนำนมขาวหอมมะลิ
Riceberry milk sorbet and jasmine granité

ซี่โครงแกะอบสมุนไพรไทย เสริฟพรอมผักสดจากโครงการหลวง และ ซอสไวนแดง
Roasted rack of lamb in Thai aromatic herb crust, 

royal project vegetables and spicy roasted rice, 
red wine sauce

วนิลาโยเกิรตมูส คาเวียรมะนาว และ แปงกรอบผสมเนย
Vanilla yoghurt mousse, lime caviar, fresh mandarin

crunchy streusel and crème fraîche sorbet

Petit-Fours
Fine Tea and Coffee

THB 5,250.-

Menu

 

Prices are in Baht and inclusive of 10 % service charge and applicable government tax.


