
MID-AUTUMN FESTIVAL AFTERNOON TEA
ชุดน้ำชายามบายตอนรับ “เทศกาลไหวพระจันทร”

Miraculous Mandarin Tea and orange sorbet
ซอรเบทรสชา มิราคูลัส แมนดาริน และ สม

Beetroot-marinated cured salmon with horseradish cream on 
pumpernickel bread / บีทรูทหมักแซลมอนกับครีมฮอรแรดิชบนขนมปงธัญพืช

Paris ham, Gruyere cheese and rocket salad roll / แฮมฝรั่งเศสและกรูเเยรชีสมวนกับสลัดผักร็อกเก็ต

Char Siew chicken pastry / ขนมพายอบไสไก

Chicken liver with red Porto jelly and grissini bread / ตับไกกับปอรโตเยลลี่และขนมปงกริสซินี

Gluten-free charcoal tart with pumpkin seeds / ทารตชารโคลฟกทองปราศจากกลูเตนและเมล็ดฟกทอง

Warm traditional plain and con�t pomelo scones / สโคนรสดั้งเดิม และ สโคนรสสมโอ

Rose petal and raspberry jam / เสิรฟคูแยมกุหลาบและแยมราสเบอรรี่

Devonshire clotted cream, mascarpone or butter / คล็อตเท็ตครีม, ชีสมาสคารโปน หรือ เนย

Vanilla canelé / ขนมคานาเลรสวานิลลา

Custard Mooncake / ขนมไหวพระจันทรไสคัสตารด

A  S E L E C T I O N  O F  S AV O U R I E S :

Prices are subject to 10% service charge and applicable Government Tax.
ราคานี้ยังไมรวมคาบริการ 10 เปอรเซ็นต และคาภาษีมูลคาเพิ่ม 7 เปอรเซ็นต

THB 1,500++ per person / ราคา 1,500 บาท ตอทาน รวมเคร�องด�ม ชา หรือ กาแฟ

To add a sparkle to your experience, enjoy it with a glass of
Louis Roederer Brut Premier Champagne.

THB 2,200++ per person
ราคา 2,200 บาท ตอทาน รวมแชมเปญหนึ่งแกว และ เคร�องด�ม ชา หรือ กาแฟ

Raspberry and jasmine gateaux / เคกราสเบอรรี่และมะลิ

Matcha and strawberry choux / ชูวครีมชาเขียวมัทฉะและสตรอวเบอรรี่

Blueberry cheese cake tartlet / ทารตชีสเคกบลูเบอรรี่

Lemon and vanilla entremets / มูสเคกรสมะนาวและวานิลลา

Black sesame macaroon / มาการองรสงาดำ

A  s e l e c t i o n  o f  pa s t r i e s :


