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(V) Vegetarian Option, (N) Contains Nuts

All prices are in UAE Dirham and are inclusive of all applicable  
Service Charges, Local Fees and Taxes

H E A L T H Y � 
&  G L U T E N  F R E E

	 AED

سلطة يونانية عضوية مع تتبيلة التمر )ن(  
Organic Greek Salad with Date Dressing (V) �	 90

 طماطم عضوية محلية، خيار، فلفل،
 جبنة فيتا يونانية عضوية، زيت زيتون بكر،
زيتون كالاماتا وشراب التمر من حديقة القصر
Locally Grown Organic Tomato, Cucumber,  
Pepper, Greek Organic Feta Cheese,  
Extra Virgin Olive Oil, Kalamata Olives and Palace 
Garden Date Syrup 

سلطة كرنب والأفوكادو مع الروبيان )م(
Kale & Avocado Salad with Prawns (N) �	 95
 روبيــان متبــل بالليمــون ومحمر، طماطم هيرلوم،
 زيتون أخضر، بيستو الفستق الحلبي،
كرنب، أفوكادو وريحان
Lemon Marinated Seared Prawns,  
Heirloom Tomatoes, Green Olives,  
Pistachio Pesto, Kale, Avocado & Basil Cress 

	 AED

شوربة عدس )ن(
Lentil Soup (V)	 49

 تقــدم مع خبــز مقرمش وليمون طازج
Served with Crispy Bread and Fresh Lemon 

طبق المقبلات الباردة من قصر الإمارات )ن( )م( 
Emirates Palace Cold Mezzeh Platter (V) (N)	 87

حمــص عكاري، متبل شــمندر، ورق عنب، 
فتوش، محمرة وســلطة الزيتون 
Hummus Akary, Beetroot Mutable, Vine Leaves,  
Fattoush, Muhammara and Olive Salad

معجنات مشكلة )م(  
Mixed Mouajanat (N) 	 82

كبة، سمبوســك جبنة، فطاير ســبانخ، رقاقات جبنة 
Kibbeh, Cheese Sambusek, Spinach Fatayer,  
Cheese Rakakat 

فتة باللبن )م(
Fatteh Bil Laban (N)	 82

اختيــارك مــن الفتة الســادة أو بلحــم الخروف وحبوب الحمص، 
زبــادي، ثوم، لحــم خروف مفروم وصنوبر 
Choice of Plain or Lamb Fatteh Chickpea,  
Yogurt, Garlic, Minced Lamb and Pine Seeds 

تبولة وكينوا )ن( )م( 
Tabbouleh and Quinoa (V) (N)	 70

بقدونــس عضــوي، كينوا، جوز، طماطم، 
رمــان، عصيــر ليمون وأوراق نعناع 
Organic Parsley, Quinoa, Walnuts, Tomatoes,  
Pomegranate, Lemon Juice and Mint Leaves 

سلطة بطيخ مع روبيان محلي وجبنة فيتا 
Watermelon with Local Prawns 	 95
& Feta Cheese Salad

روبيان مســلوق، طماطم هيرلوم، 
خيــار، بطيــخ، جبنــة فيتا عضوية مــع تتبيلة زيت الزيتون 
Poached Prawns, Heirloom Tomatoes, Cucumber, 
Watermelon, Organic Feta Cheese and Olive Oil Dressing

صــحــيــة 
وخــالــيــة مــن الــجــلــوتــيــن

الـــــــشـــــــرق الأوســــــط 
M I D D L E  E A S T



	 AED

كرباشيو لحم البقر 
Beef Carpaccio �	 95

 تندرلويــن بقــري فاخر متبل بالفلفل الأســود،
 جرجير مع جبنة أســياجو، خل بلســميك،
كمأة ســوداء وصلصة أيولي الثوم

Black Pepper Crusted Prime Beef Tenderloin,  
Arugula with Asiago Cheese, Aged Balsamic  
Vinegar, Black Truffles and Garlic Aioli  

جبنة موزاريلا )ن(  
Buffalo Mozzarella (V)	 120

طماطم هيرلوم، هليون مشــوي، 
مربــى الليمــون، مربــى الطماطم و قطع زيتون 
Heirloom Tomato, Grilled Asparagus, Preserved  
Lemon,Tomato Jam and Olive Crumble 

فريتو ميستو 
Fritto Misto	 105

 كالاماري مقلي، سلطعون فاخر، روبيان،
سلطة هندباء وصلصة فيردي 
Deep Fried Calamari, Soft Shell Crab, Prawns,  
Radicchio Salad and Salsa Verde 

	 AED

بولابيس دي مرسيليا 
Bouillabaisse de Marseille  �	 120

 حســاء مأكولات بحرية وســمك مع زعفران،
طماطــم، صلصــة روويل وخبز محمص 

Seafood and Fish Stew with Saffron,  
Tomatoes, Rouille and Toasted Bread 

طبق اللحوم و الأجبان الباردة  
Home Style Charcuterie & Cheese Platter	 105

 فارمــر باتــي، بيف مدخن، جبنــة ماعز، جبنة روكفور،
 مربــى الفلفل، ماســترد الحبوب، طماطم شــبه مجففة،
خبــز باجيت العجينــة الحامضة وخلل
Farmer Pâté, Cured Beef, Goat Cheese, Roquefort,  
Capsicum Jam, Grain Mustard,  
Sour Dough Baguette and Pickles 

كوكيل سان جاك أ لبروفنسال   
Coquille Saint-Jaques à la Provençale	 120

سكالوب مقلي، فوندو الكراث، ليمون، طماطم كونكاسي 
هريس القرنبيط والشبت  
Pan Seared Scallops, Leek Fondue, Lemon,  
Tomato Concassé, Dill and Cauliflower Puree

I T A L Y
إيــطــالــيــا

فـــــــرنـــــــســــــا 
F R A N C E

)ن( نباتي٬ )م( يحتوي على مكسرات

جميع الأسعار بالدرهم الإماراتي وتشمل جميع ما ينطبق من أجور الخدمة 
والرسوم المحلية والضرائب.







(V) Vegetarian Option, (N) Contains Nuts

All prices are in UAE Dirham and are inclusive of all applicable  
Service Charges, Local Fees and Taxes

	 AED

سلمون مقلي مع السمسم والكينوا 
Seared Sesame Salmon with Quinoa	 125

 خضار البحر المتوســط المشــوية،
هريس الشــمندر مع طماطم
Grilled Mediterranean Vegetables,  
Beetroot Puree and Tomatoes

بيكاتا الدجاج 
Chicken Piccata	 125

 شــريحة فاخرة من الدجاج المتبل مع الليمون والأعشــاب،
ثنائــي وهريــس الهليون والجزر وفطر بورســيني 

Fine Slices of Marinated Chicken with Citrus  
and Herbs, Duo of Asparagus with Carrot Puree  
and Porcini Mushrooms

	 AED

روبيان جامبو  
Jumbo Prawn	 145

 روبيــان جامبو مشــوي متبل بالثــوم، عصير اليمون
والتوابل العربية مع أرز شــرقي  

Grilled Jumbo Prawns Marinated with Garlic,  
Lemon Juice, Arabic Spices and Oriental Rice

طبق مأكولات بحرية مشكلة
Mixed Seafood Platter	 195

 لوبســتر كندي مشــوي، روبيان جامبو، حبار مشــوي،
فيليه ســمك ســيباس، أرز أبيض وخضار مشــوية 
Grilled Canadian Lobster, Jumbo Prawns, Grilled Squid,  
Seabass Fillet, White Rice and Grilled Vegetables

سمكة حارة
Samke Harra	 135

فيليه ســمك ســيباس مشــوي مع بطاطا حارة وصلصة جرجير 
Grilled Seabass Fillet with Potato Harra  
and Rocca Salad

طبق مشاوي مشكلة 
Mixed Grill Platter	 145

شــيش كباب مشــوي، شــيش طاووق، كفتة كباب، أضلاع 
خــروف، عرايــس، صلصة ثوم، طماطم وبصل مشــوي  
Shish Kebab, Shish Taouk, Kofta Kebab, Lamb Chop, 	
Arayes, Garlic Cream, Tomato and Onion

دجاج صغير مشوي  

Grilled Baby Chicken	 130

دجــاج صغيــر يقــدم مع كريمة بالثــوم وبطاطا مقلية  
Baby Chicken Served with Garlic Cream and French Fries

كفتة الريس )م( 
Kofta Al Rayiss (N)	 110

لحم خروف مفروم ومشــوي مع جبنة عكاوي، فســتق وأرز شــرقي
Grilled Minced Lamb Mixed with Akkawi Cheese,  
Pistachio and Oriental Rice

H E A L T H Y � 
&  G L U T E N  F R E E

صــحــيــة 
وخــالــيــة مــن الــجــلــوتــيــن

الـــــــشـــــــرق الأوســــــط 
M I D D L E  E A S T



	 AED

سمك سيباس تشيلي
Pan Seared Chilean Seabass	 202

 ســمك سيباس، خرشــوف، زيتون، بومودوريني،
بطاطــا صغيــرة، هريس الفاصوليــا الخضراء والريحان 

Seared Seabass, Artichokes, Olives, Pomodorini,  
Baby Potato, Green Pea Puree and Basil

رافيولي بوراتا 
Burrata Ravioli	 125

محشــو بالســلمون المدخن وجبنة بوراتا، 
ومدهــون بالزبدة والميرمية 

Stuffed with Smoked Salmon and Burrata,  
Creamed with Butter and Sage

ريزوتو المأكولات البحرية 

Risotto di Mare	 145

ريزوتو بالكريمة والزعفران مع سكالوب البحر وهليون أخضر 
Creamy Saffron Risotto with Sea Scallops  
and Green Asparagus

لحم عجل مغذى على الحليب  

Milk Fed Vitello	 180

أوسو بوكو ألا ميلانيز على بولينتا كريمية بالزعفران  
Osso Buco Alla Milanese on Creamy Saffron Polenta

	 AED

ميل فوي البطاطا والكمأة )ن( 

Potato Truffle Mille Feuille (V) �	 120

كريمة بالشــمندر وهليون مشــوي 
Beetroot Cream and Roasted Asparagus

خد واجيو بقري 
Wagyu Beef Cheek	 175

خــد واجيــو بقــري مطهو على نــار هادئة مع الكمأة 
جراتيــن البطاطــا وخضار قطفة أولى 
Slow cooked Wagyu Beef Cheek  
with Truffle Potato Gratin and Baby Vegetables

ستيك مع البطاطس المقلية 
Steak Frites	 185

 ســتيك لحم الضلع الفاخر والمشــوي، زبدة
دي هوتيــل، بطاطــا مقليــة، صلصة بيرينيز وســلطة جانبية 
Grilled Prime Ribeye Steak, Beurre Maîtres D’hôtel,  
French Fries, Béarnaise Sauce and Side Salad

)ن( نباتي٬ )م( يحتوي على مكسرات

جميع الأسعار بالدرهم الإماراتي وتشمل جميع ما ينطبق من أجور الخدمة 
والرسوم المحلية والضرائب.

I T A L Y
إيــطــالــيــا

فـــــــرنـــــــســــــا 
F R A N C E







(V) Vegetarian Option, (N) Contains Nuts

All prices are in UAE Dirham and are inclusive of all applicable  
Service Charges, Local Fees and Taxes

H E A L T H Y � 
&  G L U T E N  F R E E

	 AED

كرباشيو الأناناس مع شراب الريحان 
Pineapple Carpaccio with Basil Sherbet	 50

شــرائح أناناس متبلة مع عســل محلي وقرفة وريحان طازج 
الليمون  وسوربيه 
Marinated Pineapple with Local Honey,  
Cinnamon, Fresh Basil and Lemon Sherbet

	 AED

مذاق الشرق )م( 
Taste of Orient (N)	 50

حلويــات عربيــة مع حلوى أم علي الســاخنة، 
مهلبية وشــراب التمر 
Arabic Sweets Served with Warm Um Ali,  
Mahalabia & Homemade Date Syrup

كنافة جبنة )م( 
Cheese Kunafa (N)	 50

 كنافة جبنة ســاخنة مع الفســتق وشــراب
المحلي  التمر 
Warmed Cheese Kunafa with Pistachio  
and Palace Garden Date Syrup

صــحــيــة 
وخــالــيــة مــن الــجــلــوتــيــن
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	 AED

تيراميسو )م( 
Tiramisu (N)	 50

كريمــة مســكربون، بســكويت ليدي فنغــر مغمور في قهوة 
إيطالية وشــكولاتة مبروشة 
Mascarpone Cream, Coffee Soaked Lady Finger  
Biscuits and Shaved Chocolate

	 AED

تشيز كيك الفراولة )م( 
Fraisier Style Cheese Cake (N)	 50

 كمبــوت الفراولــة الطازجة، جبنة كريمية بالفســتق،
بســكويت البندق، ســوربيه توت العليق 
Fresh Strawberry Compote,  
Pistachio Cream Cheese, 
Hazelnut Biscuit and Raspberry Sherbet

كيك شوكولاتة جراند كرو )م( 
Gâteaux au Grand Cru Chocolat (N)	 50

طبقــات شــوكولاتة مكثفــة غاناش مــع  جيلي الكاكاو 
وبسكويت الشــوكولاتة الناعمة
Layered Intense Chocolate Ganache,  
Cocoa Jelly and Soft Chocolate Biscuit

I T A L Y
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)ن( نباتي٬ )م( يحتوي على مكسرات

جميع الأسعار بالدرهم الإماراتي وتشمل جميع ما ينطبق من أجور الخدمة 
والرسوم المحلية والضرائب.







F R E S H  S E A S O N A L  	 50

J U I C E S

عــصــائر مــوســمــيــة طــازجــة 

مــشــروبــات غــير كــحــولــيــة 
N O N  A L C O H O L I C  
B E V E R A G E S 	 AED

تمر بتيل ٠.٧٥ لتر  
Bateel Date 0.75l	 155

رمان بتيل ٠.٧٥ لتر  
Bateel Pomegranate 0.75l	 155

صودا ٠.٣٣ لتر  
Soda 0.33l	 32

ريد بلُ ٠.٢٥ لتر  
Red Bull 0.25l	 40

مياه أكوا بانا ١ لتر )عادية(  
Acqua Panna 1l (Still)	 45

مياه أكوا بانا ٠.٥ لتر 
Acqua Panna 0.5l (Still)	 29

مياه سان بيليغرينو ١ لتر )غازية(  
San Pellegrino 1l (Sparkling)	 45

مياه سان بيليغرينو ٠.٥ لتر   
San Pellegrino 0.5l (Sparkling)	 29

شاي
Tea	 44

إسبريسو 
Espresso	 35

كابوتشينو القصر 
Palace Cappucino	 75

الــمــوكــتــيــلات
M O C K T A I L S 	 AED	
	

غراني سميث
Granny Smith	 50

 عصير أنانــاس، عصير ليمون،
عصير لومي، شــراب التفاح 
Pineapple Juice, Lemon Juice,  
Lime Juice, Apple Syrup

بنش فيندوم 
Vendome Punch	 50
برتقــال، مانجو، عصيــر أناناس، غرينادين 
Orange, Mango, Pineapple Juice, Grenadine

قبلة جوز الهند 
Coconut Kiss 	 50

عصيــر أناناس، كريمة، شــراب جــوز الهند، غرينادين 
Pineapple Juice, Cream, Coconut Syrup, Grenadine

All prices are in UAE Dirham and are inclusive of all applicable service
charges, local fees and taxes. Vintages are subject to change



C H A M P A G N E 	  GLASS 	 BOTTLE	  
B Y T H E  G L A S S 			 

	

France	  	 	
Laurent Perrier, Brut	 165	 775	

Laurent Perrier, Rosé	 200	 970

W H I T E W I N E  	GLASS 	 BOTTLE

B Y  T H E G L A S S

France

2017 Chardonnay, Domaine Montrose	 50	 235

New Zealand

2017 Sauvignon Blanc, 	 65	 320

Vavasour Awatere Valley

R E D W I N E  	 GLASS 	 BOTTLE

B Y T H E G L A S S

France

2016 Château Des Adouzes Le Tigre	 50	 235

Argentina

2017 Cabernet Sauvignon, 	 80	 335
Catena Alamos	

R O S É W I N E  	 GLASS 	 BOTTLE

B Y T H E G L A S S

France

2017 Domaine, Montrose	 47	 235

C H A M P A G N E  	  	 BOTTLE

Laurent Perrier, Brut 375ml 		  370

Moët Chandon, Brut Impérial 		  880

Prosecco

Prosecco Di Valdobbiadene		  400

Scavi and Ray 		  280

جميع الأسعار بالدرهم الإماراتي وتشمل جميع ما ينطبق من أجور الخدمة 
والرسوم المحلية والضرائب.



W H I T E  W I N E 		  BOTTLE

France

Burgundy

2017 Chablis, Domaine Laroche		  555

Loire Valley

2017 Sancerre, Domaine Vacheron		  690

2017 Pouilly Fumé, Pascal Jolivet		  690

Italy

2016 Cádi Ponti, Cataratto		  235

2017 Pinot Grigio, Fantinel		  330

2017 Gavi Di Gavi, Cossetti		  420

2016 Chardonnay, La Planeta		  805

R E D  W I N E 		  BOTTLE

France

Bordeaux

2014 Château Peyre-Lebade		  460	  

2015 Jean Pierre, Moueix St Emilion		  470

2011 Château Batailley Grand Cru Pauillac		  1445

Côtes Du Rhône

2015 Côtes Du Rhône, Parallèle		  350

2013 Châteauneuf Du Pape Mont-Redon		  735

Italy

2014 Chianti Classico, Santa Margherita		  490

2016 Le Volte Tenuta dell’ Ornellaia		  502

2011 Barolo, Prunotto, Piemonte		  930

2017 Pinot Nero, Elena Walch Alto Adige		  350

R O S É  W I N E

2017 Syrah La Planeta Rosé, Sicily 		  400

2017 Château de L’Aumerade, Provence		  350

All prices are in UAE Dirham and are inclusive of all applicable service
charges, local fees and taxes. Vintages are subject to change



S P I R I T S 	 	 4CL

GIN

Bombay Sapphire 		  55

Tanqueray		  55

RUM

Matusalem, Platino 		  55

Havana Club 3 Años 		  57

TEQUILA

José Cuervo, Silver		  50

VODKA

Ketel One		  94

Russian Platinum		  75

Grey Goose		  81

COGNAC

Hennessy VSOP		  80

Hennessy XO		  215

WHISKY

Single Malt Scotch

Glenfiddich 12 Years		  76

Lagavulin 16 Years		  100

Blended Scotch

Johnnie Walker, Black		  76

Johnnie Walker, Double Black		  94

American Whiskey

Jim Beam		  49

Jack Daniels, Black Label		  76

BEER

Budweiser 0.33l		  40

Heineken 0.33l		  40

Erdinger Weissbier 0.50l		  59

C O C K T A I L S

Mai Tai		  70

Dark Rum, Light Rum, Apricot Brandy,

Pineapple Juice, Lemon, Almond Syrup

Piña Colada		  70

Light Rum, Pineapple Juice, Coconut Cream

Margarita		  70

Tequila, Cointreau and Lemon Juice




