
SEMI BUFFET LUNCH

ランチセミブッフェ

Baked Bread with Dukkha Infused Butter

焼きたてのパンにデュカバター

Appetizers and Salad Buffet

前菜とサラダ ブッフェ
お好きな前菜やサラダをお楽しみください

 MAIN DISH

Choice of 1 Served at Your Table

メインディッシュを1品お選びください

DESSERT

Choice of 1 Served at Your Table

デザートを1品お選びください

Coffee or Tea

コーヒー又は紅茶

5,720

Please inform us of any food allergies, dietary restrictions, or requests. 

Please note that menus are subject to market change and availability. 

All prices are in Japanese yen, inclusive of consumption tax 

and subject to 15% service charge. 

食物アレルギーまたは食事制限などをお持ちのお客さまは、スタッフにお申し付けください。
メニューは入荷により予告なく変更になる場合がございますので、

予めご了承賜りますようお願い申し上げます。
価格は日本円での表示価格に消費税を含んだ料金で、

別途15％のサービス料を申し受けます。



 

MAIN COURSE

Choice of 1 Served at Your Table

メインの料理を1品お選びください

Sun Dried Tomato Risoni Pasta

Hokkaido Sustainable Mizudako Octopus Tandoori Style

サンドライトマトのリゾーニ北海道産サステナブル水蛸のタンドリースタイル

Roasted Vine Tomato Ratatouille

Cumin Yoghurt and Basil Vinaigrette

枝付きトマトとラタトゥイユ クミンヨーグルトバジルビネグレット

Roasted Pork Shoulder “HITACHI NO KAGAYAKI”

Herb Crusted with Seasonal Vegetable and Green Bean

茨城県産常陸の輝き豚肩ロース肉のロースト
ハーブのクラスト季節の野菜とグリーンビーンズ

Smoked Barracuda

Stuffed Okra with Coconut, Peanut

Green Mustard and Cucumber Sauce

かますの燻香炙り
ココナッツとピーナッツを詰めたオクラ胡瓜とグリーンマスタードのソース

Braised Beef Cheek

 Parsnip Puree and Chermoula sauce

(Supplement Charge +2,420)

牛頬肉の煮込み パースニップのピュレとチェルムーラソース
（追加料金＋2,420円）

DESSERT

Choice of 1 Served at Your Table

デザートを1品お選びください

Pistachio, Raspberry and Basilic Finger

ピスタチオとラズベリーのフィンガースタイルバジルの香り

     Coriander and Pineapple Dome

パイナップルドームコリアンダー風味

Lunch
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