
Please inform us of any food allergies, dietary restrictions, or requests.

Please note that menus are subject to market change and availability.

All prices are in Japanese yen, inclusive of consumption tax and subject

to 15% service charge.

食物アレルギーまたは食事制限などをお持ちのお客さまは、スタッフにお申し付けください。
メニューは入荷により予告なく変更になる場合がございますので、予めご了承賜りますようお
願い申し上げます。 価格は日本円での表示価格に消費税を含んだ料金で、別途15％
のサービス料を申し受けます。 

3-COURSE QUICK DINNER

クイックディナー
 

Appetizer or Soup, 

Main Course, Dessert

Coffee or Tea

前菜 又は スープ／メインディッシュ／デザート
コーヒー 又は 紅茶

4,180

5-COURSE SHORT DINNER

ショートディナーコース

3 kinds of Appetizer or Soup

Main Course, Dessert

Coffee or Tea

前菜 又は スープ 3品
メインディッシュ／デザート
コーヒー 又は 紅茶

5,720

7-COURSE 

VENTAGLIO DINNER

ヴェンタリオ ディナーコース

3 kinds of Appetizer, Soup

Rice, Main Course, Dessert

Coffee or Tea

前菜3品／スープ／ご飯料理
メインディッシュ／デザート

コーヒー又は紅茶

8,580

Served with Freshly Baked Bread 

with Dukkha Infused Butter

焼きたてのパンにデュカバターを添えて
ご提供いたします



Dinner weekend

Vegetarian

ベジタリアン
Vegan

ビーガン
Gluten Free

グルテンフリー

Lactose Free

ラクトースフリー
Hot

辛い料理

Appetizer

前菜

SLOW-COOKED HEN’S EGG

Sauteed Mushroom, 

Hazelnut Crumble, Potato Foam

低温調理した放牧卵
きのこのソテー ヘーゼルナッツのクランブル ポテトのフォーム

DUCK BREAST SMOKED with TEA

Kumquat Confit and Turnip Top

鴨胸肉のスモーク
金柑のコンフィ 菜の花

PUMPKIN TART

Ricotta Cheese, Kale, Bacon Basil Sauce

パンプキンタルト
リコッタチーズ ケール ベーコンバジルソース

BURI MOSAIC 

Mustard, Sour Cream

Cucumber Vinaigrette 

鰤のモザイク仕立て
マスタード サワークリーム きゅうりのヴィネグレット

ROASTED PURPLE POTATO

Cumin Flavor Paprika Salsa

Curry Coconut Sauce

シャドークイーンのロースト
パプリカとクミンのサルサ
ココナッツカレーソース

TUNA TARTARE

Ginger Dressing, Mango and Paprika Sauce

鮪のタルタル
ジンジャードレッシング マンゴーとパプリカのソース

OCTOPUS COCONUT

Pickle Daikon with Red Curry Sauce

蛸とココナッツ 大根ピクルス レッドタイカレーソース 

Soup

スープ

CARAMELIZED ONION SOUP

Gruyere Cheese and Garlic Toast

ブラウンオニオンスープ
グリュイエールチーズとガーリックトースト

MUSSEL CHOWDER

New England Style 

Bacon and Parsley

ムール貝のチャウダー
ニューイングランドスタイル
ベーコンとパセリ

Rice or Noodles

ご飯料理または麵料理

HOKKAIDO CRAB PULAO

Kashmiri Style

北海道蟹のプラオ
カシミールスタイル

MALAY BEEF LAKSA

Spicy Coconut Cream with Noodle

マレー風ビーフラクサ
スパイシーココナッツクリームとヌードル

Main Course

メインディッシュ

MARMITE DU PECHEUR

Fish of day Mussel Squid 

Rouille with Saffron and Crouton

地中海風 魚介のスープ
本日の魚 ムール貝 烏賊 サフランルイユ クルトン

Tali Machi Sauce, Confit Lemon

真鯛のオーブン焼き
タリ・マッキソース レモンコンフィ

CHICKEN BALLOTINE

Carrot Slowly Braised with Sichuan Pepper

Confit Leek, Onion Jam

チキンバロティーヌ
花椒香る人参 長葱のコンフィ 玉葱のジャム

ROASTED “HITACHI NO KAGAYAKI” PORK

Sauerkraut with Onion and Blond Beer Sauce

“常陸の輝き” ポークロースト
ザワークラウト ブロンドビールとオニオンのソース

ROASTED HOKKAIDO VENISON LOIN 

Celeriac Puree, Pommes Maxim

Bordelaise Sauce

(Supplement Charge +2,640)

北海道産鹿ロインのロースト
根セロリのピュレ ポムマキシム ボルドレーズソース
（追加料金＋2,640円）

GRILLED JAPANESE BEEF

Pommes Anna, Eggplant Puree Porcini Sauce

(Supplement Charge +3,080)

国産牛のグリル
ポムアンナ ナスのピュレ ポルチーニソース
（追加料金＋3,080円）

Dessert

デザート

CHOCOLATE BROWNIE 

Soft Caramel Peanut Ice Cream 

チョコレートブラウニー
ソフトキャラメルとピーナッツアイスクリーム

CHEESECAKE

Strawberry Yuzu and Meringue

苺のチーズケーキ 柚子とメレンゲ



Vegetarian

ベジタリアン
Vegan

ビーガン
Gluten Free

グルテンフリー

Lactose Free

ラクトースフリー
Hot

辛い料理

Appetizer

前菜

SLOW-COOKED HEN’S EGG 880

Sauteed Mushroom, 

Hazelnut Crumble, Potato Foam

低温調理した放牧卵
きのこのソテーヘーゼルナッツのクランブルポテトフォーム

DUCK BREAST SMOKED with TEA               1,100

Kumquat Confit and Turnip Top

鴨胸肉のスモーク
金柑のコンフィ菜の花

PUMPKIN TART                                                           880

Ricotta Cheese, Kale, Bacon, 

Basil Sauce

パンプキンタルト
リコッタチーズケール ベーコン バジルソース

MOSAIC                                                                       1,100

Mustard, Sour Cream

Cucumber Vinaigrette 

鰤のモザイク仕立て
マスタードサワークリームきゅうりのヴィネグレット

ROASTED PURPLE POTATO                               880

Cumin Flavor Paprika Salsa

Curry Coconut Sauce

シャドークイーンのロースト
パプリカとクミンのサルサ
ココナッツカレーソース

Soup

スープ

CARAMELIZED ONION SOUP                             990

Gruyere Cheese and Garlic Toast

ブラウンオニオンスープ
グリュイエールチーズとガーリックトースト

MUSSEL CHOWDER                                            1,100

New England Style 

Bacon and Parsley

ムール貝のチャウダー
ニューイングランドスタイル ベーコンとパセリ

Main Course

メインディッシュ

CREAMY RISOTTO                                                          2,090

Sauteed Prawn in Garlic and Basil

Shellfish Butter, Americaine Froth

クリーミーリゾット
海老のバジルガーリックソテー海老風味のバター
アメリケーヌフォーム

OVEN BAKED SEABREAM                                          2,530

Tali Machi Sauce, Confit Lemon

真鯛のオーブン焼き
タリ・マッキソースレモンコンフィ

CHICKEN BALLOTINE                                                   2,860

Carrot Slowly Braised with Sichuan Pepper

Confit Leek, Onion Jam

チキンバロティーヌ
花椒香る人参長葱のコンフィ玉葱のジャム

ROASTED “HITACHI NO KAGAYAKI” PORK       3,630

Sauerkraut with Onion and Blond Beer Sauce

“常陸の輝き” ポークロースト
ザワークラウトブロンドビールとオニオンのソース

GRILLED JAPANESE BEEF                                         5,060

Pommes Anna, Eggplant Puree

Porcini Sauce

国産牛のグリル
ポムアンナナスのピュレポルチーニソース

Cheese

チーズ

Regional Organic Cheese                                          1,760

with Condiment 

オーガニックチーズとコンディメント
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