
Courgette & Feta

Beef fillet Souvlaki

Pastitsio

Green Beans

Fava Purée 

Fresh & Raw/Oma From The Land/"Apo Tin Gi"

Pasta/"Zymarika"

Sides/"Synodeytika"

Meraki Experience

From The Sea/"Apo Tin Thalassa"

Sharing/Stin Mesi

Salads/ Salates 

 Mezzes/"Mezedes"

Beetroot Carpaccio Melitzanosalata

Garides

Seafood "Giouvetsi"

Santorini Salad

Smoked Aubergine Beef Gyros Tacos

Yellowtail Carpaccio

Meraki Spreads Selection

Salmon "Spanakorizo"

Salt  Crust  Seabass

Truffle Pasta

Rock Fried Potatoes

Pita Bread Basket

Grilled Seabass

Tomahawk

Lamb Chops

Mushroom "Giouvetsi"

Mousaka

Spring  Chicken

Meraki Plater

Spinach Pie Salad

Tuna Tacos

Grilled OctopusCrispy Calamari

Tiropita
Prawns "Saganaki"

Keftedes

Seabass Ceviche

Mykonian Salad
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Beetroot, pecan, ‘labneh’, chive
Smoked eggplant, florina pepper, parsley, balsamic vinegar

Jumbo prawn, citrus vinaigrette, basil,lemon

Lobster, salmon, crispy calamari, orzo pasta, cherry tomato,
basil and ginger

Cherry tomato, goat's cheese, caper
leaves, thyme

Chimichurri tahini, crispy kale, pecan,
labneh

Beef filet, confit tomato, cucumber,
paprika yogurt

Yellowtail, Olive tapenade, lemon, chili,
tarama

Greek style hummus, Meraki’s tzatziki, kopanisti,tarama

Grilled salmon, rice, spinach, dill, lime

Wild seabass, kale, lemon, thyme

Griled beef fillet, fennel "tzaziki" spicy
tomato salad

Tagliatelle,truffle, chive, graviera

"Kopanisti", oregano, maldon salt

Variety of Greek pita bread, fava, olive, oregano

Charcoal grilled seabass, citrus vinaigrette, basil, chervil

Josper grilled tomahawk,  harissa, "muhammara",
smoked salt

Charcoal fired lamb chops,
oregano, chive, "muhammara"

Orzo pasta, portobello mushrooms, "graviera", chive

Angus minced meat, potato,
aubergine, yogurt ‘béchamel’ 

Spaghetti, courgette, pesto ,
aged feta

Steamed green beans, tomato,
herbs, shallots

Fava, tomato, caper, onion, olive oil 

Charcoal grilled chicken,
avocado tzatziki, fennel, chive

Greek style hummus, Meraki’s tzatziki, kopanisti, tarama,
Santorini salad, seabass ceviche, beetroot salad,
yellowtail carpaccio

Crispy Fillo, baby spinash, aged feta,
tahini

‘Paccheri’ pasta, slow braised beef,
graviera, black truffle

Tuna, cucumber, avocado, spring
onion

Charcoal grilled octopus, lemon,
oregano, favaCalamari, paprika, basil mayonnaise

Portobello mushrooms & feta pie,
honey, sesame Black tiger prawn, tomato, feta, chive

Greek meatball, tahini yogurt,
harissa, coriander

Seabass, avocado, tomato, chive

Tomato, cucumber,"kritamo",olives, feta

(V) (D, N)  230 Calories
(V) - 180 Calories

(S) - 463 Calories

(N,S,D,W,G) - 543 Calories

(S,D) - 345 Calories

(D,S,G,W,E) - 322 Calories

(V) (Se) - 178 Calories

(V) (D,W)  199 Calories

(V) (D,S,N)  439 Calories (D,G,W,)  124 Calories

(F)  310 Calories

(V)  (S,W,N,V) - 190 Calories

(D,F,G,E,W) - 334 Calories

(F,E) - 522 Calories

(D) - 256 Calories

(V) (D, W, G, E) - 234 Calories

(V) (D) - 218 Calories

(S,F,D,E,W) - 223 Calories

(S,D,N,F,W,E) - 335 Calories

(F) - 333 Calories

(D,S) - 422 Calories

(D) - 543 Calories

(V) (G, W, D) - 454 Calories

(G,D,E,W) - 421 Calories

(V) (D, W , G ,E, N) - 323 Calories

(V) - 145 Calories

(V) - 189 Calories

(D,S) - 443 Calories

(G,S,D,N,W)  185 Calories

(SO,G,D,E,W )  234 Calories (G,S,W )  155 Calories

(S)  322 Calories

(G,D,E,W,S ) 333 Calories

(G,D,E,W,S )  234 Calories

(S,D) - 287 Calories 

(G,D,E,W,S )  245 Calories

(F)  220 Calories

(D,V)  310 Calories

 الشمندر، البقان، لبنة، ثوم أخضر
باذنجان   مدخن،   فلفل   فلورينا،   بقدونس،   خل   بلسمي   معتق

روبيان جمبو، خل الحمضيات، ريحان، ليمون

كركند، سلمون، كلماري مقرمش، اورزو باستا، طماطم كرزية ريحان و زنجبيل

Rib Eye 350 grams

Prawn Pasta

Broccolini

Black Angus, chimichurri, oregano,
harissa, smoked salt

Tiger prawn, cherry tomato, basil,
ginger

Tender steamed broccoli, tahini,
sesame seeds

بلاك   انجوس  ،     أوريجانو   شيميشوري،   صلصة
 هريسا،   ملح   مدخن

روبيان النمر ، طماطم كرزية ، ريحان ، زنجبيل  

طماطم كرزية، جبنة ماعز، القباري، زعتر بري 

طحينة شيميشوري ، كرنب مقرمش، البقان،
لبنة

تندرلوين،   طماطم   كونفيت،   خيار،   زبادي
 بالبابريكا

سمك   يلو   تيل،   زيتون،   ليمون،   فلفل   حار،   تاراما

حمص على الطريقة اليونانية، ميراكي تزاتزيكي، جبنة كوبانيستي، تاراما

سلمون مشوي، رز، سبانخ، شبت، ليمون

سيباس بري، كرنب، ليمون، زعتر

فيليه لحم بقري مشوي شمرتزاتزيكي،
سلطة طماطم حارة

باستا   تاجلياتيل،   كمأة   سوداء،   ثوم   أخضر،
 جبنة   جرافيرا

"كوبيناستي" ، اوريغانو، ملح مالدون

مجموعة   متنوعة   من   خبز   البيتا   اليوناني،  فول،   زيت   الزيتون،   أوريجانو

سيباس مشوي على الفحم، خل الحمضيات، ريحان،البقدونس الفرنسية 

توماهوك مشوي، هريسا، "محمرة، ملح مدخن

أضلاع لحم الضأن مشوية على الفحم،
اوريغانو، ثوم اخضر، "محمرة 

اورزو باستا، فطر بورتوبيلو، "غرافيرا"، ثوم اخضر

لحم   أنجوس   مفروم،   بطاطس،   باذنجان،
 صلصة   الزبادي"   البشاميل" 

سباغيتي،   كورجيتي،   بيستو،   فيتا معتقة

فاصوليا خضراء على البخار، طماطم،
اعشاب، الكراث

فول، طماطم،  الكبر، بصل، زيت زيتون

البروكولي الطرية على البخار، طحينة،
سمسم

دجاج مشوي، أفوكادو تزاتزيكي،
الشمر، ثوم اخضر

حمص على الطريقة اليونانية، ميراكي تزاتزيكي، كوبانيستي، تاراما،
سلطة سانتوريني، سيبيتشي سيباس ، سلطة الشمندر، يلو تيل كارباشيو 

فيلو مقرمش، سبانخ صغير، جبنة فيتا، طحينة

باستا   باتشيري،   لحم   بقري   مطهو   ببطء،   جبنة
 جرافيرا،   كمأة   سوداء

تونا، خيار، افوكادو، بصل اخضر

أخطبوط   مشوي   على   الفحم،   ليمون،
 أوريغانو،   فول

حبار   مقرمش،   بابريكا،   صلصة   مايونيز الريحان

فطر بورتوبيلو، فطيرة الفيتا، عسل، سمسم روبيان   النمر   الأسود،   طماطم،   جبنة   فيتا،   ثوم
 أخضر

كرات   لحم   بقري   مشوي،   زبادي   طحينية،،
 صلصة   هريسا، كزبرة

سمك   سيباس،   أفوكادو  ،    طماطم،   ثوم   أخضر

طماطم، خيار، زيتون، فيتا

Meraki Signature Dishes Allergies: D: Dairy, Se: Sesame, E: Eggs, W: Wheat, S: Seafood, N: Nuts, G: Gluten, F: Fish, So: Soja, V: Dishes suitable for vegetarian diet Allergens cross contamination may happen unintentionally when multiple
food products are prepared on the same premises Add truffles by the gram to your preferred dish. As per seasonal provenance, ask your Meraki host for the price per gram. *All prices mentioned are in Saudi Riyals ad include VAT.

60


