POCTA TRADICI
CESKE GASTRONOMIE

V UVOLNENE A ZAROVEN STYLOVE ATMOSFERE
RESTAURACE SE SNOUBI SOUCASNE
KULINARSKE UMENI S BOHATYMI CESKYMI
TRADICEMI. SEFKUCHAR MICHAL HORVATH A
JEHO ZASTUPCI ALES BURSIK A TADEAS SYNEK
TU SPOLU S CELYM TYMEM HOSTUM
PREDKLADAJI ORIGINALNI AUTENTICKE CESKE
CHUTE ZA POUZITI TECH NEJLEPSICH
SUROVIN A TE SPRAVNE DAVKY INOVACE.



POCTA TRADICI CESKE
GASTRONOMIE

PREDKRMY

Zlaticko 395
Selatko, nakladana zelenina, hruska, liskovy orisek, kerblik,

zlatjr list, Vepfové (V:ipsy

Tento predkrm je inspirovany receptem z knihy , Kucharstvt“ od Bavora
Rodovského z Hustiran. Bavor byl slavnym ceskym alchymistou, keery
pracoval i v alchymistické dilné cisare Rudolfa I1.

16. stoletl

Legenda Z jihu 335

Smetana, houby, uzenjr %10111:61(, kopr, brambory

Tato polévka je inspirovand sumavskym klenotem ceské gastronomie, kulajdou.

O jejim piwodu se vedou jen dohady: jedna tvrdi, Ze jde vlastné o zkomolené jmeno

kdysi znamé jiholeske lidové kuchatky pani Adelajdy Kuhové (1805-1898), jind, ze
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ndzev kulajda souvisi s narecnim slovesem zakudlit, coz znamend ,zahustit".

/
19. stolett.

Louka * 315

Okurkovjf salét, zakysané smetana

Okurky zacal na Znojemsku péstovat v roce 1571 opat Louckého klastera Jirt I1.

16. stolett.

Na pomoc! 426

Brambory, kachm’ préut, rebarbora, kOZI’ S>,71’, majorzinka

Tento pokrm plny vyraznych chuti je spojen s historii brambor v Cechdch a
s velkym hladomorem v roce 1770. Inspiraci nasli nasi kuchari v ceské kucharce
znamé pod nazvem ,Bramborovd kucharka" od Hany Dumkove.

18. stoletl

Vsechny ceny jsou uvedeny v K¢ a zahrnuji DPH. Pokud potiebujete informace o slozkach nasich pokrmi, které mohou

zptisobovat alergie nebo intolerance, nevihejte se obratit na nasi obsluhu. Seznam alergenii na vyzadini.



Regimen Sanitatis 387
Slepici vyvar, domact houskovy knedlik, tazena slepice, bylinky

V' roce 1349 sestavil kralovsky lekar Havel ze Strahova specialni rezim
pro zdravé stravovant a doporucvil Karlu V. konzumovat prdvé slepicvz/ maso.

/
14. stolett.

Zpatky ke korentiim p.s 345

Polnicek, fepa, reticha, kozi 5}'7r

Karel Weinrich se v roce 1831 proslavil jakozto stavitel cukrovaru v
Dobrovici na panstv{ slechticke rodiny Thurn-Taxistl, kterj byl
také jeden z pronich cukrovarii v Cechdch vyuzivajicich cukrovou

fepu. 19. stoletl.

HLAVNI CHODY

Dve kocky * 468

Oves, zelen}'f hrasek, cocka, cervena redkev, cibule

Dwa recepty ovlivnéné Zidovskou kuchynt, keeré pochazejt jiz z 10. stolett:
Lkocict svatba" a kocici tanec” se postupem casu zadaly objevovat v
rtiznych variacich lidovych jidel.

/
10. stoletl.

Rybm’ky a mnisi 685

Candat, rak cerveny, cerny koten, cerny cesnek

Na prelomu 12. a 13. scoleti zaloZili kfestansci mnisi proni rybniky v Cechdch.
O jejich rozmach se od 14. stoleti zaslouzil predevsim Karel IV., pokrmy z rakil se tak
objevovaly v kuchatkach jiz od poloviny 15. stolett.

v /
12. az 19. stolett.

Straka a j ablko
Hoveézt sv{(vzkové, morek, bramborovy knedh’k, omacka z pe(v:enjfch 989

jablck

Koreny leského strakatého skotu sahaji do Svycarska, keeré je domovem
piwodntho plemena zvaného bernsky skot. To se do na vizemi dnesni dostalo kolem
roku 1850.

19. stolett

Vsechny ceny jsou uvedeny v K¢ a zahrnuji DPH. Pokud pottebujete informace o slozkach nasich pokrmii, které mohou

zptisobovat alergie nebo intolerance, nevihejte se obratit na nasi obsluhu. Seznam alergenii na vyzadint.



Hedvabna stezka 765
Uzeneé jehnéé{ kotlety, jehnéé{ krokety, moruse,

pC(VICTl}; CClCI', cstragon

Pokrm je inspirovdn hedvdbnictvim v Cechdch ve 14.-15. stoleti. Rozmach tohoto
odvérvi vedl k vysazovani morusovntkil, z nichz nékeer¢ dosahovaly vysky az 24 metrit.
Moruse se tak zacaly objevovat i v Ceskych kucharkdch zhruba od pocatku 16. stoleti.

/
17. stolett.

Cesky aristokrat 645
Telect tizek, teply bramborovy salat, cornichon okurka

a jableénj/ ocet

Josef Vaclav Radecky z Radce, cesky slechtic a general rakouské armady, se o tomto
pokrmu zminil cisari Frantisku Josefovi I. jako o skvélé delikatese, kterou ochutnal v
Benatkach. Dvornt kuchar vsak nemél k dispozici parmazan, a tak misto néj pouzil
mouku a vejce. Tak se zrodil vidensky rizek, jedno z nejoblibenéjsich jidel ceské kuchyné.

/
19. stolett.

Diky, Madarsko 548

Kukuri¢ne kute, paprikova omacka, jahly

Kute na paprice pochazi z Madarska, kde se mu vikd ,paprikds csirke". V 19. stolett se
pod némeckym nazvem ,Paprikahendl" stalo oblibenym pokrmem v celem Rakouském
ctsarstot, a tak se dostalo i do Ceskych zemi a v soucasnosti jde také o jedno z
nejpopularnéjsich cradicnich eskych jidel.

/
19. stolett.

Marie. B 395

Sazené vejee, smetanova koprové omacka, petrielové nadivka

Inspiract k tomuto pokrmu byl recept ze slavne kucharky Marie B. Svobodové

z roku 1894. V roce 1876 si pfccvetla ¢lanek v chrudimsk)ﬁch Hospoda’fskjch listech,
kde si redakcorka posteskla nad virovnt praktickych znalosti hospodynék. Marie se
nasledné rozhodla oteviit kucharskou skolu, aby pomohla éeskym Zenam naucic se
vést domdcnost efektivonéji.

/
19. stolett.

Vsechny ceny jsou uvedeny v K¢ a zahrnuji DPH. Pokud potiebujete informace o slozkach nasich pokrmii, které mohou

zptisobovat alergie nebo intolerance, nevihejte se obritit na nasi obsluhu. Seznam alergeni na vyzidint.



DEZERTY

Apia 315

Med, medovina, smetana, mandle

7 pisemnych dokladii vime, ze med se na tizemi dnesni Ceské republiky
vyrabél jiz v 5. stoleti naseho letopoctu. Vielarska privilegia byla vydana
pro Moravu a Slezsko v roce 1775 a pro Cechy v roce 1776.

5. stolett.

Staroprazsky Wonka 345

Cokoladova ganache, tresne, maliny

Cokoldda je dnes v Praze vsudypritomnd, jeji historie ve stredni Evropé je vsak
/ v / / . 74 / / / Va4 .

méné znamd. Jedna z nejstarsich pisemnych zprav pochdzi z ,Popisu

obyvatelstva hlavniho mésta Prahy z roku 1770", kde se uvadi, ze mistni oblan

Filip Watzke z &p. Celetna 556, byl vyrobcem cokolady.

18.scolert

Zemlbaba 305

Jablka, smetana, rum, skorice, snchove pusinky

Pront zminka o tomto dezertu pochdzl z némeckeho slova ,Semmel” (houska,
buchta) a lidoveho nazou pro pudink nebo pecivo ,baba”, ktery pochazt z
kucharské knihy Severina Mladsiho z pocatku 16. stolett.

16. stoletd.

Vegetariansky

0 Wellness doporucent

SRR (}- Zavizali jsme se, Ze nasi nabidku motskych ryb a dal$ich plodii mote zajistime z udrzitelnych zdrojii. Véfime, Ze tak prispéjeme ke snizeni

e negativnich dopadii na Zivotni prostiedi a zaroven zvy$ime povédomi vefejnosti 0 moznostech odpovédné konzumace (produkty s

certifikaci ASC-MSC). Zodpovédné ale ptistupujeme i k vybéru dodavatelii v pripadé dalsich produktii, jako napiiklad kavy, ¢aje, cukru,
vanilky nebo vyrobkii z papiru. Odebirdme vejce pouze z bezklecovych chovii.

www.msc.org
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Mandarin Oriental, Prague se rovnéz zavizal k tomu, Ze nebude vyuzivac Zddné plasty.

Vsechny ceny jsou uvedeny v K¢ a zahrnuji DPH. Pokud potiebujete informace o slozkach nasich pokrmi, které mohou

zplisobovat alergie nebo intolerance, nevihejte se obratit na nasi obsluhu. Seznam alergenii na vyzadini.



