
 
Barton Family Dinner 

 

 

蜜味西班牙黑豚肉叉燒、香煎胡椒牛肉包、川味蓮霧 

Barbecued Iberian pork loin, longan honey 
Pan-fried beef bun, white pepper 

Java apple, “Sichuan” style 
Château Mauvesin-Barton 2013, Moulis-en-Médoc, Bordeaux, France 

 

醬皇西蘭花黑豚肉  

Stir-fried Kurobuta pork, broccoli, xo sauce 
Château Langoa-Barton 2013, 3ème Cru Classé, Saint-Julien, Bordeaux, France 

 
大千雞球 

Wok-fried chicken, garlic, dried chilli 
Château Langoa-Barton 2003, 3ème Cru Classé, Saint-Julien, Bordeaux, France 

 

甜梅菜燒牛肋肉 

Roasted beef rib, preserved vegetables 
Château Léoville-Barton 2003, 2ème Cru Classé, Saint-Julien, Bordeaux, France 

 

避風塘法國鵪鶉腿  
Wok-fried French quail legs, crispy minced garlic, red chilli 

Château Léoville-Barton 1993, 2ème Cru Classé, Saint-Julien, Bordeaux, France 
 

原隻鮑魚荷葉飯 

Fried rice, whole abalone, chicken, conpoy, mushroom, lotus leaf 
Château Langoa-Barton 1993, 3ème Cru Classé, Saint-Julien, Bordeaux, France 

 

琥珀合桃酥、無花果甘露 

Walnut pastry 
Chilled fig cream, seaweed sago 

 
      每位港幣 2,588 元 
HKD2,588 per person 


