
  

 

 

 

 

 

 

 

 

Panel de saveurs par Izu 
Ani.  

Layers of flavours by Izu 

Ani. 

  

 
 
 

 

Menu Diner 
Dinner Á La Carte Menu 

 

 
Veuillez utiliser votre téléphone pour scanner et rejoindre le 

programme Fans of M.O. pour profiter de bénéfices exclusifs. 

Please use your phone camera to scan and join Fans of M.O. 

programme to enjoy exclusive member-only dining benefits. 
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Fans of M.O  

   



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
Menu Ramadan 
Ramadan menu 

 
 

Entre es | Starters | 
 

D GSoupe aux lentilles  

Lentil soup 

 

Salade de feuilles vertes mélangées avec concombres, tomates et olives 
Mixed green leaves salad with cucumbers, tomatoes and olives 

 

Pain plat zaatar à la grenade et à la menthe D G 

Zaatar flatbread with pomegranate and mint 

 

Boulettes de viande Wagyu et sauce tomate D G 

Wagyu meatballs and tomato sauce 

 

Plats principaux | Mains |  
 

Risotto au safran, crevettes et calamars D 

Saffron risotto with prawns and squid 

 

Blanc de poulet rôti avec pommes de terre marinées D G 

Roasted chicken breast with marinated potatoes 

 

Escalopes d'agneau avec salade de couscous et pain pita maison D G N 

Lamb cutlets with couscous salad and homemade pita bread 

 

Riz au sumac N 

Sumac rice 

 

Desserts | 
 

Assiette de desserts D G N 
Dessert platter 

 

Salade de fruits 
Mixed fruits 

 
 

Style de partage | 250 QAR par personne | minimum 2 personnes 
Sharing style | QAR 250 per person | minimum 2 person  

 ||  
 

Y compris dattes, fruits secs, laban et menthe Citron 
Including dates, dried fruits, laban and lemon mint 

 
 

Disponible de 18h à 20h 
Available from 18h to 20h 
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Salades | Salads |  

Burrata avec tomates cerises et basilic D H  90  
Burrata cheese with cherry tomatoes and basil 

 
Salade d’avocat aux crevettes H LF  70  
Avocado salad with prawns 

 
Salade de quinoa à l’avocat, pêche et vinaigrette aux fruits de la passion N H LF 60  
Quinoa salad with avocado, peach and passion fruit dressing  

 
Salade de pastèque feta et menthe D N H  60  
Watermelon and feta cheese salad with mint  

 
Salade de betterave, fromage de chèvre et pistaches D G N H 60  
Beetroot salad with goat’s cheese and pistachio  

 
Salade de lentilles et légumes marinés N H LF  60 
Lentil salad with pickled vegetables 

 
Salade César classique D G  45  
Classic Caesar salad  

 

Avec poulet grillé | with grilled chicken | 15  

Avec crevettes grillées | with grilled prawns |  25 

 

 

Sandwiches |  

Sandwich de boeuf avec entrecôte, sauce barbeque, laitue et Emmental D G  110  
Beef rib eye sandwich with lettuce, Emmental cheese and barbecue sauce 

 
Sandwich au poulet grillé avec oignon, laitue et mayonnaise à la moutarde D G H 95  
Grilled chicken sandwich with onions, baby gem lettuce and mustard mayonnaise 

 
Club sandwich IZU avec bacon de veau, œuf au plat et jambon de dinde D G 92 
IZU club sandwich with veal bacon, fried egg and turkey ham 

 
Poulet pané et laitue dans une ciabatta maison avec mayonnaise G LF 76 
Breaded chicken and letuce in homemade ciabatta with mayonnaise  
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Chaud | Hot Starters |  
 
Soupe du jour D G 48  
Soup of the day  

 
Calamars frits enrobés de fécule de pomme de terre G LF 55 
Fried calamari coated in potato starch 

 
Foie gras poêlé avec jus de truffe et pain complet toasté D G LF  255 
Seared foie gras with truffle jus and toasted brown bread  

 
Crevettes à la harissa, ail et romarin D G LF 70  
Harissa spiced grilled prawns with garlic and rosemary 

Poulpe Espagnol, purée d’avocat et citron vert D G LF  135 
Spanish octopus, avocado puree and lime 
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Les Boissons | Beverages |  

 
Eau Minérale | Mineral Water |       S / L 

Still Acqua Panna | 45/35  

Sparkling San Pellegrino |       25/45 

Still Rayyan  |      20/30 

Sparkling Farrarelle  |      25/45 

 

Sodas | Soft Drinks |      35 

 

Coca-Cola | Coca-Cola Light | Fanta Orange | Sprite 

 | | |  

Tonic Water | Soda | Ginger Ale 

 | |      

Red Bull | Red Bull Sugar Free     40 

 |  

 

Café | Coffee |  

Black Diamond |         52 

Coffee, truffle, honey, spices and milk 

،،  

Espresso | Macchiato | Cortado | Americano     34 

|||  

 

Turkish | Double Espresso | Cappuccino | Flat White | Latte     38 

||| |  

 

Thé JING | JING Tea |  40  

English Breakfast | Earl Grey | Darjeeling 2nd Flush 

| |

 

Moroccan Mint | Jade Sword | Jasmine Silver Needles 
| |

 

Chamomile Flowers | Lemongrass & Ginger | Peppermint 
| |

 

Jus de fruits | Juices |  35  

Orange | Grapefruit | Watermelon | Pineapple | Apple | Mango | Carrots 
| | | | | |

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Les pa tes et risotto | Pastas and Risottos |  

 
Rigatoni à la truffe fraîche et crème à la truffe D G  195  
Rigatoni pasta with fresh truffle and truffle cream 

 
Risotto aux cèpes D 115 
Risotto with ceps mushroom 

 

Avec truffe | Add truffle |  90  

 
Rigatoni aux champignons et sauce à la crème D G  105  
Rigatoni pasta with mushrooms and cream sauce 

 
Rigatoni à la sauce rose épicée façon IZU D G  95  
Rigatoni pasta with IZU spicy pink sauce 

 
Penne All’Arrabbiata G  90 
Penne pasta with spicy tomato sauce, garlic and chili 

 
Gnocchi alla Sorrentina aux tomates fraîches et burrata D G 85  
Gnocchi alla Sorrentina with fresh tomatoes and burrata cheese 

 
Poulet grillée avec sauce aux champignons et spaetzle sauté D G 135 
Grilled corn-fed chicken breast with mushroom sauce and sautéed spaetzle 

 

Crevettes grillées | Grilled prawns |    25 

Poulet grillé | Grilled chicken |  15 

Champignon | Mushrooms | 5 

 
Du Four Josper | From The Josper Grill |  

Filet de bar grillé rôti avec sauce tomate et riz au sumac N H LF  150 
Roasted fillet of sea bass with tomato sauce and sumac rice 

Saumon grillé avec purée de chou-fleur, croûte de noisette et salade de pomelo D N H 130 
Grilled salmon with cauliflower purée, hazelnut crust and pomelo salad 

Bar entier grillé (800gr-1.0kg) servi avec vinaigrette balsamique au citron D H LF  480 
Whole grilled sea bass (800gr-1.0kg) served with lemon balsamic dressing. 
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Homard entier rôti avec sauce au beurre et citron D G H  360 
Whole roasted lobster with lemon butter sauce 

 
Coquelet mariné au piment servi avec maïs grillé G H LF 125  
Baby chicken marinated with chili paste served with grilled corn 

 
Entrecôte Wagyu grillée 300gr 480 
Grilled Wagyu beef rib eye 300gr 

 

 
Foie gras poêlé 50gr avec sauce truffe D  80 
Add seared Foie gras 50gr with truffle sauce  

 

 
Entrecôte de bœuf Black Angus BMS3+ 400gr  355 
Grilled Black angus beef Rib eye BMS3+ 400gr  

 
 
Hamburger Wagyu maison servi avec des frites D G N 140 
Homemade Wagyu beef burger served with French fries 

Hamburger Wagyu maison servi avec fromage, frites et sauce tartare D G N 140 
Homemade wagyu burger served with cheese, French fries and tartar sauce 

 
Accompagnements | Sides |  

 
Epinards V G | Spinach |  52 

Frites maison V G | Homemade French fries |  48 

Gratins Dauphinois D | Potato gratin |  48 

Brocoli grillé V G | Grilled broccoli |  46 
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Cocktails sans alcool | Mocktails |    50 

 

Playa Paradiso|

Orange, ananas, citron et lagoon bleu 
Orange, pineapple, lemon and blue lagoon 

Izu Fizz | 

Yuzu, litchi, sirop de menthe sauvage et soda au gingembre 
Yuzu, lychee, wild mint syrup and ginger ale 

Las Fresas |

Arbuste de fraise, jus de pastèque et sirop de fleur de sureau 
Strawberry shrub, watermelon juice and elderflower syrup 

Durazno |

Ananas, citron et sirop de pêche 
Pineapple juice, lemon and peach syrup  

Margaritári |  

Banane, noix de coco, sirop de fleur de sureau, jus d'ananas, menthe et soda au gingembre 
Banana, coconut, elderflower syrup, pineapple juice, mint and ginger ale  

Chocolate | 

Lait brève, café, sirop de noisette et crème de chocolat noir 
Breve milk, coffee, hazelnut syrup and dark chocolate cream 

Cielo Rosa | 

Jus d'orange, jus d'ananas et jus de canneberge 
Orange juice, pineapple juice and cranberry juice  

Fleur de Citronnelle | 

Ananas, citronnelle épicée, fleur de sureau, citron et soda au gingembre 
Pineapple, spiced lemongrass, elderflower, lemon and ginger ale  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Desserts | 
 
Assiette de desserts incluant café ou thé et eau. Disponible de 20h à 01h    150 
Dessert platter inclusive of coffee or tea and mineral water. Available from 20h to 01h 

 
Pudding aux dattes, sauce caramel D N G 
Sticky date pudding, toffee sauce 

 

Pain perdu et glace au lait D G N 
Brioche French toast with milk ice cream 

 

Glace à la pistache D G N 
Pistachio ice cream 
 
Cheesecake au fruit de la passion D G N 
Passion fruit cheesecake 

 

Tarte fine aux pommes et glace à la vanille D G       55 

Apple tart with homemade vanilla ice cream 

 

Crème brûlée | D         65 

 

Tiramisu |  D G          72 

 
Pain perdu et glace au lait D G N         72 

Brioche French toast with milk ice cream  

 
Cheesecake au fruit de la passion D G N        72 

Passion fruit cheesecake  

 
Fondant au chocolat et glace vanille D G N        60 

Chocolate fondant with vanilla ice cream  

 
Sélection de crèmes glacées et sorbets D N       55 

Selection of ice cream and sorbet 
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