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Panel de saveurs par Izu Ani.

Layers of flavours by Izu Ani.
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Menu Déjeuner et Diner
Lunch and Dinner A La Carte Menu
Lol g clao]l doild

Veuillez utiliser votre téléphone pour scanner et rejoindre le
programme Fans of M.O. pour profiter de bénéficesexclusifs.

Please use your phone camera to scan and joinFans of M.O.

programme to enjoy exclusive member-only dining benefits.
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Spécialités du Chef | Chefs Specials | duinlaJlo il

Caviar Kristal (30g) avec créme sure, blinis et condiments traditionnels ¢
Kristal caviar (30g) with sour cream, blinis and traditional condiments
o lgiligwislylg dnolall 646l 9 o (olya P ) Yl s judls

Langoustine grillée, sauce au citron et ciboulette
Grilled langoustine, lemon dressing and chives

Jo2.0 0¢ig)g0) dnln aggiilo Upimgail

Homard Canadien linguine, olives de Kalamata, sauce tomate ” ©
Canadian lobster linguine cooked with Kalamata olives and tomato sauce
ohlo]l dnling GlolKj9iyj 2.0 Agiholliwaiill jall alpagwizgaiy

Filet de beeuf Australien BMS5 avec pommes de terres et jus de boeuf ° ©
Australian beef tenderloin BMS5+ with smoked potatoes and beef jus

w16l anllhirog @iaaodluuhlall oo Jlpiwil 1811 an)

Ajouter le Foie gras poélé 50gr sauce aux truffes °
Add seared Foie gras 50gr with truffle sauce

6los)l dnlin 2.0 01)¢ 0 fanoll ha Igoll adlAal

Sole entiére cuite au citron et persil, tomates séchées, amandes et champignons ”

Dover sole cooked in lemon, parsley, dried tomatoes, almonds and mushrooms

1hollg jgll oo noll ohlohl qyuigrddl aygeiJl Agiho Jdgaelow
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Salades | Salads | ‘Unluw

Burrata avec tomates cerises et basilic P!
Burrata cheese with cherry tomatoes and basil
ulayllg ayjyilonhlohl oo Ulygy dign

Salade d’avocat aux crevettes 1 LT

Avocado salad with prawns

g2 5galllg v gl adnlu

Salade de quinoa a I'avocat, péche et vinaigrette aux fruits de la passion ™"
Quinoa salad with avocado, peach and passion fruit dressing

11918 Vil das1d dnling Agallg galigdill 9 o Igius)l dnluw
Salade de pastéque feta et menthe ® ™"
Watermelon and feta cheese salad with mint
clioiy liyollvag Auhldldnluw

Salade de betterave, fromage de chévre et pistaches P ©N"
Beetroot salad with goat’s cheese and pistachio

wiahdiuollg jelollvag jaiossll ddad
Salade de lentilles et légumes marinés M "'
Lentil salad with pickled vegetables
Aapll jlhiu All 2 o ywaell dhlw

Salade César classique P ©

Classic Caesar salad
sl juw dnlaw

Avec poulet grillé | with grilled chicken | wguio alas go
Avec crevettes grillées | with grilled prawns | wgio gy 20

Sandwiches | (yluiugaiuull

Sandwich de boeuf avec entrecdte, sauce barbeque, laitue et Emmental P ©
Beef rib eye sandwich with lettuce, Emmental cheese and barbecue sauce
9151 dnling Yliigoyll disag unall 2o wluy onl yiiygailw

Sandwich au poulet grillé avec oignon, laitue et mayonnaise 4 la moutarde ®“™

Grilled chicken sandwich with onions, baby gem lettuce and mustard mayonnaise
Ua1a jiigilog ponuma aJng 20wt alaayiiygail

Club sandwich IZU avec bacon de veau, ceuf au plat et jambon de dinde ” ©
[ZU club sandwich with veal bacon, fried egg and turkey ham
wogileall aalgwldolluamlig 218 ollaell anl 2.0 gjgl uiizgail wgls

Poulet pané et laitue dans une ciabatta maison avec mayonnaise ©'*
Breaded chicken and letuce in homemade ciabatta with mayonnaise

ULl jpaguuall 2 0 wé o nlaa
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Chaud | Hot Starters | (dalw Ol o0

Soupe du jour ¢
Soup of the day
09l ay)gal

Calamars frits enrobés de fécule de pomme de terre ¢
Fried calamari coated in potato starch

wia Ul Ly who o 1o o 1) lo s
Foie gras poélé avec jus de truffe et pain complet toasté ° ¢

Seared foie gras with truffle jus and toasted brown bread
waosaodl Lol jpallg 6l 2.0 wguitoll joll 13
Crevettes 2 la harissa, ail et romarin P ¢

Harissa spiced grilled prawns with garlic and rosemary
Uil Jylslg 094 Utio wauito (lig) buy)a
Poulpe Espagnol, purée d’avocat et citron vere ° ¢

Spanish octopus, avocado puree and lime
Ugoulllg galigdlll yuyya « dluulll hgih Al
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Les Boissons | Beverages | il

Eau Minérale | Mineral Water | ¢uino.o olo

Still Acqua Panna | LU Igsitiae o clo

Sparkling San Pellegrino | gizjaulyylwsjle clo
Still Rayyan | (Ujdaeo clo

Sparkling Farrarelle | UJgjjlawjleé clo

Sodas | Soft Drinks | dujlaJIviUg o]l

Coca-Cola | Coca-Cola Light | Fanta Orange | Sprite
g3 155 | b gk Ugs | ULy Gila | s

Tonic Water | Soda | Ginger Ale

eligiolio | 1agn | gl jaia

Red Bull | Red Bull Sugar Free

Uy ay [ BudlyoUlaug) 2y

Café | Coffee | 6gaoll

Black Diamond | aguil wloJil
Coffee, truffle, honey, spices and milk
ugallgUlgill <6l e ol 9.0 8j1oo 5gad

Espresso | Macchiato | Cortado | Americano
¢iliy)ol | 9alijgs | ¢iuslo | guuypwl

Turkish | Double Espresso | Cappuccino | Flat White | Latte
a3l | Tyl Ol | gipniys | guuywl s | @15)i6gad

Thé JING | JING Tea | aiga whi

English Breakfast | Earl Grey | Darjeeling 2nd Flush
agullelidl | wlia Jpl | adlidl daondll 9ilyajla

Moroccan Mint | Jade Sword | Jasmine Silver Needles
clioiywypoollwlidl | pAaablwbill | UrowUwli

Chamomile Flowers | Lemongrass & Ginger | Peppermint
Uagull [ Juiajlgygogl | clioill

Jus de fruits | Juices | ol

Orange | Grapefruit | Watermelon | Pineapple | Apple | Mango | Carrots

U8y [ tigpduga | x| uwlill| aléi | gailo [ja
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Cocktails sans alcool | Mocktails | T1l3i3g0Jl 50

Playa Paradiso| guuyaljb Ul
Orange, ananas, citron et lagoon bleu

Orange, pineapple, lemon and blue lagoon
Ugal glyulpig Ugoy awlilil 1S5y

Izu Fizz | jua gjl

Yuzu, litchi, sirop de menthe sauvage et soda au gingembre
Yuzu, lychee, wild mint syrup and ginger ale
Unaijlgupdl clieillulpd «waiiiy « gjg)

Las Fresas | vyl pd ywll
Arbuste de fraise, jus de pasteque et sirop de fleur de sureau

Strawberry shrub, watermelon juice and elderflower syrup

Ayl neg @glpoll 8 g Ol ulpi

Durazno | gijljga
Ananas, citron et sirop de péche

Pineapple juice, lemon and peach syrup
AgAulpl g ygoy) cuwlilil pne

Margaritri | wjlisy¢)lo
Banane, noix de coco, sirop de fleur de sureau, jus d'ananas, menthe et soda au gingembre

Banana, coconut, elderflower syrup, pineapple juice, mint and ginger ale
Uuaijlg eleillg uwlitll jneg Ol ulpig aiall jgag jgo

Chocolate | @ilg3igu
Lait bréve, café, sirop de noisette et creme de chocolat noir

Breve milk, coffee, hazelnut syrup and dark chocolate cream

aislall @ivg3s gl doyjsgrgaili ulpl (6gad adypyuila

Cielo Rosa | Lwg) gluyuw
Jus d'orange, jus d'ananas et jus de canneberge

Orange juice, pineapple juice and cranberry juice

wllvgill pineg bbbl prnegUwipll pne

Fleur de Citronnelle | 1Juigpijw ga jgld
Ananas, citronnelle épicée, fleur de sureau, citron et soda au gingembre

Pineapple, spiced lemongrass, elderflower, lemon and ginger ale

Usaiil gugoy c gluddluls awlpsigolc yull

Les pates et risotto | Pastas and Risottos | ¢igjyjg digjieo

Rigatoni 2 la truffe fraiche et créme a la truffe ©©
Rigatoni pasta with fresh truffle and truffle cream
olot)l doyyig dnjlinll 6lostll 2.0 ugilay) liwl

Risotto aux cepes b
Risotto with ceps mushroom

Pl gigjy)
Avec truffe | Add truffle | 61031 GdlA|
Rigatoni aux champignons et sauce a la créme °©

Rigatoni pasta with mushrooms and cream sauce
dojdllantn g ol oo Twldgilay)

Rigatoni 2 la sauce rose épicée fagon [ZU P ©
Rigatoni pasta with IZU spicy pink sauce
0jnlldyaygll gjil dnln 2o1igilay dig)ieo

Penne All’Arrabbiata ©
Penne pasta with spicy tomato sauce, garlic and chili
Jliyolollg ogilig 6jlall ahlohl dnlin 2.0 1w

Gnocchi alla Sorrentina aux tomates fraiches et burrata P ©
Gnocchi alla Sorrentina with fresh tomatoes and burrata cheese
Uljgillg anjunll onlonl .o Uaiyygu Dlwuiiigin digysoo

Poulet grillée avec sauce aux champignons et spaetzle sauté P ©
Grilled corn-fed chicken breast with mushroom sauce and sautéed spaetzle
eg@ilo Ujuluwg pholl inlin p.o 6jAllnde weis o wgiiio nlaa jan

Crevettes grillées | Grilled prawns | wguio ()Uigy @il
Poulet grillé | Grilled chicken | 1gguio alaa @adln]
Champignon | Mushrooms | jholl adlnl

Du Four Josper | From The Josper Grill | punugaypdvio

Filet de bar grillé réti avec sauce tomate et riz au sumac N "'

Roasted fillet of sea bass with tomato sauce and sumac rice

o jjill g ool dndn 2.0 teguilodluuda tlosw aulud

Saumon grillé avec purée de chou-fleur, crotite de noisette et salade de pomelo ° ™"
Grilled salmon with cauliflower purée, hazelnut crust and pomelo salad

91109y Anbwg gyl 6 pind « nyiydllyuys 2.0 18gio 1golw

Bar entier grillé (800gr-1.0kg) servi avec vinaigrette balsamique au citron P H'F
Whole grilled sea bass (800gr-1.0kg) served with lemon balsamic dressing.
wouylvygoulll dnlin 2.0 0187 dugilo (0as 1. — olja A+) Ung)ld A3 ouw
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Homard entier rdti avec sauce au beurre et citron P ¢H

Whole roasted lobster with lemon butter sauce
UgotJU 6ujll nldn 2 o unono Jols jaldlalja
Coquelet mariné au piment servi avec mais grillé ©"'F

Baby chicken marinated with chili paste served with grilled corn

giiro 6)3 2.0 019) g Jlallgololl diyae) diio alaa ehd

Entrecote Wagyu grillée 300gr
Grilled Wagyu beef rib eye 300gr
olj¢ P tegiito grélg.and ol

Foie gras poélé 50gr avec sauce truffe °
Add seared Foie gras 50gr with truffle sauce
6los)l anlin 2.0 ol)¢ 0+ Jonolllja Igoll ddlAal

Entrecote de beeuf Black Angus BMS3+ 400gr
Grilled Black angus beef Rib eye BMS3+ 400gr

o3¢ €= (+ Pyl o)) wtegiio aguwisluyuwgail 18) ol

Hamburger Wagyu maison servi avec des frites ® ¢

Homemade Wagyu beef burger served with French fries
ulé o)l gl 9.6 016 grelg on) ja )

Hamburger Wagyu maison servi avec fromage, frites et sauce tartare P ©N
Homemade wagyu burger served with cheese, French fries and tartar sauce

JUh Wl dnlding Ao oJlyuhtadligypaall 2.0 giclgll oaly jap

Accompagnements | Sides | duilalhguhll

Epinards ¥ | Spinach |Ailuw

Frites maison ¥ © | Homemade French fries | 6ulé.0 yuhUny
Gratins Dauphinois ” | Potato gratin | yuhUadlylilye
Brocoli grillé V¢ | Grilled broccoli | wwguiro dgigp
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Desserts | 1luglalJl

Tarte fine aux pommes et glace 4 la vanille P ¢
Apple tart with homemade vanilla ice cream

2inll dplao Wyilell oy yul 2.0 aloill &)

Créme brilée | aidgp 0333 P

Tiramisu | guuyolpi ¢

Pain perdu et glace au lait SN

Brioche French toast with milk ice cream

ulalU g3 Ul 2.0 Wwaipd Ugyp

Cheesecake au fruit de la passion PN
Passion fruit cheesecake
U919Vl elgs juuini

Fondant au chocolat et glace vanille ° ¢~

Chocolate fondant with vanilla ice cream
Wite)l oS vyl 20192594 aillgigiiul 50X

Sélection de cremes glacées et sorbets PN

Selection of ice cream and sorbet
ayjgulg 03 il 60y
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