Menu d'hiver
Winter Tasting Menu
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Entrées | Starters | (Jllu6 0Jl

Terrine de foie gras, chutney de figues et balsamique ©
Foie gras terrine, figs chutney and balsamic
oyl g il nlin Gaill a5
Or
Langoustines grillées servies avec vinaigrette au caviar et citron
Grilled langoustines served with caviar and lemon dressing
Vgl dnlng Judlill 2 0 028 1eguito iwgail
Or
Carpaccio d'albacore avec vinaigrette a la clémentine et cruffes fraiches @™
Yellow fin tuna carpaccio with clementine dressing and fresh truffle

anjlnll lotlg ugiiod Sl anln oo dponlioilell gi digill guiriyls
Plats principaux | Mains | éuugghguhll

Raviolis aux champignons servis avec truffe fraiche et jus de truffe °©
Mushroom ravioli served with fresh truffle and truffle jus
¢i6ladNlanllag dajlinl 6lot)l 9.0 0163 JhoJldgrdl)
Or
Poitrine de poulet nourri au mais et foie gras mijotés °©
Slow cooked corn-fed chicken breast and foie gras
¢ljgll s oo chy gaho 6ja)lndewisoll alaall jgan
Or
Contre-filet Wagyu grillé BMS 7+ servi avec sauce aux herbes °
Grilled Wagyu striploin BMS 7+ served with mixed herbs
wgiilo giclguuglusiu BMS V+ dJ5uiio uliicl 9.0 016)

Desserts | Uuglall

Chocolat Nama, glace au fromage frais ® ™

Nama chocolate, cream cheese ice cream
o3 dya o3 Ui« lod dilg3gsl
Or
Biiche de saison PN

Seasonal biiche
o ¢ 1Uagi gauigy

Menu 3 plats | 420 QAR par personne
3 course menu | QAR 420 per person

Aalgll A upad Uy 1 | Gl B0 digioll ololl i oild
Accord mets-boissons | QAR 210 par personne

Enhanced beverage pairing | QAR 210 per person
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