Menu Estival d’'1ZU

IZU Summer Menu
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Entrées | Starters | Oluo 0]l

Salade du jardin I'TZU avec fromage de chévre mariné, orange sanguine et laicue ® ™
IZU garden salad with marinated goat cheese, orange and mixed green lettuce

anliaoll paaillyuallghel g Uil jeloll diva 9o gjl dnlw

Calamars grillés avec sauce Provencale, olives et feta ©
Grilled squid with Provengale sauce, olives and feta cheese
Uypoll diya gUgizjll,Jwirdgill dnln 2o wguitoll juall

Plats principaux | Mains | duuudghguhlll

Filet de daurade au four avec artichauts barigoule et citrons confits
Baked seabream fillet with artichoke barigoule and confit lemons
Ugo It eigs g JgéldguinAll g.o yugalltlow

Coquelet au feu® ¢
Baby chicken cooked in mixed garden vegetables
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Desserts | Uuglall

Fruits de I'été et glace au fromage frais °

Summer fruit bowl and cream cheese ice cream
oyl disa Olalio 2o droinll asigoll

Tarte au citron meringuée et sorbet de framboise ” ™ ©

Tangy lemon tart with raspberry sorbet
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Menu 3 plats | QAR 190 par personne
3-course menu | QAR 190 per person
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