Menu Festif

Festive Tasting menu
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Caviar Oscietre dans son pain au lait toasté ° ©

Oscietre caviar served on toasted milk loaf
Uingailw d 0a8)ugylwloll disn 9o Jigngi juals

Langoustine poélée A la mousse de truffe, gnocchi et truffe fraiche °©
Seared langoustine with truffle foam, gnocchi and fresh truffle
@ajun)l lo1Jlg 6103l 69¢) 2.0 18giiio Upiwgail

Foie gras avec sauce 2 la truffe sur sa brioche grillée °©
Foie gras with truffle jus on toasted brioche

wanaolluigllude 603l 20 2 Igd jilag

Contre-filet de boeuf japonais Wagyu BMS12+ avec relish de tomates brunies °
Japanese Wagyu striploin BMS12+ with tomato relish
91619 GUWI 6 pnlall g s BMSLE +1djinoll ahlohglio 9.0

Chocolat Nama PN
Nama chocolate

Glace au fromage frais ® ™

Cream cheese ice cream

Menu 6 plats | QAR 620 par personne
6-course menu | QAR 620 per person
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Accord mets-boissons | QAR 210 par personne
Enhanced beverage pairing | QAR 210 per person
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