
Prices are in Thai Baht and subject to 10% service charge and applicable government tax.

น้ำกระชายและน้ำผึ้งลูกหมอนออรแกนิคจากฟารมของโรงแรม
Finger root infused with Mandarin Oriental Bangkok’s organic mulberry honey

มาฮอ
Pineapple relish with  pickled turnip, peanut and tamarind

คะนากรอบทรงเครื่องและสมแขก
Crispy wild kale leaf with garcinia powder and crispy Vietnamese rice  paper served

with fresh garden herb salad

ตำขนุน
Stir-fried Northern style riceberry, vegetables and young jackfruit

ขนมดอกจอกกับหลนมันปู
Thai honeycomb biscuit with crab roe, shallot, tamarind, coconut cream relish and crab roe powder

with herb dust 

ยำทวายไกยอและกุงลายเสือ
Grilled chicken and tiger prawn salad served with organic sunchoke, wing bean and coconut dressing

ตมยำน้ำขนหอยเชลลทะเลอันดามัน
Smoked Andaman scallop, wild mushroom and young galangal with lemongrass and kaffir lime oil

หลามปลากะพงแดงและน้ำพริกกะลา
Mangrove red snapper roasted with garden herbs and charred coconut flakes, 

served with smoked dried fish and young chilli relish

ขนมจีนซาวน้ำ
Fermented rice noodles, fresh coconut milk, roasted dried shrimps, Homsuwan pineapple,

coriander oil and fish sauce 

กุงแมน้ำยางซอสน้ำพริกมะขามและหลนมันกุง
Grilled Surat Thani river prawn with tomalley, young tamarind and chillies 

แกงเผ็ดเนื้อยางและสมเถาคัน
Marinated Wagyu beef in red curry, cayratia trifolia fruit and sweet basil

ขาวมัน
Steamed organic jasmine rice with coconut milk

ขนมหวาน
Selection of homemade Thai sweets

THB 4,200++
Wine Paring THB 3,200++




