
上記は日本円での表示価格で、別途 8%の消費税と 13%のサービス料を申し受けます。 

All prices are in Japanese Yen, exclusive of 8% consumption tax and subject to 13% service charge. 
 

 
 

Dinner Buffet 
 

Antipasti from our extensive buffet table 
野菜と魚介を使った前菜をブッフェテーブルから 

 
Caesar Salad prepared at your table 

from the Grana Padano Wheel 
グラナ・パダーノチーズの器でお作りするシーザーサラダ 

お席にてご用意いたします 

 
Choice of freshly cooked Pasta or Paella 

下記よりお好きなパスタかパエリアを 1 品お選び下さい 
 

Penne with Octopus and String Beans Ragout 
Tomato and Chilli Sauce 

真ダコとインゲンのペンネ アラビア―タ  
 

Spaghetti with Eggplant, Potatoes and Basil Paste 
ナスとポテトのスパゲッティージェノベーゼ 

 

Seafood Paella with Crab Meat 
Black Tiger Prawn, Mussel, Clams, Saffron and Lemon 

蟹肉 エビ ムール貝 アサリのシーフードパエリア サフランとレモンの香り 

(プラス 350/Please add 350) 

 
Choice of Main Course at your table 

お好きなメインディッシュを 1 品お選び下さい 
 

Braised Beef Cheeks, Polenta 
Winter Vegetables with Port Wine Sauce 

牛頬肉の煮込み ポレンタと冬野菜添え ポルトソース 
 

Sautéed Sea Bream and Fried Soft Shell Crab 
Spicy Paprika Sauce 

真鯛のポワレとソフトシェルクラブのフリット スパイシーなパプリカソース 
 

Chicken Ballottine with Pork, Nuts, Carrots and Raisin 
チキンバロティーヌ トリュフソース 

 
Festive Season Special Dessert Buffet 

フェスティブシーズン スペシャルデザートブッフェ 
 

Original Blend Coffee, Tea or Mandarin Oriental Blend Tea 
コーヒー 紅茶 またはマンダリンオリエンタルブレンド 

 

4,800 
 

For free flow Acqua Panna or San Pellegrino 
ミネラルウォーター アクア・パンナまたはサン・ペレグリノのフリーフロー 

750 

 

 

 

Wine Buffet 
 

8 varieties of Free flow wines for 90 minute 
お料理に合わせた 8 種類のワインを 

90 分間お好きなだけお楽しみいただけます 
 

3,400 
 

 
Light Buffet 

 

Antipasti from our extensive buffet table 
野菜と魚介を使った前菜各種をブッフェで 

 
Choice of freshly cooked Pasta or Paella 

下記よりお好きなパスタかパエリアを 1 品お選び下さい 
 

Penne with Octopus and String Beans Ragout 
Tomato and Chilli Sauce 

真ダコとインゲンのペンネ アラビア―タ 
 

Spaghetti with Eggplant, Potatoes and Basil Paste 
ナスとポテトのスパゲッティージェノベーゼ 

 

Seafood Paella with Crab Meat 
Black Tiger Prawn, Mussel, Clams, Saffron and Lemon 

蟹肉 エビ ムール貝 アサリのシーフードパエリア 
サフランとレモンの香り 

(プラス 350/Please add 350) 

 

3,200 
 

For free flow Acqua Panna or San Pellegrino 
ミネラルウォーター アクア・パンナまたはサン・ペレグリノのフリーフロー 

 

750 

 
 

 

Weekday Dinner Buffet  
平日ディナーブッフェ

December  
1, 2, 3, 4, 8, 9, 10, 11, 15, 16, 17, 18



上記は日本円での表示価格で、別途 8%の消費税と 13%のサービス料を申し受けます。 

All prices are in Japanese Yen, exclusive of 8% consumption tax and subject to 13% service charge. 
 

 
 
 
 

 

Dinner Buffet 
 

Antipasti from our extensive buffet table 
野菜と魚介を使った前菜をブッフェテーブルから 

 
Caesar Salad prepared at your table  

from the Grana Padano Wheel 
グラナ・パダーノチーズの器でお作りするシーザーサラダ 

お席にてご用意いたします 
 

Choice of freshly cooked Pasta or Paella 
下記よりお好きなパスタかパエリアを 1 品お選び下さい 

 

Penne with Octopus and String Beans Ragout,  
Tomato and Chilli Sauce 

真ダコとインゲンのペンネ アラビア―タ  
 

Spaghetti with Eggplant, Potatoes and Basil Paste 
ナスとポテトのスパゲッティージェノベーゼ 

 

Seafood Paella with Crab Meat 
Black Tiger Prawn, Mussel, Clams, Saffron and Lemon 

蟹肉 エビ ムール貝 アサリのシーフードパエリア サフランとレモンの香り 

(プラス 350/Please add 350) 
 

Selection of Hot Favourites from Our Buffet 
厳選された温かい料理各種をブッフェテーブルから 

 

Braised Beef Cheek Polenta and Winter Vegetables 
牛頬肉の煮込み ポレンタと冬野菜添え ポルトソース 

 

Sauteed Sea Bream and Fried Soft Shell Crab 
with Spicy Paprika Sauce 

真鯛のポワレとソフトシェルクラブのフリット 
 

Chicken Ballottine with Pork, Nuts, Carrots and Raisin  
チキンバロティーヌ トリュフソース 

 

From the Carving Station 
シェフが切り分けるカービングステーション 

Roasted Beef with Gravy and Creamy Mashed Potatoes 
ローストビーフ グレービーソースとクリーミーマッシュポテトを添えて 

 
Festive Season Special Dessert Buffet 

フェスティブシーズン スペシャルデザートブッフェ 
 

Original Blend Coffee, Tea or Mandarin Oriental Blend Tea 
コーヒー 紅茶 またはマンダリンオリエンタルブレンド 

 

5,800 
 

 
 

 
 

 

Wine Buffet 
 

8 varieties of Free flow wines for 90 minute 
お料理に合わせた 8 種類のワインを 

90 分間お好きなだけお楽しみいただけます 
 

3,400 
 
 

Light Buffet 
 

Antipasti from our extensive buffet table 
野菜と魚介を使った前菜各種をブッフェで 

 
Choice of freshly cooked Pasta or Paella 

下記よりお好きなパスタかパエリアを 1 品お選び下さい 
 

Penne with Octopus and String Beans Ragout 
Tomato and Chilli Sauce 

真ダコとインゲンのペンネ アラビア―タ 
 

Spaghetti with Eggplant, Potatoes and Basil Paste 
ナスとポテトのスパゲッティージェノベーゼ 

 

Seafood Paella with Crab Meat 
Black Tiger Prawn, Mussel, Clams, Saffron and Lemon 

蟹肉 エビ ムール貝 アサリのシーフードパエリア 
サフランとレモンの香り 

(プラス 350/Please add 350) 

 

3,200 
 
 

For free flow Acqua Panna or San Pellegrino 
ミネラルウォーター  

アクア・パンナまたはサン・ペレグリノのフリーフロー 
 

750 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

Weekend Dinner (Fri, Sat, Sun) 
December 5, 6, 7, 12, 13, 14 

 



All prices are in Japanese Yen, exclusive of 8% consumption tax and subject to 13% service charge. 
上記は日本円での表示価格で、別途 8%の消費税と 13%のサービス料を申し受けます。 

 
 
 
 

Christmas Dinner Buffet 
 

Highlights of Our Antipasti Buffet 
季節の食材を使った前菜各種とイタリアンコールドカットをブッフェテーブルから 

 

Fried Baby Scallops with Chilled Caponata 
ちいさな帆立と冷製カポナータ 

Squash, Red Onion and Pine Nuts Salad 
バターナッツスクワッシュ、レッドオニオン 松の実のサラダ 

Wild Rice, Mushroom and Dried Cranberry Salad 
ワイルドライスとマッシュルーム クランベリーのサラダ 

 

Foie Gras Crème Brulée with Mix Berries 
フォアグラのクリームブリュレ ベリーと共に 

Seared White Tuna with Grapefruit Dressing 
ビンチョウ鮪のタタキ グレープフルーツドレッシング 

Italian Cold Cut and Cheese Selection from Mediterranean 
イタリアンコールドカットと地中海地方のチーズ 

 
Choice of freshly cooked Pasta 

下記よりお好きなパスタを 1 品お選びください 
 

Tagliatelle with Scallops and Porcini Mushrooms 
帆立とポルチーニ茸のタリアテッレ 

Farfalle with Duck and Chestnut Ragout Scented with Truffle 
鴨と栗のラグーのファルファッレ トリュフの香り 

Paella with Turkey Breast and Soft Shell Shrimp 
ターキー胸肉とソフトシェルシュリンプのパエリア 

 

Selection of Hot Favourites from Our Buffet 
厳選された温かい料理各種をブッフェテーブルから 

 

Saffron Flavoured Risotto with Duck Ragout 
サフランのリゾット 鴨のラグー添え 

Ajillo with Shrimp and Mushroom 
海老とマッシュルームのアヒージョ 

Fried Spicy Soft Shell Crab with Aioli Sauce 

ソフトシェルクラブのスパイシーフリット アイオリソース 
 

From the Carving Station 
シェフが切り分けるカービングステーション 

Roasted Beef with Gravy and Creamy Mashed Potatoes 
ローストビーフ グレービーソースとクリーミーマッシュポテトを添えて 

Roasted Turkey Stuffed with Mushrooms and Chestnuts Served with Cranberry Sauce 
ローストターキー 栗とマッシュルームのスタッフィング クランベリーソース 

 

Festive Season Special Dessert Buffet 
フェスティブシーズン スペシャルデザートブッフェ 

ペストリーシェフ特製の数々のスイーツを存分にお楽しみください 

 

Original Blend Coffee, Tea or Mandarin Oriental Blend Tea 
コーヒー 紅茶またはマンダリン オリエンタル ブレンド 

 

7,400 
 

For free flow Acqua Panna or San Pellegrino 
ミネラルウォーター アクア・パンナまたはサン・ペレグリノのフリーフロー 

 

750 

Christmas Dinner 
December 19-25 

 



All prices are in Japanese Yen, exclusive of 8% consumption tax and subject to 13% service charge. 
上記は日本円での表示価格で、別途 8%の消費税と 13%のサービス料を申し受けます。 

 
 
 
 

 
 
 
 

Festive Dinner Buffet 
 

Highlights of Our Antipasti Buffet 
季節の食材を使った前菜各種とイタリアンコールドカットをブッフェテーブルから 

 

Fried Baby Scallops with Chilled Caponata 
ちいさな帆立と冷製カポナータ 

Squash, Red Onion and Pine Nuts Salad 
バターナッツスクワッシュ、レッドオニオン 松の実のサラダ 

Wild Rice, Mushroom and Dried Cranberry Salad 
ワイルドライスとマッシュルーム クランベリーのサラダ 

 

Foie Gras Crème Brulée with Mix Berries 
フォアグラのクリームブリュレ ベリーと共に 

Seared White Tuna with Grapefruit Dressing 
ビンチョウ鮪のタタキ グレープフルーツドレッシング 

Italian Cold Cut and Cheese Selection from Mediterranean 
イタリアンコールドカットと地中海地方のチーズ 

 
Choice of freshly cooked Pasta 

下記よりお好きなパスタを 1 品お選びください 
 

Tagliatelle with Scallops and Porcini Mushrooms 
帆立とポルチーニ茸のタリアテッレ 

Farfalle with Duck and Chestnut Ragout Scented with Truffle 
鴨と栗のラグーのファルファッレ トリュフの香り 

Paella with Turkey Breast and Soft Shell Shrimp 
ターキー胸肉とソフトシェルシュリンプのパエリア 

 

Selection of Hot Favourites from Our Buffet 
厳選された温かい料理各種をブッフェテーブルから 

 

Saffron Flavoured Risotto with Duck Ragout 
サフランのリゾット 鴨のラグー添え 

Ajillo with Shrimp and Mushroom 
海老とマッシュルームのアヒージョ

Fried Spicy Soft Shell Crab with Aioli Sauce 

ソフトシェルクラブのスパイシーフリット アイオリソース 
 

From the Carving Station 
シェフが切り分けるカービングステーション 

Roasted Beef with Gravy and Creamy Mashed Potatoes 
ローストビーフ グレービーソースとクリーミーマッシュポテトを添えて 

 

Festive Season Special Dessert Buffet 
フェスティブシーズン スペシャルデザートブッフェ 

ペストリーシェフ特製の数々のスイーツを存分にお楽しみください 

 

Original Blend Coffee, Tea or Mandarin Oriental Blend Tea 
コーヒー 紅茶またはマンダリン オリエンタル ブレンド 

 

6,800 
 

For free flow Acqua Panna or San Pellegrino 
ミネラルウォーター アクア・パンナまたはサン・ペレグリノのフリーフロー 

 

750 

Dinner Buffet 
December 26, 27, 28, 29, 30, 31 

January 3
 



All prices are in Japanese Yen, exclusive of 8% consumption tax and subject to 13% service charge. 
上記は日本円での表示価格で、別途 8%の消費税と 13%のサービス料を申し受けます。 

 

 
 
 
 

New Year Dinner Buffet 
 

Highlights of Our Antipasti Buffet 
季節の食材を使った前菜各種とイタリアンコールドカットをブッフェテーブルから 

 

Fried Baby Scallops with Chilled Caponata 
ちいさな帆立と冷製カポナータ 

Squash, Red Onion and Pine Nuts Salad 
バターナッツスクワッシュ、レッドオニオン 松の実のサラダ 

Wild Rice, Mushroom and Dried Cranberry Salad 
ワイルドライスとマッシュルーム クランベリーのサラダ 

 

Foie Gras Crème Brulée with Mix Berries 
フォアグラのクリームブリュレ ベリーと共に 

Seared White Tuna with Grapefruit Dressing 
ビンチョウ鮪のタタキ グレープフルーツドレッシング 

Italian Cold Cut and Cheese Selection from Mediterranean 
イタリアンコールドカットと地中海地方のチーズ 

 
Choice of freshly cooked Pasta 

下記よりお好きなパスタを 1 品お選びください 
 

Tagliatelle with Scallops and Porcini Mushrooms 
帆立とポルチーニ茸のタリアテッレ 

Farfalle with Duck and Chestnut Ragout Scented with Truffle 
鴨と栗のラグーのファルファッレ トリュフの香り 

Paella with Turkey Breast and Soft Shell Shrimp 
ターキー胸肉とソフトシェルシュリンプのパエリア 

 

Selection of Hot Favourites from Our Buffet 
厳選された温かい料理各種をブッフェテーブルから 

 

Saffron Flavoured Risotto with Duck Ragout 
サフランのリゾット 鴨のラグー添え 

Ajillo with Shrimp and Mushroom 
海老とマッシュルームのアヒージョ 

Fried Spicy Soft Shell Crab with Aioli Sauce 

ソフトシェルクラブのスパイシーフリット アイオリソース 
 

From the Carving Station 
シェフが切り分けるカービングステーション 

Roasted Beef with Gravy and Creamy Mashed Potatoes 
ローストビーフ グレービーソースとクリーミーマッシュポテトを添えて 

Roasted Turkey Stuffed with Mushrooms and Chestnuts Served with Cranberry Sauce 
ローストターキー 栗とマッシュルームのスタッフィング クランベリーソース 

 

Festive Season Special Dessert Buffet 
フェスティブシーズン スペシャルデザートブッフェ 

ペストリーシェフ特製の数々のスイーツを存分にお楽しみください 

 

Original Blend Coffee, Tea or Mandarin Oriental Blend Tea 
コーヒー 紅茶またはマンダリン オリエンタル ブレンド 

 

7,400 
 

For free flow Acqua Panna or San Pellegrino 
ミネラルウォーター アクア・パンナまたはサン・ペレグリノのフリーフロー 

 

750 

New Year Dinner 
January 1-2 

 


	Ventaglio Dinner Buffet 5800 Dec 5, 6, 7, 12, 13, 14 パスタリバイス
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