
Breguet ‘Queen of Naples’ Afternoon Tea
クイーン・オブ・ネイプルズ アフタヌーンティー

1775年にパリで創業し、

錚々たる時の王侯貴族たちに愛された、

ラグジュアリー時計ブランド「ブレゲ」

マンダリン オリエンタル 東京とブレゲによる

特別なコラボレーションアフタヌーンティー

「クイーン・オブ・ネイプルズ アフタヌーンティー」

ブレゲに魅了された王妃とブレゲの時計から

着想を得たプティフールやセイボリーを

約20種類の紅茶などとともにお楽しみください。

Founded in Paris in 1775 and cherished by 

illustrious nobility of the time,

the luxurious watch brand, “Breguet” .

‘Queen of Naples’ Afternoon Tea is a special 

collaboration afternoon tea between Breguet and 

Mandarin Oriental, Tokyo.

Indulge in afternoon tea inspired by 

the enchanting brand Breguet, 

Breguet's timepieces beloved by queens.

Breguet ‘Queen of Naples’ Afternoon Tea
クイーン・オブ・ネイプルズ アフタヌーンティー

#MandarinOrientalTokyo
#マンダリンオリエンタル東京
#ブレゲ
#Breguet
#ブレゲアフタヌーンティー
#BreguetAfternoonTea
@montresbreguet
@mo_tokyo Menu Available from May 1 (Wed) - June 30 (Sun)

ご提供期間 2024年5月1日（水）～6月30日（日）



Breguet ‘Queen of Naples’ Afternoon Tea
クイーン・オブ・ネイプルズ アフタヌーンティー

SAVORY ASSORTMENT
セイボリー

Star Anise Flavoured Scallop with Caviar
Marinated Sayori Cooked at Low Temperature with Tade Jelly

Japanese Roasted Beef Wrapped in a Mint-Flavoured Sheet, 
Turnip, Mitsuba, Cocktail Sauce

Frittata with Pancetta, Parmesan and Truffle
Smoked Salmon and Asparagus Sandwich, Flavour Oseille

Lobster Gratiner with Udo and Tobiko

スターアニス風味の帆立貝 キャビア添え
低温調理したサヨリのマリネ タデのゼリー

ミントティーのシートで巻いた国産ローストビーフ 蕪 三つ葉 カクテルソース
パンチェッタとパルミジャーノのフリッタータ トリュフ風味

オゼイユ風味のスモークサーモンとアスパラガスのサンドイッチ
ロブスターのグラチネ 独活 とびっこ

SCONE
スコーン

Lemon Scone, Raison Scone
Cherry Jam, Exotic Marmalade

レモンスコーン レーズンスコーン
チェリージャム エキゾチックマーマレード

 PETITS-FOURS
プティフール

“Queen’ s Tiara” Rhubarb Strawberry Confit and Mango Passion Fruit Cream
“Jewelry on the Gear” Cherry and Pistachio Mousse

“Sunshine in Naples” Natsu Mikan and Vanilla Petit Chou
“Flow of Elegance in Watch” Earl Grey Mousse and Lemon Card

“Watch Verrine” Melon Shortcake Glass
Honey and Earl Grey Tea Pound Cake

“クイーンのティアラ” 苺とリュバーブのコンフィとマンゴーパッションクリーム
“歯車の上の宝石” チェリーとピスタチオのムース

“ナポリに輝く太陽” 夏みかんとバニラのプチシュークリーム
“優雅な時の流れ” アールグレイのムースとレモンカード
“時計のヴェリーヌ” メロンショートケーキのグラス仕立て

はちみつとアールグレイのパウンドケーキ

Mandarin Oriental Tokyo, Blend Tea
マンダリン オリエンタル 東京 ブレンドティー

Chinese Oolong tea seasoned with citrus fruits, 
providing a fresh and pleasant aftertaste.
福建省産の烏龍茶に柑橘の香りを加えたシグネチャーブレンド。

Exotic Orchard
エキゾチックオーチャード

A blend of Oolong and Pu-erh teas, flavoured with lychee.
烏龍茶とプーアール茶にライチの香りのオリジナルブレンド。

Darjeeling The Second Flush
ダージリン ザ セカンドフラッシュ

Black tea with a fresh, fruity aroma and a clean. 
Refreshing taste with the strength of Darjeeling.
みずみずしくフルーティーな香りとすっきりしたのど越しの中に
ダージリンの力強さを感じられるブラックティー。

Ceylon
セイロン

Full flavour black tea from Sri Lanka.
香りとコクを追求したフルボディのブラックティー。

White Sangria
ホワイトサングリア

Black tea flavoured with candied orange peel, green raisin, 
elderflower and marigold flower.
オレンジピールとグリーンレーズン、エルダーフラワーの
ブレンドが白ワインのサングリアを思わせるフルーツティー。

Earl Grey Lady Blue
アールグレイレディーブルー

A refreshing and elegant flavoured tea with blue cornflower 
petals added to Earl Grey.
アールグレイに青いコーンフラワーの花びらを加えた爽やかで気品のある
フレーバードティー。

Sweet Blessing
スイートブレッシング

A splendid black tea blended with raspberry 
and rose petals.
ラズベリーとバラの花びらをブレンドした華やかな紅茶。

Green Diamond
グリーン ダイヤモンド

Exotic green tea bland with pineapple, mango, 
and orange with rose petal – reminiscent of tropical island.
パイナップルとマンゴー、オレンジやローズの花びらを
ブレンドした南の国を彷彿とさせるグリーンティー。

Paysage De Provence
プロヴァンス

Herbal tea blended to evoke the flowers and herbs of 
Southern France.
南フランスに咲く花々やハーブをイメージしてブレンドされた
ハーブティー。

Peach Jasmine
白桃ジャスミン

A blend of spring-picked Darjeeling tea and fine jasmine tea 
scented with white peach.
春摘みのダージリンと上質なジャスミン茶に白桃の香りをブレンド。

Royal Milk Tea
ロイヤルミルクティー

Assam tea with a full-bodied flavour and low astringency.
濃厚なコクがあり、渋みが少ないアッサムティーを使用。

Seasonal Royal Milk Tea
シーズナル ロイヤルミルクティー

Selected by our tea sommelier. Please ask your server.
ティーソムリエが選んだ、季節のお茶をご用意しております。
スタッフにお尋ねください。

Seasonal Tea Mocktail
シーズナル ティーモクテル

Created by our bartender. Please ask your server.
バーテンダーがお作りする、季節のモクテルをご用意しております。
スタッフにお尋ねください。

Rooibos Poire
ルイボスポワール

Green rooibos tea with a rich aroma of premium pear.
ラ・フランスならではの芳醇な香りをまとった、
甘く柔らかな味わいのルイボスティー。

JUS’ T’AIME “ÉCLATANT”
ジュテーム エクラタン

A tropical infusion with sweet and sour passion fruits, ripe 
mango, pineapple, apple, rosehip, and hibiscus.
パッションフルーツと濃厚なマンゴーの香りに、
パイナップルやりんご、ローズヒップなどをブレンドした
トロピカル感あふれる味わい。

JUS’ T’AIME “PUR”
ジュテーム ピュール

A blend of apple and dried peach with a refreshing 
orange, juicy pear and gorgeous lychee scent. 
りんごとドライピーチに、爽やかなオレンジの風味、 
洋ナシとライチの華やかな香りを加えたブレンドティー。

Chamomile
カモミール

Aromatic scent with a mild and relaxing character.
りんごを思わせる香りのジャーマンカモミール。

Coffee
コーヒー

Mandarin Oriental Blended Coffee
Café Latte / Cappuccino / Espresso (Hot only)*
マンダリン オリエンタル ブレンドコーヒー
カフェラテ / カプチーノ / エスプレッソ（ホットのみ）

カフェインレスコーヒーをご希望の際は、スタッフにお申し付けください。
*Decaffeinated Coffee available upon request

Iced
アイス

Hot
ホット

Caffeine Free
カフェインレス
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