
 

 

 
Enquiries and Reservations‐Restaurant Reservations 

Telephone: +81 3 3270 8188 (9:00am-9:00pm) 
 

ご予約・お問い合わせはレストラン予約まで 
フリーダイヤル: 0120-806-823（9:00-21:00） 

 

email: motyo-fbres@mohg.com 
www.mandarinoriental.co.jp/tokyo/fine/dining/ 

 

All prices are in Japanese Yen, inclusive of  consumption tax and subject to 15% service charge. 
上記は日本円での表示価格に消費税を含んだ料金で、別途１５％のサービス料を申し受けます。 

 
Festive Celebrations 
「オリエンタルラウンジ」 

フェスティブ期間アフタヌーンティー料金のご案内 
 
 
 
 

Afternoon Tea 
アフタヌーンティー 

 
 
 
 

On weekday December 16,19,20, 21  Legendary Afternoon Tea ‘’Festive’’  JPY 6,800 
12月 16、19、20、21日（平日） レジェンダリー アフタヌーンティー “フェスティブ” 6,800円  
  
 
On weekend December 17 and 18  Golden Fan Afternoon Tea “Festive” JPY 7,900 
12月 17、18日（週末） ゴールデンファンアフタヌーンティー “フェスティブ” 7,900円 
 
 
On December 22,23,24 and 25   Premium Afternoon Tea “Christmas” JPY 8,900 
12月 22、23、24、25日 プレミアムアフタヌーンティー “クリスマス” 8,900円  
 
 
On weekday December 26 to 30  Legendary Afternoon Tea “Festive” JPY6,800 
12月 26～30日（平日）                  レジェンダリー アフタヌーンティー “フェスティブ”            6,800円 

    
 

December 31, January 1 to 9  Golden Fan Afternoon Tea “Holiday” JPY 7,900 
12月 31日、1月 1～9日 ゴールデンファンアフタヌーンティー “ホリデー” 7,900円  



On Weekday December 16, 19-21, 26-30 

12月 16、19～21日、26～30日 

 

LEGENDARY AFTERNOON TEA “FESTIVE” 
レジェンダリー アフタヌーンティー “フェスティブ” 

 
Served with your choice of Freshly Infused Tea or Original Blend Coffee 

お好きな紅茶、コーヒーをメニューからお選びください。 
 

6,800 
 
 

SAVORY ASSORTMENT 

各種セイボリー 
 

Lobster Bisque, Bread  
Pumpkin Mousse with Truffle Chantilly 

Scallop Salad, Hazelnut Vinaigrette 
Soft Bread, Smoked Salmon, Cucumber and Dill Cream 

Crab and Ricotta Cheese and Yuzu 

オマール海老のビスク トースト 

南瓜のムース トリュフのシャンティー 

帆立貝のサラダ ヘーゼルナッツヴィネグレット 

ソフトブレッド スモークサーモン きゅうりとディルクリーム 

蟹とリコッタチーズ 柚子の香り 
 

 
SCONE 

スコーン 
 

Lemon Scone, Cheese Scone 
Strawberry Jam, Apple Jam 

レモンスコーン チーズスコーン 

ストロベリージャム アップルジャム 

 
PETITS-FOURS 

プティフール 
 

Strawberry Short Cake Verrine 
Classic Mont-Blanc  
Chocolate Turron 

Caramel Tart 
Coconut Mousse and Raspberry Confit 

Pistachio Pound Cake 

苺ショートケーキのヴェリーヌ 

クラシックモンブラン 

チョコレート トゥロン 

キャラメルタルト 

ココナッツムースとラズベリーコンフィ 

ピスタチオパウンドケーキ 

 
 

All prices are in Japanese Yen, inclusive of consumption tax and subject to 15% service charge.  

上記は日本円での表示価格に消費税を含んだ料金で、別途15%のサービス料を申し受けます。 



On weekend December 17 and 18  

12月 17、18日 

 

GOLDEN FAN AFTERNOON TEA “FESTIVE” 
ゴールデンファン アフタヌーンティー “フェスティブ” 

 
Served with your choice of Freshly Infused Tea or Original Blend Coffee 

お好きな紅茶、コーヒーをメニューからお選びください。 
 

7,900 
 
 

SAVORY ASSORTMENT 

各種セイボリー 
 

Lobster Bisque, Bread  
Pumpkin Mousse with Truffle Chantilly 

Scallop Salad, Hazelnut Vinaigrette 
Soft Bread, Smoked Salmon, Cucumber and Dill Cream 

Crab and Ricotta Cheese and Yuzu, Caviar 

オマール海老のビスク トースト 

南瓜のムース トリュフのシャンティー 

帆立貝のサラダ ヘーゼルナッツヴィネグレット 

ソフトブレッド スモークサーモン きゅうりとディルクリーム 

蟹とリコッタチーズ 柚子の香り キャビア 

 
SCONE 

スコーン 

 
Lemon Scone, Cheese Scone 
Strawberry Jam, Apple Jam 

レモンスコーン チーズスコーン 

ストロベリージャム アップルジャム 

 
PETITS-FOURS 

プティフール 
 

Strawberry Short Cake Verrine 
Classic Mont-Blanc  
Chocolate Turron 

Caramel Tart 
Coconut Mousse and Raspberry Confit 

Pistachio Pound Cake 

苺ショートケーキのヴェリーヌ 

クラシックモンブラン 

チョコレート トゥロン 

キャラメルタルト 

ココナッツムースとラズベリーコンフィ 

ピスタチオパウンドケーキ 

 
 

All prices are in Japanese Yen, inclusive of consumption tax and subject to 15% service charge. 

上記は日本円での表示価格に消費税を含んだ料金で、別途15%のサービス料を申し受けます。 



On December 22,23,24 and 25 

12月 22、23、24、25日 

 
PREMIUM AFTERNOON TEA “CHRISTMAS” 

プレミアムアフタヌーンティー “クリスマス” 
 

Served with your choice of Freshly Infused Tea or Original Blend Coffee 
お好きな紅茶、コーヒーをメニューからお選びください。 

 

8,900 
 

SAVORY ASSORTMENT 
各種セイボリー 

 

Lobster Bisque, Bread  
Pumpkin Mousse with Truffle Chantilly 

Scallop Salad, Hazelnut Vinaigrette 
Soft Bread, Smoked Salmon, Cucumber and Dill Cream 

Crab and Ricotta Cheese and Yuzu, Caviar 
Pâté en Croûte from French Fine Dining “Signature” 

オマール海老のビスク トースト 

南瓜のムース トリュフのシャンティー 

帆立貝のサラダ ヘーゼルナッツビネグレット 

ソフトブレッド スモークサーモン キュウリとディルクリーム 

カニとリコッタチーズ 柚子の香り キャビア 

フレンチファインダイニング“シグネチャー”より パテ アン クルート 
 

SCONE 
スコーン 

 
Lemon Scone, Cheese Scone 
Strawberry Jam, Apple Jam 

レモンスコーン チーズスコーン 

ストロベリージャム アップルジャム 
 

PETITS-FOURS 
プティフール 

 

Strawberry Short Cake Verrine 
Classic Mont-Blanc  
Chocolate Turron 

Caramel Tart 
Strawberry Macaron 

Raspberry and Rose Guimauve 
Stollen 

苺ショートケーキのヴェリーヌ 

クラシックモンブラン 

チョコレート トゥロン 

キャラメルタルト 

ストロベリーマカロン 

ラズベリーとローズのギモーヴ 

シュトレン 
 

All prices are in Japanese Yen, inclusive of consumption tax and subject to 15% service charge.  

上記は日本円での表示価格に消費税を含んだ料金で、別途15%のサービス料を申し受けます。 

 



 
December 31, January 1 to 9  

12月 31日、1月 1～9日 
 

GOLDEN FAN AFTERNOON TEA “HOLIDAY” 
ゴールデンファン アフタヌーンティー “ホリデー” 

 
Served with your choice of Freshly Infused Tea or Original Blend Coffee 

お好きな紅茶、コーヒーをメニューからお選びください。 
 

7,900 
 

SAVORY ASSORTMENT 
各種セイボリー 

 
Fish Mousse and Wasabi 

Pumpkin Velouté with Nuts Chantilly and Caviar 
Shrimp and Grapefruit Salad on Avocado Mousse 

Bouche-a-la-Reine and Mushroom 
Roasted Duck and Leek 

フィッシュムース わさび 

南瓜のヴルーテ ナッツのシャンティー キャビア 

海老とグレープフルーツのサラダ アボカドムース 

マッシュルームのブーシュ ア ラ レーヌ 

鴨のロースト ネギ 

 
SCONE 
スコーン 

 
Lemon Scone, Cheese Scone 

Strawberry Jam, Apple Cinnamon Jam 

レモンスコーン チーズスコーン 

ストロベリージャム アップルシナモンジャム 

 
PETITS-FOURS 

プティフール 

 
Chestnut Yokan  

Matcha Roll Cake 
Strawberry Panna Cotta with Almond 

Black Soybean Tart 
Houjicha Cream Puff 

Sweet Potatoes with Chestnut and Passion Fruit 

栗ようかん 

抹茶ロールケーキ 

ストロベリーパンナコッタ アーモンド 

黒豆タルト 

ほうじ茶クリームシュー 

さつま芋  栗とパッションフルーツ 
 
 

All prices are in Japanese Yen, inclusive of consumption tax and subject to 15% service charge. 

上記は日本円での表示価格に消費税を含んだ料金で、別途15%のサービス料を申し受けます。 

 




