
 

若您有任何飲食上的特殊需求，務請事先告知我們的服務人員。自備酒水服務費，葡萄酒、烈酒每瓶 NTD 1,000。 

For special dietary requests please ask your server. The corkage charge per bottle at this restaurant is NT$1,000 for wines 

 
 

饗樂之旅晚間套餐 | GOURMET RETREAT  
 

 

雅閣品味盤 

Appetizer Platter 
前菜の盛り合わせ 

順德燒鵝．蜜汁叉燒．醬香蘿蔔 

Goose, Roasted．Pork, Honey, Barbecued．White Turnip, Soy Broth, Marinated  

ガチョウのロースト．叉焼の蜂蜜風味仕立て．台湾風大根の漬物  

 
香檳茸杞子燉烏雞湯 

Shampignon Mushroom, Wolfberries, Black Bone Chicken, Double-boiled  

姫松茸入り烏骨鶏コンソメスープ 

 

臘味芋絲蒸龍膽斑柳 

Giant Garoupa Fillet, Taro, Chinese Sausage, Steamed 

タマカイの切り身と生姜、葱、タロイモの蒸し物 

 
蒜香黑椒美國安格斯牛柳粒 

USA Angus Beef Tenderloin, Garlic, Black Pepper Sauce, Sautéed  

USA アンカスビーフブラックペッパ―風味 

 
竹笙羅漢上素 

Assorted Fungus, Bamboo Piths, Sautéed 

キヌガサダケとキクラゲ、キノコの炒め 

 
瑤柱蛋白炒飯 

Dried Scallop, Egg White, Jasmine Rice, Stir-fried 

貝柱と卵白のチャーハン 

 
紫米酒釀芝麻湯圓 

Fermented Purple Rice Grain Soup, Sesame Balls 

ゴマ団子 紫糯米穀物入りデザートスープ 

 


