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RESTAURANT
BAR

Stédrovecerni Menu

24. prosince 2017

Amuse-bouche

®

Ceviche z mofského vlka
nudle Somen, mofské fasy Kaiso
kokosovy vinaigrette

®

Gyoza plnéné raé&im masem, thajsky bisque
tamarindovy kavidr, koriandrovy prach

®

Vénoéni kokteijl

Posirovand langustyna, kalamary
Thajské ,Jungle” kari

©)

Hovézi filet
unagi knedli¢ky, houby Shimeji

®

Zézvorovy pudink
zmrzlina z fazoli Tonka

®

Kéva nebo &aj
vdnoéni cukrovi

CENA MENU: 2,600 K¢ za osobu v&. DPH

Informace o obsaZenych alergech poskytne
obsluha na vyzdddani zékaznika.


https://www.google.cz/search?biw=1600&bih=1130&q=Thai+Cream+Bouillabaisse&spell=1&sa=X&ved=0ahUKEwiSvIXO0uLUAhXQERQKHZglAgkQvwUIHigA
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Stédrovecerni Menu

Pro déti

Amuse-bouche

®

Hovézi consommé
kofenovd zelenina, nudle

®

Jahodovo-vanilkovy sorbet

®

Baby kutdtko s nddivkou
dyfovo-bramborové pyré

®

Cerstvé peéené livance s borivkami
vanilkovd omééka

®

Vdénoéni cukrovi

Cena menu: 1,000 Ké véetné DPH
Menu obsahuje nealkoholické népoje.

Informace o obsaZenych alergenech poskytne
obsluha na vyzadani zdkaznika.



