
SOUTH–EAST ASIA

THAILAND  
VIETNAM  

INDONESIA
MALAYSIA

Southeast Asian cuisine is as diverse as the entire 
region, and is mostly based on local and foreign 

cultural influences. Lightly prepared dishes with intense 
but balanced flavours of fresh citruses, tamarind, herbs 

such as coriander, Thai basil and mint are typical 
of the region. Let’s not forget the unique combination 
of savoury sweet and sour tastes accompanied by 

spicy edge typical for Thai cuisine.

NORTH–EAST ASIA

CHINA 
KOREA
JAPAN

Northeast Asian cuisine mostly consists of tofu, ginger, 
rice, noodles or stuffed dumplings and different kinds 

of meat. Although there are many saucy and oily 
dishes complemented by intense garlic, vinegar,  
soy sauce and hot pepper flavours, traditional  
dishes are full of fresh vegetables and seafood,  

making them light and healthy. 

SOUTH–WEST ASIA

INDIA
PAKISTAN
SRI  LANKA

Southwest Asian cuisine has its roots in ancient Persian 
civilisation, and Arabian influences are highly evident 
in all traditional dishes. The most popular dishes are 
curries made with beans, vegetables, fish, meat and 

aromatic clay oven-baked tandoori dishes served with 
rice and naan flat bread. Blends of cardamom,  

cinnamon, clove, coriander, cumin, mustard seeds, 
black pepper and chilli make up the typical Southwest 

Asian aromas and flavours. 
MENU

RESTAURANT & BAR
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SOUTH–EAST ASIA

THAILAND  
VIETNAM  

INDONESIA
MALAYSIA

Thai Crab Cakes
Mango Chilli Mayonnaise   
3pcs •345• 5pcs •495•

Spicy & Crispy Salad of Salmon 
Green Beans, Cashew Nuts,  

Tomatoes & Lemon Grass, Chilli Dressing
•345•

Tangy & Spicy Beef Salad
Physalis, Chilli, Thai Basil and Toasted Peanuts

•395•

Tom Kha Goong
Thai Soup with Coconut Milk & Prawns

•255•

Crispy Chicken in Red Curry
Jasmine Rice & Mango Salad 

•395•

Calamari & Soft Shell Crab in Green Curry
Jasmine Rice & Thai Eggplant

•455•

Pad Thai Noodles 
Thai Rice Noodles, Soy Sprouts, 
Tamarind Sauce, Prawns & Tofu 

•445•

Indonesian Fried Rice 
Crispy Prawns, Pickled Vegetables

•445•

NORTH–EAST ASIA

CHINA 
KOREA
JAPAN

Peking Duck & Foie Gras Spring Rolls 
Green Papaya Salad & Plum Sauce 

•345•

Agedashi tofu
 Fried Silk Tofu, Ginger, 

Soba Sauce & Daikon Oroshi
•295•

Shumai Steamed Dumplings 
2pcs with Pork, Shrimp & Scallop 
2pcs with Shiitake Mushrooms,  

Chestnuts, Bamboo Shoots
•385•

Shrimp & Mushroom Gyoza
Pickled Seaweed Salad & Dashi –  

Lemongrass Glaze 
4pcs •395•

Pork Ramen
Pork Stock, Pork Belly, Ramen Noodles,  

Seaweeds & Egg
•395•

Steamed Pike Perch
Soy Sauce, Bok Choy,  

Mushrooms and Spring Onion Rice
•525•

Beef Fillet, Foie Gras & Unagi Wonton
Unagi-Truffle Sauce, Kiriboshi Daikon 

•695•

Korean Pork Bulgogi
 Marinated Pork BBQ & Kimchi 

•395•

Vegetarian dish or suitable for vegetarian preparation.
Information on food allergens contained is provided

by serving staff upon customer’s request.
Prices are in CZK and inclusive of all taxes.

SOUTH–WEST ASIA

INDIA
PAKISTAN
SRI  LANKA

Beetroot & Mushroom Kebab 
 Carrot & Sprouts Salad 

2pcs •265• 4pcs •395•

Spicy Tandoori Tuna
Lentil Salad & Mint – Coriander Chutney

•345•

Dal Curry
Dosa & Tomato – Onion Salad 

•235•

Sea Bass Baked in Banana Leaf 
& Kerala Curry

 Fried Okra Salad & Basmati Rice 
•525•

Lobster Buriyani
Eggplant Moju & Saffron Yoghurt

Half of Lobster •695• Whole Lobster •1390•

Tandoori Baked Chicken Tikka Masala
Basmati Rice & Pappadam Bread

•395•

Tandoori Baked Rack of Lamb
Eggplant Curry & Kashmir Naan Bread 

•525•

BREAD & RICE 

Tandoori Baked Naan Bread with Raita 
& Pineapple Chutney 

Plain with Butter  •75• per pc
Keshu and Raisins •95• per pc
Cheddar Cheese •85• per pc

Pappadam Bread & Prawn Chips 
with Mango Chutney 

 •85•

Jasmine Rice 
Basmati Rice

•75•
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JIHOVÝCHODNÍ ASIE

THA JSKO
VIETNAM

INDONÉSIE
MALA JSIE

Jihovýchodní asijská kuchyně je stejně různorodá jako 
celý region, který je ovlivněn místními a zahraničními 

zvyky a tradicemi. Lehká jídla jsou plná intenzivní, 
ale vyvážené chuti čerstvých citrusů, tamarindu, 

bylinek jako je koriandr, thajská bazalka a máta, 
které jsou typické pro daný region. Pozornost si 

zaslouží jedinečné kombinace sladkých a kyselých 
chutí doprovázených jemnou pikantností typickou 

pro thajskou kuchyni.

SEVEROVÝCHODNÍ ASIE

ČÍNA
KOREA

JAPONSKO

Nejdůležitější součásti severovýchodní asijské kuchyně 
je sója, zázvor, rýže, nudle nebo plněné knedlíčky 

a různé druhy masa. Většina pokrmů obsahuje česnek, 
ocet, sójovou omáčkou či pálivé papričky a jsou 

připravovány na oleji. Tradiční pokrmy jsou však lehké 
a zdravé, plné čerstvé zeleniny a mořských plodů. 

JIHOZÁPADNÍ ASIE

INDIE
PÁKISTÁN
SRÍ  LANKA

Jihozápadní asijská kuchyně má své kořeny 
ve starověké perské civilizaci a velmi patrný je ve 
všech tradičních jídlech také arabský vliv. Mezi 

nejoblíbenější jídla patří jak kari s fazolemi, zeleninou, 
tak i s rybami a masem, či aromatické pokrmy 

připravované v tandúru podávané s rýží a chlebem 
naan. Kardamom, skořice, hřebíček, koriandr, římský 

kmín, hořčičná semínka, černý pepř a čili vytvářejí 
typické směsi vůní a chutí tohoto regionu.

MENU

RESTAURACE A BAR



SEVEROVÝCHODNÍ ASIE

ČÍNA
KOREA

JAPONSKO

Jarní rolky s pekingskou kachnou a foie gras 
salát ze zelené papáji a švestková omáčka

•345•

Agedashi tofu
smažené tofu, zázvor, 

soba omáčka a daikon oroshi 
•295•

Shumai knedlíčky
2ks s vepřovým masem, krevetami  

a mušlemi Sv. Jakuba
2ks s houbami shiitake,  

kaštany, bambusovými výhonky
•385•

Gyoza s krevetami a houbami 
salát z nakládaných mořských řas,  

glazé z citrónové trávy a dashi
4ks •395•

Vepřová polévka Ramen 
silný vývar, vepřový bůček, ramen nudle,

mořské řasy a vejce
•395•

Pošírovaný candát
sójová omáčka, bok choy, 

houby a rýže s jarní cibulkou
•525•

Hovězí filet, foie gras a unagi wonton
 lanýžová omáčka a unagi, kiriboshi daikon

•695•

Korejské vepřové Bulgogi
 marinované vepřové BBQ a kimči 

•395•

JIHOZÁPADNÍ ASIE

INDIE
PÁKISTÁN
SRÍ  LANKA

Kebab z červené řepy a hub
 salát z karotky a klíčků
2ks •265• 4ks•395•

Pikantní tuňák pečený v tandúru
čočkový salát, mátovo-koriandrové čatný

•345•

Dal kari
dosa a salát z rajčat a cibule

•235•

Mořský vlk pečený v banánovém listu  
a kerala kari

 salát z okry a basmati rýže 
•525•

Humr Buriyani
lilkové moju a šafránový jogurt

Polovina humra •695• Celý humr •1390•

Tikka Masala s kuřetem pečeným v tandúru
basmati rýže a chléb pappadam

•395•

Jehněčí hřbet pečený v tandúru
lilkové kari & chléb naan s kešu oříšky a rozinkami 

•525•

PEČIVO A RÝŽE 

Chléb naan pečený v tandúru, raita  
a ananasové čatný
s máslem •75• ks

s kešu a rozinkami •95• ks
s čedarem •85• ks

Pappadam chléb, krevetové chipsy  
a mangové čatný 

 •85•

Jasmínová rýže 
Basmati rýže 

•75• 

JIHOVÝCHODNÍ ASIE

THA JSKO
VIETNAM

INDONÉSIE
MALA JSIE

Thajské krabí koláčky
 mango–chilli majonéza
3ks •345• 5ks •495•

Křupavý pikantní salát s lososem
zelené fazolky, kešu oříšky, 

rajčata a citrónová tráva, chilli dresink
•345•

Pikantní salát s hovězím masem
physalis, chilli, thajská bazalka,  

pražené arašídy
•395•

Tom Kha Goong
thajská polévka s kokosovým mlékem 

a krevetami
•255•

Křupavé kuře v červeném kari
jasmínová rýže a salát z manga

•395•

Kalamáry a soft shell krab v zeleném kari
jasmínová rýže a thajský lilek

•455•

Nudle Pad Thai
thajské rýžové nudle, sójové klíčky,

tamarindová omáčka, tygří krevety a tofu
•445•

Indonéská smažená rýže
křupavé krevety, nakládaná zelenina

•445•

Vegetariánský pokrm nebo pokrm vhodný  
pro vegetariánskou přípravu. Informace o obsažených  
alergenech poskytne obsluha na vyžádání zákazníka.

Uvedené ceny jsou v Kč a zahrnují DPH.


