
TAPAS
- Servi entre 18h00 et minuit -

Served between 6:00 pm and midnight

VEGGIE MAKI (3 pièces)  - 15€
Maki de légumes au wasabi
Vegetables and wasabi maki 

TUNA & FOCACCIA (4 pièces) - 16€
Thon snacké et toast de focaccia  

Grilled tuna belly and toasted focaccia

CRISPY GAMBAS (2 pièces) - 16€
Gambas en tempura, avocat et pamplemousse 
Large prawns tempura, avocado and grapefruit

FISH BUNS (1 pièce) - 10€
Brioches vapeur au cabillaud

Salty steam sweet bun with cod

SQUIDY SPICY (4 pièces) - 14€
Tagliatelles d’encornets à l’Espelette, toast de focaccia

Squid with espelette pepper, toasted focaccia

DIM SUM (6 pièces) - 22€
Vapeurs aux légumes, poulet et crevette  

Selection of steamed Dim Sum 
(chicken, prawns and vegetables)

SO’ & ZAM (2 pièces)  - 10€
Saumon rôti au sésame noir, sauce Teriyaki

Roasted salmon, teriyaki sauce and black sesame

BREAD MAKI BY MARX (6 pièces) - 19€
Our selection of Bread Maki

Comme un club sandwich 
Bread maki club sandwich style

ou
Condiments d’une Niçoise 

Bread maki niçoise salad style

Caviar de Neuvic (servi avec blinis et crème fraiche)

« Nano » 10 g - 38€

« Signature » 30g - 108€

« Osciètre » 30g - 108€



DESSERTS Du MoMENT
desserts of the moment

TEA TIME IN PARIS

CoCKTAIl MYSTèRE

lA PISTE AuX éToIlES

15 €

27 €

27 €

45€

Saint Honoré / Saint Honoré

Pâte à choux, feuilletage, crème pâtissière à la vanille, 

caramel et crème légère vanille

Puff pastry, feuilletage, pastry cream with hints of vanilla, 

sweet caramel

Le Mandarin / Mandarin

Mousse au chocolat noir 62%, crème vanille, 

déclinaison de textures chocolatées

62% dark chocolate mousse, vanilla cream, 

variety of chocolate textures

Trio de choux / Puff pastries trio

Pâte à choux, chocolat noir, praliné, caramel

Puff pastry, dark chocolate, praline and caramel

Cheesecake de saison / Fruit cheesecake

Sablé à la noix de cajou, cream cheese 

aux zestes de citron

Cashew nut biscuit, cream cheese infused with lemon zest

Tarte citron / Lemon tart

Crémeux citron, crème noisette, pâte sucrée croustillante

Creamy lemon, hazelnut paste, sweet crust

Une coupe de Champagne Roederer « Brut Premier »

A glass of Champagne Roederer «Brut Premier»

Une pâtisserie au choix

A pastry from the Cake Shop

Sélection de thés «Jing»

«Jing» tea selection

Découvrez les trois ingrédients principaux (l’alcool de base, 

le jus de fruit et la liqueur) et le cocktail vous sera offert !

Find the three main ingredients (base alcohol, fruit juice and 

liqueur) and the cocktail is offered!

- Acidulé / Acid

- Fruité / Fruity

- Amer / Bitter

- Epicé / Spicy

Vodka Belvédère infusée aux bonbons Arlequin,

jus de passion, fraise et framboise,

espuma de barbe à papa

Vodka Belvédère infused with Arlequins sweets, passion juice, 

strawberry and raspberry, cotton candy espuma



STREET MARX

SAlADES 
salads

SANDWICHS
sandwiches

PlATS
 main coUrse

CoCKTAIlS SIGNATuRE 
siGnatUre cocKtails

- Servi entre midi et 18h -
Served between12:00 pm and 6:00 pm

27€

Servi avec un mesclun de salade et frites maison
Served with salad mix and homemade French fries

Sélection de Dim Sum à la vapeur (12 pièces) - 36€
Selection of steamed Dim Sum

Sélection libanaise (Houmous, Moutabal, 
Labné, Kebbé, et Chich Taouk) - 26€

Lebanese selection (Houmous, Moutabal, Labné, 
Kebbé, et Chich Taouk)

Salade bœuf thaï - 38€
Beef thai Salad

Salade César nature - 22€
Caesar salad 

Salade César au poulet - 34€
Caesar salad with chicken

Cheeseburger / Cheeseburger - 38€

Croque-Monsieur / Croque-Monsieur - 26€

Club Sandwich / Club Sandwich - 36€

Fish and Chips, pommes frites maison - 28€
Fish and Chips, homemade French fries

Les tagliatelles fraiches, sauce crémée à la moutarde 
à l’ancienne, jeune tétragone - 28€

Homemade Tagliatelle, mustard seed sauce, 
baby spinach

Plat du jour - 36€
Dish of the day

Notre équipe reste à votre écoute pour toute création personnalisé
Our team would be delighted to create a bespoke cocktail according to your taste

J’AIME PARIS 3.0
Poire, liqueur de vanille, bitter rhubarbe, Champagne

Pear, vanilla liquor, bitter rhubarb, Champagne 

BACoN BlooDY MARY
Jus de tomate, Vodka Belvédère infusée au bacon, 

tabasco, sel de celeri, worcestershire, jus de citron

Tomato juice, Vodka Belvédère infused with bacon, tabasco, 

celery salt, worcestershire, lemon juice

SMoKING SMITH
Mezcal, Maraschino, jus de citron, 

sirop de sauge maison, peychaud bitter, 

ginger beer et pomme verte

Mezcal, Maraschino, lemon juice, homemade sage syrup, 

peychaud bitter, ginger beer and green apple

MAYA
Miel épicé maison, abricot, 

crème de cacao blanc, Champagne

Homemade spiced honey, apricot, 

white cream of cacao, Champagne

DElICIoSA
Vodka Belvédère, Grand Marnier, liqueur St Germain, 

liqueur de vanille, fraise, citron vert

Vodka Belvédère, Grand Marnier, St Germain liquor, 

vanilla liquor, strawberry, lime juice

251
Un « perfect serve » servi avec un glaçon de distillat 

de romarin, du miel maison de nos ruches 

et de la cannelle.

A “perfect serve” served with a rosemary distillate ice , 

homemade honey from our hives and cinnamon.

53 euros avec Hennessy XO

125 euros avec Hennessy Paradis

 251 euros avec Hennessy Paradis Impérial



lA SElECTIoN DES BARMANS
Bartenders selection

27€
RoSEMARY FIZZ

Gin Beefeater 24, Limoncello, crème fraîche, sirop de 

romarin maison, jus de citron, soda

Gin Beefeater 24, Limoncello, crème fraîche, homemade rose-

mary syrup, lemon juice, soda water

VERTIGo
Tequila Herradura, pomme verte, crème de cacao 

blanc, Frangelico, celeri, concombre, jus de citron vert

Tequila Herradura, green apple, white cream of cocoa, 

Frangelico, celery, cucumber, lime juice

RED BuSH olD FASHIoN
Ritter house Rye Whisky, sirop de Rooibos maison, bitter Sirch

Ritter house Rye Whisky, Rooibos homemade syrup, Sirch’s bitter

l‘uTIlE à l’AGRéABlE 
Rhum Sailor Jerry, Liqueur Butter Scotch, Grand Marnier, 

Jus de citron vert, blanc d’œuf

Rhum Sailor Jerry, Butter Scotch liquor, Grand Marnier,

lime juice, white egg

IllANKA
Rhum Havana 3 ans, Rhum Gosling, jus de banane, 

abricot, liqueur passion, Frangelico, citron vert

Rhum Havana 3 years, Rhum Gosling, banana juice, apricot, 

passionfruit liquor, Frangelico, lime juice

STREET MARX 
ET TAPAS



lA SElECTIoN DES BARMANS
Bartenders selection

27€
HoNEY loVE

Calvados, miel, poire, citron jaune, 

plum bitter, Champagne

Calvados, honey, lemon juice, plum bitter, Champagne

MEMoRIES
Rhum Sailor Jerry, purée de potiron, 

Mandarine Napoleon, sirop thé Chaï, jus de citron vert,

bitter old fashionned

Maker’s Mark Bourbon, mashed pumpkin,

 Mandarin Napoleon, Chaï tea syrup, lime juice, 

old fashionned bitter

SWEET ISlAY
Laphroaig, Benedictine, Chambord, jus de poire, 

jus de framboise, jus de citron vert

Laphroaig, Benedictine, Chambord, pear juice, 

raspberries juice, lime juice

PEARS & CHoColATE
Remy Martin VSOP, Williamine, crème de cacao brun, citron 

vert, sirop de poivre noir maison

Remy Martin VSOP, Williamine, dark cacao liquor, lime juice, 

homemade syrup pepper

lE REMEDE Du BAR 8

EPHEDRoMEl
Rhum Blackwell, gingembre, citron vert, miel,

clou de girofle, cannelle, angostura bitter, eau chaude

Rhum Blackwell, ginger, lime juice, honey, cloves, cinnamon, 

angostura bitter, hot water



CoCKTAIlS SANS AlCool 
alcohol-free cocKtails

BoISSoNS CHAuDES
hot drinKs

20€

Notre équipe reste à votre écoute pour toute création personnalisée
Our team would be delighted to create a bespoke cocktail according to your taste

701 
Menthe fraîche, citron vert, 

sirop de concombre, Ginger Ale

Fresh mint, lime, cucumber, Ginger Ale

TM 4 «l’EAu FuRIEuSE» 
Anis étoilé, gingembre, sucre, jus de citron 

et citron vert, eau gazeuse

Star anise, ginger, sugar, 

lemon and lime juice, sparkling water

VIRGIN ColADA
Noix de coco, jus d’ananas

Coconut cream, pineapple juice

MANDARIN STREET
Rose, litchi, nectare de goyave

Rose, litchi, guava nectar

PARIS AND BIo
Cocktail de fruits de saison bio, sirop de mandarine

Organic seasonal fruits cocktail, mandarin syrup

Expresso - 8€
Espresso

Double Expresso - 11€
Double espresso

Cappuccino et Machiatto - 11€
Cappuccino and Macchiato

THéS / TEAS
- THéS NoIRS - BlACK TEAS - 12€

Earl Grey - Sri Lanka

Earl Grey - Sri Lanka

Darjeeling - Inde

Darjeeling - India

Bohea Lapsang Organique - Thé fumé - Chine

Bohea Lapsang Organic - Smoked tea - China

- THéS VERTS - GREEN TEAS - 14€
Dragon Well - Chine

Dragon Well - China

Perles de jasmin - Chine 

Jasmin pearls - China

Genmaicha - Japon

Genmaicha - Japan

Sencha - Japon 

Sencha - Japan

- THé BlANC - WHITE TEA - 14€
Aiguilles d’Argent - Chine 

Sliver needles - China

- INFuSIoNS - HERBAl TEAS - 12€
Rooibos - Afrique du Sud 

Rooibos - South Africa

Menthe poivrée - Serbie 

Peppermint tea - Serbia

Citronnelle et Gingembre - Thaïlande 

Lemongrass and ginger - Thailand

Verveine citron - Paraguay

Lemon verbena - Paraguay

Camomille - Egypte

Camomile - Egypt



BIèRES
Beers

EAuX MINéRAlES ET SoDAS
mineral waters and sodas

VINS Au VERRE / A lA BouTEIllE
wine BY the Glass / BY the Bottle

CHAMPAGNES A lA FluTE
chamPaGne BY the Glass

Evian 33cl - 7€
Perrier 33cl - 7€
Badoit 33cl - 7€
Evian 75cl - 9€
Badoit 75cl - 9€

San Pellegrino 1l - 9€
Chateldon 75cl - 12€

Red Bull, Red Bull zéro - 12€
Coca-Cola, Coca-Cola light, Coca-Cola zéro - 10€

Orangina - 10€
Bitter Lemon - 10€

Limonade / Lemonade - 10€ 
Bitter San Pellegrino - 10€

Ginger beer - 10€
Ginger Ale, Tonic water Fever tree - 12€

Jus de fruits / Fruit juices -12€

Asahi - 15€
Gallia  pale ale - 15€

Heineken - 15€
Corona - 15€

Buckler (sans alcool) / Buckler (alcohol-free) - 12€
Bière du moment - 15€

Prix nets : TVA 20%

BLANCS
Roederer «Brut Premier» - 26€ / Btl : 145€

Billecart-Salmon Cuvée Sous Bois - 27€ / Btl : 160€
Ruinart Blanc de Blancs - 29€ /Btl : 175€

Bollinger grande année 2005 - 35€ / Btl : 390€
Dom Pérignon 2006 - 38€ / Btl : 470€

ROSéS
Roederer Rosé 2010 - 28€

Duval Leroy - 27€ / Btl : 180€
Cuvée rosé Laurent-Perrier - 33€/ Btl : 350€ 

BLANCS
AOC Sancerre «Nuance» Vincent Pinard 2014 - 15€ / Btl : 70€

AOC Riesling Trimbach 2012 - 15€ / Btl : 75€
AOC Chablis «Montmains» J.P Droin - 16€ / Btl : 80€

AOC Condrieu «Invitare» Michel Chapoutier - 20€ / Btl : 100€

ROSéS
AOC Côtes de Provence 

Domaine Les Valentines Cuvée 8  2014 - 15€/ Btl : 80€

ROugeS
AOC Côtes de Castillon Domaine de l’A 2011 - 24€/ Btl : 135€

Les Demoiselles de Sociando Mallet Haut Médoc 2011 - 15€/ Btl : 75€
IGT Toscana Fattoria La Massa «Italie» 2012 - 15€/ Btl : 75€

AOC Givry 1er cru Clos du Cellier aux Moines 2013 - 17€/ Btl : 80€



CHAMPAGNE

PRESTIGE

lES lIquEuRS ET CRèMES

Contenances : Apéritif 5 à 10cl, porto & sherries 7cl, verre de vin 14cl, 
verre de Champagne 14cl, cocktails short drinks 10 cl, 

cocktails long drinks 18 à 25cl, eaux de vie 5cl, liqueurs 5cl

EAuX DE VIES BlANCHES ET GRAPPAS

Bollinger Grande Année 2005 - 390€
Veuve Clicquot «La Grande Dame» 1990 - 650€

Krug «Grande Cuvée» - 510€
Dom Pérignon 2006 - 470€

Cristal Roederer 2005 - 510€
Grand Siècle par Laurent-Perrier - 510€

Deutz «William Deutz» 1999 - 330€
Deutz «Amour de Deutz» 2002 - 395€

Roederer «Brut Premier» - 145€
Veuve Clicquot Carte Jaune - 160€
Bollinger SA «Spécial Cuvée» - 145€

Laurent-Perrier Brut - 145€
Ultra Brut Laurent-Perrier - 165€

Deutz Brut Classic - 145€
Cédric Bouchard Rose de Jeanne - 110€

Moncuit Hugues Coulmet - 90€
Drappier Brut Nature - Pinot noir - 90€

Les crèmes et liqueurs - 23€
La chartreuse du 9ème centenaire - 24€

La chartreuse VEP verte - 34€
La chartreuse VEP jaune - 38€

Le Grand Marnier cordon rouge - 23€
Le Grand Marnier Centcinquantenaire - 44€

Chambord - 23€
Cointreau - 23€

Kalhua - 23€
Baileys - 23€

Drambuie - 23€
Bénédictine - 23€

Mandarine Impériale - 23€
Get 27 - 23€
Get 31 - 23€

Amaretto Di Saronno - 23€
Sambuca - 23€
Frangelico - 23€

Yuzushu - 23€
Limoncello - 23€

Grappa Jacopo Poli - 23€
Framboise Sauvage Metté - 24€

Kirsch Metté - 24€
Vieille Mirabelle Metté - 24€

Williamine Morand - 24€



Prix nets : TVA 20%

CHAMPAGNE BlANC DE BlANCS

CHAMPAGNE RoSé

CHAMPAGNE RoSé PRESTIGE

CAlVADoS

ARMAGNACS

CoGNACS

Camut 6 ans - 26€
Camut 12 ans - 38€
Camut rareté - 88€

Ténarèze, brut de fût Gaston Legrand 1976 - 34€
Bas Armagnac Gaston Legrand 1966 - 64€

Legrand 1888 - 888€

Lhéraud VSOP - 26€
Courvoisier Napoléon - 34€

Deau XO - 34€
Martell Cordon Bleu - 45€

Delamain XO - 44€
Hennessy XO - 48€
Deau Black - 44€

Remy Martin XO - 45€
Delamain Vesper - 58€

Lhéraud Fins Bois 1966 - 69€
Lhéraud petite Champagne 1978 - 88€

Hennessy Paradis - 128€
Hennessy Paradis Imperial - 251 €

Delamain Réserve de la famille - 184€
Rémy Martin Louis XIII - 328€

Ruinart Blanc de Blancs - 175€
Delamotte Blanc de Blancs - 110€

Deutz Blanc de Blancs - 170€
Legras Blanc de Blancs - 110€

Pehu Simonet Blanc de Blancs - 90€

Roederer Rosé 2010 - 170€
Bollinger - 170€

Veuve Clicquot - 190€
Ruinart - 150€

Taittinger «Prestige» - 130€
Duval Leroy - 180€

Cuvée Rosée Laurent Perrier - 350€

Cristal Roederer 2005 - 990€
Dom Pérignon 2003 - 990€

Krug - 550€
Cuvée rosé Laurent-Perrier - 350€
Deutz «William Deutz» 2000 - 330€

Taittinger «Comtes de Champagne» 2004 - 390€



RéSERVE DES BARMEN

CIGARES
VIEuX RHuMS

RHuMS, CACHAçAS ET PISCo

TéquIlAS ET MEZCAlS

Diplomatico 12 ans (Venezuela) - 34€
Zacapa 23 ans (Guatemala) - 39€

J.M. Cuvée du Fondateur (Antilles Fr) - 54€
J.M. 1995 - 48€

Sailor Jerry (Caraïbes)  - 24€ 
Bacardi reserva (Porto Rico) - 26€

Mezcal Vida - 23€
Herradura Silver - 28€

Patrón Reposado - 38€
Patrón Café - 38€
Patrón Silver - 38€

Arette single cask - 55€

Bacardi - 23€
Havana Club 3 ans - 23€

Pisco Alto del Carmen - 23€
Cachaça Sagatiba - 23€

Cachaça Sagatiba 20 ans - 144€

Calvados
Camut Rareté - 2cl : 36€ / 5cl : 88€ 

Armagnac
Ténarèze, brut de fût Gaston Legrand 1976 / 5cl : 34€

Legrand 1888 - 2cl : 358€ / 5cl : 888€

Cognac
Henessy Paradis - 2cl : 52€ / 5cl : 128€

Réserve de la famille Delamain - 2cl : 75€ / 5cl : 184€
Rémy Martin Louis XIII - 2cl : 130€ / 5cl : 328€

Whiskey
Tobermory 32 ans - 2cl : 48€ / 5cl : 118€

Cohiba - 50€
Partagas D4 - 35€

Romeo y Julieta Cedros no3 - 30€
Bolivar Royal Corona - 35€

Epicure no 2 - 35€
RG Panetlas - 20€

Ramon Allones - 25€
Montecristo no 2 - 45€



VoDKAS

GINS

APéRITIFS

SAKéS

PoRToS ET SHERRYS

Vodkas russes
Russian Standard - 23€

Russian Standard Impéria - 27€
Stolichnaya Elit - 32€

Vodkas polonaises
Bélvédère - 23€

Bélvédère citron - 25€

vodkas françaises
Grey Goose - 24€

Grey Goose orange - 24€

Vodka Suédoise
Absolut Elyx - 28€

Vodka Hollandaise
Ketel one - 24€

Bombay Sapphire - 23€
Star of Bombay - 27€

Hendrick’s - 24€
Tanqueray Ten - 23€
Beefeater 24 - 24€
Monkey 47 - 27€
Plymouth - 24€

Prix nets : TVA 20%

Anisés - 19€
Amers - 19€

Vermouth - 19€
Lillet - 19€

Tokaji «Samuel Tinon» 2005 (5 Puttonyos) - 23€
Pineau des Charentes rosé Lhérault - 19€

Porto Niepoort 10 ans - 22€
Porto Niepoort 20 ans - 34€

Porto Niepoort Colheita 1998 - 34€
Tio Pepe - 18€

Kawasémi - 21€
Sayori - 18€



MAlTS D’éCoSSE
SPEYSIDE 

Balvenie 12 ans - 23€
Glenfiddich 12 ans - 23€

Glenlivet 12 ans - 23€
Glenlivet 18 ans - 32€

Glenfiddich grand reserva 21 ans - 41€
Macallan Sienna - 28€
Macallan Rubis - 55€

HIGHlAND
Oban - 23€

Glenmorangie 10 ans - 23€
Tullibardine 16 ans - 26€

ISlAY 
Laphroaig 10 ans - 26€
Lagavulin 16 ans - 26€

Ardbeg Corryvreckan - 48€
Bowmore 1999 (Signatory) - 32€

Caol lla 1999 Connoisseurs choice - 26€
Bruichladdich 16 ans - 68€

JuRA
Isle of Jura 10 ans - 23€

SKYE
Talisker 10 ans - 23€

Mull
Tobermory 32 ans - 118€

Presqu’ile de Campbelton 

Springbank 10 ans - 24€

oRKNEY  

Highland Park - 25€ 
Scapa Millésime - 28€

MAlTS JAPoNAIS
Yamazaki 12 ans - 32€
Hakushu 18 ans - 38€

Yoichi 12 ans - 41€
Nikka Taketsuru 21 ans - 44€

WHISKEYS AMéRICAINS
Rittenhouse 100 proof - 23€

Jack Daniel’s - 23€
Maker’s Mark - 25€

Woodfood Réserve - 27€ 
Gentleman Jack - 26€

WHISKEYS CANADIENS
Canadian Club - 23€

Crown Royal - 23€

WHISKEYS IRlANDAIS
Jameson - 23€                                                                                               

Redbreast 12 ans - 25€
Teelings Small Batch - 23€
Midleton very rare - 81€

WHISKYS D’ASSEMBlAGES ECoSSAIS                                                                      
J.Walker Red Label - 21€

J.Walker Black Label - 23€
J.Walker Blue Label - 66€
Chivas Regal 12 ans - 24€
Chivas Regal 18 ans - 38€

Rituel de service avec Pininfarina 

Royal Salute 21 ans - 44€


