ENTREES

Saumon « label rouge » au nori, sauce yuzu et truffe
« Label rouge » Salmon nori, yuzu and truffle dressing

Concassé de betterave a la moutarde de Meaux et
cacahuétes torréfiées
Beetroot crushed, Meaux mustard and roasted peanuts

PLATS

Cabillaud a la nacre, pak choi braisé et riz japonais
parfumé au yuzukosho
Cod, braised bock choy and yuzukosho flavored japanese rice

Poulette de la ferme de Grandvillain, purée de pomme de terre fumée
et radicchio braisé
Grand Vilain young hen, braised radicchio and smoked mashed potato

Salade César Poulet / Nature
Caesar Salad with Chicken or Vegetarian

Cheeseburger au pain maison
Cheeseburger with Homemade Bread

Croque-Monsieur
Hot cheese and ham sandwich

Club Sandwich au poulet, bacon ou végétarien
Club Sandwich with chicken, bacon or vegetarian

Club Sandwich au homard
Lobster Club Sandwich

Fish and Chips
Fish and Chips

21

17

34

30/22

38

26

32

44

32



A PARTAGER

Dim Sum (volaille, crevette, végétarien 10 piéces)
Steamed Dim Sum (poultry, veggie and shrimps)

Mezzé libanais: Houmous, Labné, Moutabal, Falafel, Kébbé, Taouk
Lebanese Mezze

Croque Truffes (5 pieces)
Toasted Croque-Monsieur with Truffles

Gambas Panko (5 piéces)
Deep fried tiger prawns

Blinis au saumon
Blinis and salmon canapé

Caviar KAVIARI Servi avec blinis et condiments

Baeri Fermier Origine France 20 g
Oscietre Prestige Origine Italie 20 g
Kristal Origine Chine 20 g

DESSERTS

Flan
Tarte chocolat / chocolate pie
Tarte de saison / Seasonal pie

Prix en euro Service et Taxes incluses
Prices un euros Service and Taxes are included
Tableau allergénes alimentaires disponible sur demande
Allergies list available on request

39

26

24

25

24

78
70
90

15
15
15






MADE WITH NATURE*

SEIGLE DE POLOGNE & EAU PURIFIEE. DISTILLES AU FEU

BELVEDERE HERITAGE 176
LE GOUT ORIGINEL DE LA VODKA

SPIRITUEUX A BASE DE VODKADISTILLEE APRES MALTAGE, UN PROCEDE

VIEUX DE PLUSIEURS SIECLES REVELANT LES RICHES AROMES DU SEIGLE.

BELVEDERE SINGLE ESTATE RYE VODKAS

CHAQUE VODKA A UN CARACTERE REMARQUABLEMENT DIFFERENT, DEMONTRANT
LA CAPACITE DE LA VODKA A AVOIR DES PROFILS AROMATIQUES DISTINCTS SELON LA
REGION DE PRODUCTION.

SMOGORY FOREST EST VIVE ET SAVOUREUSE. ELLE MET EN VALEUR LES NOTES LES PLUS
INTENSES DU SEIGLE. CE QUI LA REND IDEALE POUR LES COCKTAILS PUISSANTS AUX
SAVEURS COMPLEXES.

LAKE BARTEZEK EST DELICATE ET FLORALE. ELLE REVELE TOUTELA PERSONNALITE

| NUANCEE DU SEIGLE. CE QUI LA REND IDEALE POUR LES COCKTAILS FRAIS ET RAFFINES. |

VODKA MIXED WITH MALTED RYE SPIRITMADE WITH A CENTURIES OLD MALTING :'a'
PROCESS THAT REVEALS RICH FLAVORS OF RYE. \

Sl

2 BELVEDERE HERITAGE 176
A TASTE OF VODKA'S PASTE
VODKA MIXED WITH MALTED RYE SPIRIT MADE WITH A CENTURIES e
OLD MALTING PROCESS THAT REVEALS RICH FLAVORS OF RYE. ~3v

BELVEDERE SINGLE ESTATE RYE VODKAS

EACH VODKA HAS AREMARKABLY DIFFERENT CHARACTER, DEMONSTRATING VODKA’S
CAPACITY FOR DISTINCT FLAVOR PROFILES DEPENDING ON THE REGION OF PRODUCTION.

SMOGORY FOREST IS BOLD AND SAVORY, BRINGING OUT THE RICHER FLAVORS OF RYE . ]
AND PERFECT FOR ROBUST COCKTAILS WITH COMPLEX FLAVORS. _‘\5'

LAKE BARTEZEK IS DELICATE AND FLORAL, REVEALING RYE’S MORE NUANCED
CHARACTERISTICS, PERFECT FOR ELEGANT, CRISP DRINKS SERVED UP.

BELVEDERE *CREEE AVEC LA NATURE

VODKA




LES COCKTAILS
2

HERITAGE STYLE

BELVEDERE HERITAGE 176 // BELVEDERE HERITAGE 176
SIROP DE MIEL // HONEY SYRUP
BITTERS DE NOIX // WALNUT BITTERS

HERITAGE HIGHBALL

BELVEDERE HERITAGE 176 // BELVEDERE HERITAGE 176
JUS DE CITRON // LEMON JUICE
SIROP DE MIEL // HONEY SYRUP
EAU GAZEUSE // SODA WATER

DIAMOND RYE BACK

VODKA BELVEDERE LAKE BARTEZEK /

/ VODKA BELVEDERE LAKE BARTZEEK
AMONTILLADO SHERRY // AMONTILLADO SHERRY
CHARTREUSE VERTE // GREEN CHARTREUSE
CREME DE PECHE // CREME DE PECHE
TRAIT D’ANIS // DASH OF ANISE

REMEMBER THE GRAIN

VODKA BELVEDERE SMOGORY FOREST /
/ VODKA BELVEDERE SMOGORY FOREST
LIQUEUR DE CERISE // CHERRY LIQUEUR
VERMOUTH DOUX // SWEET VERMOUTH
ABSINTHE // ABSINTHE
BITTER DE CHOCOLAT // CHOCOLATE BITTERS




LES COCKTAILS SIGNATURE

2
%

Gin Tenqueray Ten /
[talicus /

Jus de citron /

Tonic Fever Tree /
Chartreuse /

Champagne Roederer rosé /,
Lillet blanc /.
Campari/
Creme de balsamique /
Marmelade de figues /
Bitter betterave /

Cointreau /
Vin blanc /
Sirop de canelle /
Bitter orange & cherry /.
Martini blanc /
Badiane & clous de girofles /.




ONCE UPON A TIME... PARIS

Champagne Roederer // Roederer Champagne
Chambord // Chambord
Cognac Martell VSOP // Cognac Martell VSOP
Liqueur de tabac // Tobacco liqueur

MID TO MIDNIGHT

Gin Tenqueray Ten // Gin Tanqueray Ten
Amaretto Disaronno // Amaretto Disaronno
Sirop de Cannelle // Cinnamon syrup
Jus de citron jaune // Lemon juice
Thé vert Sencha // Sencha Green tea

JAY BROWN

Vodka Belvedere // Belvedere Vodka
Chartreuse verte // Green Chartreuse
Sirop de concombre // Cucumber syrup
Bitter menthe // Mint bitter
Jus de citron vert // Lime juice

SPICY JUNGLE

Vodka Belvedere // Belvedere Vodka
Mescal Vida // Mezcal Vida
Bitter piment maison // Homemade chili pepper bitter
Miel aux zestes de citron // Honey with lemon peals
Sirop de thé Chai // Chai tea syrup
Estragon // Fresh tarragon




COCKTAILS SANS ALCOOL

20
\

Anis étoilé /
Gingembre /
Jus de citron jaune et citron vert /
Eau gazeuse /

Espresso /
Sirop Cookie /
Lait de coco/
Jus de cerise /

Purée de fruit de la passion /.
Jus d’ananas /,
Sirop vanille /
Feuilles de basilic /




MANDARIN STREET

Sirop de rose // Rose syrup
Jus de litchi // Litchi juice
Nectar de goyave // Guava nectar

POMME D’AMOUR
Jus de pomme Cox // Cox apple jus
Jus de citron vert // Lime juice
Jus de gingembre // Ginger juice
Purée de framboises et peche // Peach and raspberry puree
Sirop de vanille // \Vanilla syrup

BITTER SWEET

Jus de pamplemousse // Grapefruit juice
Sirop de rose // Rose syrup
Bitter San Pellegrino // Bitter San Pellegrino




CHANPAGNE A LA FLUTE

Roederer Brut Premier Roederer Rosé 2011 34
Laurent Perrier Ultra Brut Laurent-Perrier 37
Ruinart Blanc de Blancs

Dom Pérignon 2008

VINS AU VERRE* // A LA BOUTEILLE**

AOC Sancerre « Nuance » 2017 Vincent Pinard 17*/85*
AOC Riesling 2016 Trimbach 18%/87*
AOC Chablis « Montmains» 2017 J.P Droin 20%/100™
AOC Condrieu « Invitare » 2017 Michel Chapoutier 28%/150™

AOC Cbtes de Provence 2017 « Domaine Les Valentines Cuvée » 15%/80™

AOC Cotes de Castillon 2014 Domaine de I'A 24*/135™
La Demoiselle de Sociando-Mallet Haut Médoc 2016 18%/90™
IGT Toscana Fattoria 2017 La Massa — Italie 15%/75™
Clos des Mortieres 2016 AOC Givry « Domaine de la Ferté » 20%/ 95™




CHANIPAGNES

CHAMPAGNE CLASSIQUE

Billecart Salmon Cuvée Sous-Bois

Bollinger Special Cuvée
Roederer Brut Premier
LLaurent Perrier ultra Brut

CHAMPAGNE BLANC DE BLANCS

Ruinart Blanc de Blancs
Deutz Blanc de Blancs 2011

A \/ergnon Cuvée Eloquence

Delamotte Blanc de Blancs

CHAMPAGNE ROSE

§ Roederer 2011
¥l Bollinger
Ruinart

CHAMPAGNE PRESTIGE

Cristal Roederer 2009

Krug Grande Cuvée

Dom Pérignon 2009
Bollinger Grande Année 2008

B\ AGNUM

Roederer Brut Premier
i Duval Leroy Cuvée M.O.F.

160
150
145
180

175
170
120
110

170
170
150

510
510
470
390

300
265




Anisés (Ricard, Pastis 51)

Amers

Vermouths

Lillet Blanc

Tokaji « Samuel Tinon » 2005 (5 Puttonyos)
Byrrh

Suze

Porto Niepoort 20 ans
Tio Pepe

Kawasémi
Sayori

Asahi

Gallia blonde

Heineken

Corona

Biere La Parisienne [.PA
Biere La Parisienne Brune
1664 sans alcool

Amaretto, Get 27, Get 31, Sambuca, St Germain, Cointreau
Bailey’s, Chambord, Drambuie, Averna, Frangelico, Benedictine




VODKA

Absolut Elyx

Tito’s Vodka

Belvedere

Grey Goose

Beluga Noble

Russian Standard Impérial

Fair Quinoa « Vodka BIO »

Stolichnaya Elit

’Orbe infusée au caviar/ caviar infused

| GIN

Botanist Islay dry gin
Mare

Monkey 47

® Beefeater 24

Bombay Sapphire
Bulldog

Hayman'’s old tom’s Gin
Tanqueray Ten
Hendrick’s

Gin Batch N°1 “Distillerie de Paris”
Plymouth

London Dry Gin N°3
Mist Awen Nature

22
22
23
24
27
27
27
32
32

27
27
27
23
23
23
23
23
25
25
25
25
25




Havana Club 3 ans
Bacardi Superieur
Sailor Jerry

Bacardi reserve

Pacto Navio

J.M Blanc 50°

Havana Club 7 ans
Mount Gay XO
Diplomatico 12 ans
Santa Teresa 1796 ambré
Mezan Trinidad 2007
Mezan Panama 2004
Zacapa 23 ans

J.Bally tres vieux 12 ans
Longueteau XO
Zacapa XO

Zacapa Edition Negra
Pisco Alto del Carmen

Cachaca Sagatiba

Avion Silver
Mezcal Vida
Altos Silver

Avion Reposado
Avion Angjo
Avion Espresso
Mezcal Meteoro
XO Patron Café
Patron Silver
Avion Reserva 44
Don Julio 1942 Anejo




% |0 de Martel
* | Hennessy Paradis Imperial
s, | Hine « Réserve du Paradis » Millésime 1878

DIGESTIFS

CALVADOS

Christian Drouin 15 ans
Christian Drouin VSOP
Camut 12 ans

ARMAGNACS

Bas Armagnac Gaston Legrand 1988

M cocnacs

Lhéraud VSOP
Martell VSOP
B Bache Gabrielsen
8 Deau Black
Martell Cordon Bleu
Remy Martin XO
Hennessy XO
Hine Homage
Delamain Vesper XO
Remy Martin Carte Blanche
Delamain Millesime 1986
Martell Cohiba Extra
Hennessy Paradis
Rémy Martin Louis Xlll - 1 ¢l
-5c¢l

40
25
38

64

26
35
38
44
45
45
48
58
75
85
87
115
128
70
328
340
350
1720




Chivas Regal 12 ans
Chivas Regal 15 ans
Chivas Mizunara
Chivas The Icon
Chivas Regal 18 ans
Chivas Ultis

Royal Salute 21 ans
Chivas Regal 25 ans

Hibiki Harmony
Yamazaki 12 ans
Hakushu 12 ans
Nikka from the barrel
Hibiki 17 ans
Yamazaki 18 ans
Hibiki 21 ans

Canadian Club
Crown Royal

Jameson

Redbreast 12 ans
Teelings Small Batch
Midleton very rare

AHISKIES
N

J.Walker Red Label
J.Walker Black Label
J.Walker Blue Label

Kavalan Cherry Oak

Hudson Manhattan Rye
Hudson Baby Bourbon
Rittenhouse 100 proof
Maker’s Mark

Blanton’s Original

Jack Daniel’'s

Woodford Reserve
Woodford Rye

Four Roses Small Batch
Eagle Rare 10 ans

Jack Daniel’s Single Barrel




MALTS ECOSSAIS

The Balvenie 12 ans
Glenlivet 12 ans
Oban 14 ans
Isle of Jura Superstition
Talisker Port Ruighe
Glenmorangie 10 ans
Knockando 12 ans
Glenlivet 18 ans
The Balvenie Portwood 21 ans
Glendronach 12 ans
Tullibbardine 16 ans
Auchentoshan three woods

B Tormore 16 ans

® Benriach 10 ans
Aberlour A'bunadh
Talisker 57° North
Springbank 10 ans
Highland Park 12 ans
Scapa Millésime
Glenfiddich 12 ans
Glenfiddich Projet XX
Glenfiddich .RPA.
Glenfiddich Grand Reserva 21 ans
Glenfiddich Grand Cru
Glenfiddich 30 ans
Glenfiddich 40 ans

ISLAY

Laphroaig 10 ans
Lagavulin 16 ans
M Caol lla 12 ans
¥ Kilchoman Machir Bay
¢ | Laphroaig Quarter Cask 48°
" Laphroaig Triplewood
. Ardberg Corryvreckan
~| Bruichladdich 16 ans
' Ardbeg 10 ans
Bowmore 18 ans
o L agavulin Distillers Edition 2001
Octomore 7.2
Port Ellen 32 ans




EAUX MINERALES /

Chateldon 75c¢l
Evian 33cl
Perrier 33cl
Badoit 33cl
Evian 75cl
Badoit 75cl

San Pellegrino 11

SODAS /

Red Bull 25c¢l

Coca-Cola, Coca-Cola light, Coca-Cola zero 33cl
Orangina 25cl

Tonic Fever-Tree 20cl

Limonade 33cl

Bitter San Pellegrino 10cl

Ginger beer 20cl

Ginger Ale 20cl

JUS DE FRUITS /

Fraichement pressés (au choix ou mixés a votre convenance):
Citron jaune, Citron vert, Orange, Pamplemousse

Alain Milliat (en bouteille au choix) : Mangue, Passion, Péche, Pomme,
Abricot, Tomate /




BOISSONS CHAUDES // HOT DRINKS

Expresso

Double Expresso

Café allongé // American Coffee
Cappuccino

Macchiato

Chocolat chaud // Hot chocolate

THES // TEA

THES NOIRS // BLACK TEA

= Grey - Sri Lanka // Earl Grey - Sri Lanka
Darjeeling — Inde // Darjeeling - India
Assam Breakfast — Inde // Assam Breakfast - India

THES VERTS // GREEN TEA

Dragon Well — Chine // Dragon Well - China
Perles de jasmin — Chine // Jasmin pearls - China
Genmaicha — Japon // Genmaicha - Japan
Sencha — Japon // Sencha - Japan

INFUSIONS // HERBAL TEA

Rooibos - Afrique du Sud // Rooibos - South Africa
Menthe poivrée — Serbie // Peppermint tea - Serbia
Citronnelle et Gingembre — Thailande // L emongrass and ginger - Thailand |
Verveine citron — Paraguay // L.emon verbena - Paraguay
= Camomille — Egypte // Camomille - Egypt




**Prix en euro, taxes et service inclus/ Prices
euros, taxes and service included™

3

L'ABUS D'ALGBOL EST DANG EREUX POUR LA SA
i IEZ MODERATION

2
PARIS

~




