
Le personnel se tient à votre disposition pour vous renseigner sur la présence d’allergènes dans la composition des plats.
Please do not hesitate to let our team members know about the allergy you might have.

: Vegan 

Carte des entrées
Starters Menu

Soupe de Tomate 
Tomato soup
Velouté de légumes du moment 
Seasonal vegetables soup
Soupe à l'oignon
French onion soup

Salade verte
Green leaf salad
Salade de crudités
Seasonal vegetable salad
Salade Italienne 
Burrata en supplément + 12€
Vegan Italian salad
Extra Burrata +12€
Salade César au poulet
Chicken ceasar salad
Salade César aux gambas
King prawn Ceasar salad

Osciètre Petrossian - Europe 20 gr    
 
Daurenki Petrossian - Chine 20 gr 

Tous nos caviars sont servis avec un accompagnement de blinis, blancs et jaunes
d'oeufs durs, câpres, persil, crème acidulée et oignons. 
All our caviars are served with blinis, chopped egg yolks and whites, capers, parsley,
sour cream and onions.

138

138 

Consommés et Potages / Consommés and Soups

24

24

28

Salades / Salads

26

26

34

38

45

Caviars



Haricots verts
Green beans

Épinards sautés
Sauteed spinach

Pak Choï sautés
Sauteed Pak Choi

Riz Basmati
Basmati Rice

Filet de Bœuf et sauce au poivre
Beef tanderloin and pepper sauce

Filet de poulet rôti Fermier et jus de volaille
Free-Range chicken breast and poultry juice

Filet de saumon  " Label  Rouge " et sauce au beurre blanc
Salmon filet " Label Rouge " and butter sauce

Filet de daurade Royale et sauce vierge
Sea Bream fillet and sauce Vierge

Provenance des viandes : France
 Origins of the meats : France 

Provenance des poissons: Ecosse, France, Norvège et Turquie
Origins of the fish: Scotland, France, Norway and Turkey

Nos plats sont servis avec une garniture de votre choix. 
Our main courses are served with a side dish of your choice

Carte des plats
Main courses Menu

Plats / Main courses

58

42

55

46

Accompagnements / Side Orders 15

Pommes allumettes
French fries

Purée de pommes de terre
Mashed potatoes

Légumes vapeur
Steamed vegetables

Salade verte
Green salad 



Pain brioché au homard 
Lobster Roll

Club sandwich volaille et bacon 
Poultry Club sandwich and bacon

Club sandwich au saumon fumé 
Smoked salmon Club sandwich

Club sandwich végétarien 
Vegetarian Club sandwich

Croque Monsieur 

Croque Madame 

Cheeseburger et frites maison
Cheeseburger with homemade fries

Burger vegan
Vegan Burger

Le personnel se tient à votre disposition pour vous renseigner sur la présence d’allergènes dans la composition des plats.
Please do not hesitate to let our team members know about the allergy you might have.

: Vegan 

Carte des plats
Main courses Menu

Sandwiches

48

36

38

34

30

35

42

38

Pâtes / Pasta

Penne 
Tagliatelle 
Spaguetti

Nos pâtes sont servies avec une sauce de votre choix : 
Tomate, bolognaise, crème de champignons, arrabbiata ou pesto. 

Our pasta is served with the sauce of your choice : 
Tomato, bolognese, cream of mushroom, arrabbiata or pesto.

26



Le personnel se tient à votre disposition pour vous renseigner sur la présence d’allergènes dans la composition des plats.
Please do not hesitate to let our team members know about the allergy you might have.

: Vegan 

Pork belly Mandarin Oriental, Taïwan 
Poitrine de porc fondante, Pak Choï et œufs marinés au soja
Juicy pork belly, Pak Choi and soy marinated eggs

Sélection Dim Sum vapeur 5 pièces :
Boeuf juicy, crabe royal, edamame et truffe noire, poulet chou chinois, crevette
sauvage
Selection of steamed Dim Sum 5 pieces:
Juicy beef, king crab, edamame and black truffle, Chinese cabbage chicken, wild
prawns

Curry vert Thaïlandais : Poulet ou végan
Thai green Curry: Chicken or vegan 

Pho ga : soupe vietnamienne au poulet
Pho ga: Vietnamienne chicken soup 

Carte des plats
Main courses Menu

Saveurs d'Asie / Tastes of Asia

38

27

44

26

Saveurs du monde / Tastes from around the world

Mezze Libanais : Houmous, Labne, Moultabal, Falafel, Kebbe, Taouk
Lebanese Mezze: Houmous, Labne, Moultabal, Falafel, Kebbe, Taouk

42



Le Saint-Honoré
Arlette caramel et vanille, chantilly mascarpone, caramel tendre
Vanilla and caramel tile, mascarpone whipped cream, soft caramel

Tarte Verticale Passion et thé noir / Vertical Passion tart with black tea
Biscuit imbibé au thé noir, compotée mangue-passion
Black tea-soaked cookie, mango-passion compote

Paris Brest cacahuète et caramel / Paris Brest peanut and caramel
Pâte à choux, crémeux cacahuète et sauce caramel
Choux pastry with peanut cream and caramel sauce 

Fragrance / Fragrance
Coque en chocolat, croustillant noisette et pollen, crémeux Hukambi parfumé au
citron
Chocolate shell, hazelnut and pollen crunch, lemon-flavoured Hukambi creaminess

Mangue noire / Black Mango
Biscuit à la vanille grillée, mangue cuisinée au gingembre et citron caviar, mousse
vanille grillée
Grilled vanilla biscuit, mango cooked with ginger and finger lime

Poire et Galabé  / Pear and Galabé
Fine coque de chocolat, crémeux vanille-Galabé, pépite d’amande caramélisée et
poire lié et gel poire gingembre
Fine chocolate shell, creamy vanilla-Galabé, caramelised almond nugget and pear
with ginger-pear gel

Le personnel se tient à votre disposition pour vous renseigner sur la présence d’allergènes dans la composition des plats.
Please do not hesitate to let our team members know about the allergy you might have.

: Vegan 

Carte des desserts
Desserts Menu

Créations d’Adrie﻿n Bozzolo / Creations by Adrien Bozzolo 22

Disponible de 11h à 23h
Available from 11 am to 11 pm



Carte des desserts
Desserts Menu

15

Desserts 
Cheesecake Basque à la vanille
Basque vanilla cheesecake

Tarte soufflée au chocolat
Chocolate soufflé tart

Assiette de fruits
Sliced Fruits

Disponible à toute heure
Available at any time

Le personnel se tient à votre disposition pour vous renseigner sur la présence d’allergènes dans la composition des plats.
Please do not hesitate to let our team members know about the allergy you might have.

: Vegan 

18

18



Pour nos plus jeunes Fans
For our youngest Fans

Filet de poisson rôti selon arrivage
Roasted fish filet of the day
Steack haché
Minced beef
Filet de poulet rôti
Roasted chicken breast

Servi avec un accompagnement de votre choix : Riz, frites, purée ou légumes
Served with a side of your choice: Rice, French fries, mashed potatoes or vegetables

Sélection de pâtes 
Selection of pasta

Servies selon votre choix de sauce : tomate, bolognaise, fromage ou pesto
Served with the sauce of your choice: tomato, bolognese, cheese or pesto 

Nuggets de poulet
Chicken Nuggets

Jus d'orange, chocolat chaud
Orange juice, hot chocolate
Coco pops, corbeille de pain et viennoiseries
Coco pops, bread and bakery basket
Confiture, beurre, miel et pâte à tartiner aux noisettes
Jam, butter, honey and chocolate hazelnuts spread

Petit-déjeuner / Breakfast 25

Crème de légumes du moment
Seasonal vegetables soup
Croque Monsieur

Entrées / Starters
11

Plats / Main courses

Desserts 25

Salade de fruits ou Yaourt aux fruits
Fruit salad or Fruit yoghurt

13

27

28

14

Adapté pour les enfants de 2 à 12 ans 
For children from 2 to 12 years old



Menu pour nos fidèles compagnons
The posh dog's menu

Plats / Main courses
Suprême de poulet Fermier 
Chicken breast

Steack haché
Minced beef

26

28

10Accompagnements / Side Orders

Riz Basmati 
Basmati Rice

Pâtes penne
Penne pasta

Légumes de saison à la vapeur
Steamed seasonal vegetables

 Provenance des viandes : France
 Origins of the meats : France 

Provenance des poissons: Ecosse, France, Norvège et Turquie
Origins of the fish: Scotland, France, Norway and Turkey



Boissons chaudes
Hot drinks

Les cafés / Coffees

Espresso 
Café piston / French Press
Double espresso 
Café américain / American coffee
Cappuccino 
Latte
Chocolat chaud / Hot chocolate

Thé noir / Black tea

9
12
12
12
12
12
15

14

Tous nos cafés sont disponibles également décaféinés 
All our coffees are also available decaffeinated

Assam breakfast 
Earl grey
Darjeeling

Thé vert / Green tea 14

Sencha
Jasmin

Thé blanc / White tea 14

Aiguilles d’argent / Silver needles

Infusion / Herbal tea 14

Citronnelle et gingembre / Lemongrass and ginger
Rooibos
Verveine / Verbena 
Camomille / Chamomile
Menthe Poivrée / Peppermint

Notre sélection de thés Jing / Our selection of Jing teas

 Prix nets et service inclus - Les chèques ne sont pas acceptés
Net prices, service included – Cheques are not accepted



Sodas

Coca
Coca Zero
Orangina
Lipton Ice tea
Tonic Fever Tree
RedBull

Jus de fruits et nectars / Fruit juices and nectards
FRUITS PRESSÉS / SQUEZED JUICES
Orange
Pamplemousse / Grapefruit
Ananas /Pineapple
Carotte / Carrot
Jus vert / Green juice

JUS ET NECTARS ALAIN MILLIAT / JUICES AND NECTARS ALAIN MILLIAT
Mangue /Mango 
Pêche/ Peach 
Fruit de la passion / Passion fruit 
Abricot /Mango 

Boissons 
Drinks

Eaux / Waters

Evian 75cl
Badoit 75cl
San Pellegrino 75cl
Chateldon 75cl
Perrier 33cl

12
12
12
15
9

14

14

 Prix nets et service inclus - Les chèques ne sont pas acceptés
Net prices, service included – Cheques are not accepted

12
12
12
12
12
14



CHAMPAGNE
Roederer "Collection 243"
Roederer Rosé 2017

BLANC / WHITE
2021 Chablis 1er Cru AOP - J.P Drouin 
2021 Sancerre "Nuance" AOP - V. Pinard
2020 Alsace Riesling AOP- A. Mann 
2021 Condrieu 'Invitare" AOP - Chapoutier

ROSE
2020 Côte de Provence Rosé - "Lalonde" AOP - Domaine Les Valentines

ROUGE / RED
2020 Crozes Hermitage " Les Galets" - Domaine des Hauts Chassis
2016 Givry AOP - Domaine de la Ferté 
2007 Côtes de Castillon AOP - Clos Les Lunelles 
2019 IGT Toscana - Fattoria la Massa - Italie 

30
35

27
23
25
30

19

21
27
30
21

 Prix nets et service inclus - Les chèques ne sont pas acceptés
Net prices, service included – Cheques are not accepted

Carte des Vins 
Wine List

Au verre / By the glass 

150
190

135
115
135
150

95

95
135
150
105



Champagnes

Blanc / Whites
Roederer "Collection 243"
Roederer "Collection 244"
Moët & Chandon "Brut Impérial"                                                                                              
Veuve Clicquot "Carte Jaune" 
Ruinart "Blanc de Blancs"                                                                                                                      
Laurent - Perrier "Grand Siècle"
2012 Dom Pérignon
2009 "Cristal" Roederer
Krug "Grande Cuvée" 
Krug "Grande Cuvée" 170 eme

Rosé
Roederer 
Veuve Clicquot
Bollinger
Ruinart
Laurent-Perrier
2007 "Cristal" Roederer

-
75
-
-
-
-
-
-

280
-

30
-
-
-
-
-
-
-
-
-

150
-

150
170
270
510
520
590

-
570

190
230
250
260
3509
990

 Prix nets et service inclus - Les chèques ne sont pas acceptés
Net prices, service included – Cheques are not accepted



Vins Blancs
White Wines

Bourgogne 
2021 Chablis 1er Cru- JP. Drouin 
2018 Meursault -J.Prieur
2009 Puligny- Montrachet Premier Cru- H.Boillot

Loire
2020 Pouilly-Fumée " La Moynerie" - M.Redde
2021 Sancerre "Nuance" - V. Pinard
2020 Sancerre "Flores"- V.Pinard

Alsace
2018 Riesling - C.Faller
2020 Alsace Riesling AOP- A. Mann 

Vallée du  Rhône 
2021 Condrieu 'Invitare" AOP - Chapoutier
2017 Hermitage "Chante Alouette" M. Chapoutier
2014 Châteauneuf-du-Pape Château Beaucastel "Vieilles Vignes"
2011 Condrieu- Y. Cuilleron 

Sauternes
2006 Sauternes Cru Exceptionnel Château d'Yquem 

135
205

-

80
115
-

-
125

150
220
400

-

1500

-
-

120

-
-

50

50
-

-
-
-

70

-



Vins Rosés 
Rose Wines

Provence
2020 Côte de Provence Rosé - "Lalonde" AOP - Domaine Les Valentines 95-



Vins Rouges
Red Wines 

Bourgogne
2020 Givry "Clos des Mortières" - Domaine de la Ferté
2018  Givry 1er Cru "Clos du Cellier aux Moines"
2017 Beaune 1er Cru "Domaine Jacques Prieur"
2017 Nuit-Saint-Georges 1er Cru "Hors Ligne" - Domaine de l'Arlot

Vallée du  Rhône 
2020 Crozes Hermitage " Les Galets" - Haut Châssis
2013 Côte-Rôtie - Jamet
2009 Hermitage "Emilie" - Domaine de Remizières
2014 Châteauneuf-du-Pape - Château de Beaucastel

Bordeaux 
2007 Côtes de Castillon AOP - Clos Les Lunelles
2017 Pessac-Léognan- L'esprit de Chevalier 
2012 Saint-Emilion- Château Soutard 
2018 Haut Médoc "Demoiselle de Sociando Mallet"
2017 Margaux-Château Prieuré-Lichine 
2016 Saint Emilion Grand Cru- Château Jean Faure 
2018 Pauillac - Chateau Pibran
2017 Pomerol- Gravette de Certan 
2008 Pessac - Léognan - Château Haut Bailly 
2004 Pauillac 1er Grand Cru- Château Mouton Rothschild
2002 Pauillac 1er Grand Cru- Château Latour

Monde
2019 IGT Toscana - Fattoria la Massa - Italie

-
-
-
-

-
-
-
-

-
85
90
-

120
-
-
-
-
-
-

-

135
168
170
275

95
200
200
220

150
-
-

100
-

160
185
245
370
1600
2450

105



Carte du Mini Bar 
 Mini Bar Menu

Jus / Juices

Eaux / Waters
Evian 33cl
Badoit 33cl

Sodas

Bières / Beers

Vins / Wines
Sancerre "Flores" - Vincent Pinard 37,5 cl
Medoc Chateau Potensac 37,5 cl

Champagnes
Champagne Brut 37,5 cl
Champagne Rosé 37,5 cl

Mignonettes / Spirits 

SUCRÉS &  SALÉS / SWEET & SNACKS
Tablette au chocolat
Chocolate bar 
Confiseries
Sweets
Mélanges Salés
Savoury mixes

9

48
60

15

12

16

75
98

22

12

16

18

Merci de contacter le Room-Service si vous souhaitez ajouter ou retirer des produits de votre minibar.
Please contact In-Room Dining if you need any products added to or removed from your minibar. 

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. 
Price including all taxes, service include.

Prix TTC, service compris

ALCOOL / ALCOHOL

SOFT


