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MANDARIN ORIENTAI
MUNICH

Dessert
von unserem Chef Patissier Roy Zimmer

Tannenwald
Philadelphia, Johannisbeeren, Moosgel, Tannenwipfel Granitee
Fir forest
Philadelphia, red currants, moss gel, pine cone granitee
19 €

Schokolade Pur
Bananen-Schoko Savarin, Schokoladen Crumble, ,,Coure de Gujana“ & Vanilleeis
Pure Chocolate
banana-chocolate savarin, chocolate crumbles, “coure de Gujana” & vanilla ice cream

19€

Mille-Feuille
Vanille, Mascarpone & Ananas
Mille-feuille
vanilla, mascarpone, pineapple
19 €

Kirschen, Mais und Honig
Cherries, corn, honey
19 €

Kése vom Wagen von Affineur Waltmann
mit hausgemachten Chutneys
Cheese from the trolley, homemade chutneys
19 €



