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KULINARISCHE HIGHLIGHTS

CULINARY NEWS

11. UND 12. JULI 2014

EXKLUSIVES
WEINTASTING UND
DEGUSTATIONSMENU

IN KOOPERATION MIT FRANZ
KELLER IM RESTAURANT MARK'S

Das Weingut Franz Keller bietet nachmittags
ein exklusives Weintasting an, bei dem Sie
die Vielfiltigkeit der Weine uiberraschen
wird. Ab 19 Uhr verfiihrt Simon Larese
zusitzlich Thre Sinne mit einem exklusiven
5-Gang Degustations-Ment mit korrespon-
dierenden Weinen aus dem Portfolio von
Franz Keller.

Das Ment kostet 119 Euro pro Person und
beinhaltet neben den ausgewihlten Weinen
auch Wasser und Kaffee.

Reservierungen nehmen unser Restaurant-
Manager Marco Wichmann und sein Team
gerne unter Telefon +49 (0)89 290 98 875

entgegen.

www.mandarinoriental.com/munich

11 AND 12 JULY 2014

EXCLUSIVE WINE
TASTING AND
DEGUSTATION MENU

IN COOPERATION WITH FRANZ KELLER
IN THE RESTAURANT MARK'S

The winery Franz Keller offers an exclusive wine
tasting in the afternoon, with an astonishingly
extensive range of wines. From 7 pm onwards
Simon Larese will be delighting your senses
with an exclusive 5-course dégustation menu,
paired with corresponding wines from Franz
Keller’s portfolio.

The price per person for the menu is 119 Euro
including wine pairings as well as coffee and
water.

Our Restaurant Manager Marco Wichmann
and his team will gladly take your reservations
under +49 (0)89 290 98 875.




UBERBLICK DER KULINARISCHEN
HIGHLIGHTS

OVERVIEW OF THE UPCOMING
CULINARY HIGHLIGHTS

APRIL 2014:

Asia-Special im Bistro MO mit asiatischen
Speisen begleitet von asiatischen Bildern
und Stillleben von Uschi Schmitt-Ladanyi

MAI BIS AUGUST 2014:

Spanische Promotion im Bistro MO mit
Bildern von Sophie von Hanau, spani-
schen Leckereien und einer Kooperation
mit dem Weingut Bodega Numanthia

11./12. JULI 2014:

Exklusives Weintasting und Degustations-
ment ,Come to Keller in Kooperation
mit Franz Keller im Restaurant Mark’s

28. JULI 2014:

Captain’s Dinner in Kooperation mit der
Reederei Deilmann im Restaurant Mark’s

2. AUGUST 2014:
Carl Tesdorpf — Weingut Jaboulet
Wine & Dine im Restaurant Mark’s

APRIL 2014:

Asia Special at Bistro MO — Asian
dishes accompanied by Asian pictures
and still life by Uschi Schmitt-Ladanyi

MAY TO AUGUST 2014:

Spanish Promotion at Bistro MO with
pictures by Sophie von Hanau, Spanish
delicacies and cooperation with the
vineyard Bodega Numanthia

11 AND 12 JULY 2014:

Exclusive wine tasting and a dégustation
menu, ,Come to Keller“, in cooperation
with Franz Keller at Restaurant Mark’s

28 JULY 2014:

Captain’s Dinner in cooperation with the
ocean carrier Deilmann at Restaurant Mark’s

2 AUGUST 2014:

Carl Tesdorpf — vineyard Jaboulet
Wine & Dine at Restaurant Mark’s
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