
 

 
 
 
 

 
 
 
 

31. März und 1. April 2013 
Ostermenü im Restaurant Mark’s 

 
Für den Ostersonntag sowie den Ostermontag hat unser Küchenteam ein klassisches 

Ostermenü zusammengestellt, bei dem Sie die traditionellen Speisen von Ostern 
genießen können. Lassen Sie sich kulinarisch von uns überraschen. 

 
Gateau von der Gänseleber 

mit Passionsfrucht, Sezuan-Pfeffer und Dickmilch 
** 

Essenz vom bretonischem Hummer mit Pernod und Hummer-Praline 
** 

Gebratener Loup de Mer mit Sellerie und Senfkörner-Schnittlauchsauce 
** 

Gebratener Rücken vom Osterlamm mit Auberginen-Kompott, Kartoffelgratin und 
Bärlauchsauce 

** 
Käseauswahl vom Wagen 

** 
Aprikose und Mandel 

Mandelmousse mit Orangenblüte, Aprikosen-Ganache, Caramelia und Sablé 
„Shortbread“ 

 
Österliche Petit Fours 

 
Menüpreis pro Person: 135 Euro 

 
Reservierungen nehmen unser Restaurant Manager Max Murmann und sein Team 
gerne unter Telefon +49 (0)89 290 98 875 entgegen. Oder buchen Sie online über 

unsere Internetseite: www.mandarinoriental.com/munich 
 


