
 
 
 

半自助晚餐¥358 位 Semi Buffet Dinner ¥358 per person 

前菜 Appetiser 

油封鸭腿挞, 红洋葱酱, 格鲁耶尔芝士  DUCK CONFIT TART, red onion jam and gruyere cheese 
 

 

 

 

 

自助式的前菜和甜品 Appetiser & dessert buffet 

 

   

 

选择其中的一款主菜 With your choice of main course 

CHICKEN LEG POACHED WITH TRUFFLES 

Butternut squash, parsnips, savoy cabbage, 

truffle jus  

松露煮鸡腿肉, 南瓜, 防风根, 皱叶甘蓝, 松露牛汁 

 

CONFIT SALMON  

Crunchy egg, asparagus, marinated tomatoes 

油封三文鱼, 脆蛋, 芦笋, 腌制番茄 
 

ROASTED PORK LOIN   
Confit garlic, chorizo spiced with green beans 

烤猪柳, 油封蒜, 西班牙辣味香肠配四季豆 
  

CRISPY SKIN BARRAMUNDI 

Daikon, prawn, cucumber and dill broth 

香煎澳洲鲱鱼, 白萝卜, 明虾, 青瓜, 茴香高汤 

 

SEARED SCALLOP   

Minestrone with rotini, corn and wheat berries 

煎封带子, 意大利蔬菜汤配螺旋面, 玉米, 小麦胚芽 
 

LINGUINE PASTA   
Green pea, broad beans, thyme, chives and ricotta 

意大利扁面, 豌豆, 蚕豆, 百里香, 香葱, 意大利乳清奶酪 

您可以更换以上主菜，选择下面一款我们特别推荐的扒烤菜品及一份配菜和酱汁 

Enhance your main dish to one of our signature grilled dishes; with a choice of one side dish and one sauce 

主厨推荐 Chef’s Recommendation  

28天 干式熟成澳大利亚和牛 M7 西冷 

28 Days dry aged Australian wagyu beef M7 Sirloin 

另加 add on ¥399 

黑安格斯牛肉               BLACK ANGUS BEEF add on ¥220 

澳洲谷饲                                                 Corn – fed, Australia 
 

肉眼 250克                                                               Ribeye 250g 

牛柳 180克                                                       Tenderloin 180g 

西冷 200克 Sirloin 200g 
 

波士顿龙虾                      BOSTON LOBSTER add on ¥348 

Boston, U.S.A 

整只 500克 Whole lobster 500g 

配菜 SIDE DISH add on ¥38 

迷迭香烤马铃薯 Roasted rosemary potatoes 

蒜香西兰花 Garlic broccoli 

扒芦笋 Grilled asparagus 

炸薯条 French fries 

土豆泥 Mash potatoes 

清炒菠菜 Sauteed spinach 

酱汁 SAUCES 

黑胡椒汁 Pepper corn 

粗粒芥末 Whole grain mustard 

红酒汁 Red wine jus 

法式黄油汁 Beurre blanc 

欧芹酱                                                                              Chimichurri 

矿泉水 mineral water 

依云 75cl Evian 75cl add.¥88 

普纳 75cl Acqua Panna 75cl add.¥98 

巴黎 75cl Perrier 75cl  add.¥88 

圣培露 75cl San Pellegrino 75cl add.¥98 

 

 

杯卖葡萄酒 promotion wine by glass 

威廉费尔夏布利白葡萄酒 ¥160 

2015 William Fevre, Chablis, France  

 

柏图斯双旗宝物隆红葡萄酒 ¥180 

2014 Selection Jean Pierre Moueix, Bordeaux, France  

 

 

金吧混搭 home-infused gin add on ¥58 

文华乌龙茶 Mandarin oolong tea 

山楂之恋 Maybush 

枸杞红枣 Goji berries and dates 

人参精华 Ginseng 

蝴蝶花 Butterfly pea flower 

香桃玫瑰 peach blossom and rose 

 
        素食菜肴             猪肉              海鲜  

                                  

 

有任何特殊要求请联系服务员  

Please contact your waiter for any special dietary requirements 

所有价格为人民币，另加收 15%服务费及相应税费  

All prices are in CNY and subject to 15% service charge and prevailing taxes 

半自助晚餐菜单每两周固定更新 

Semi buffet menu changes every fortnight 

 


