
 

所有价格为人民币，另加 服务费

冷开胃菜

澳大利亚生蚝 半打，红酒醋，面包片

鲜虾元贝鸡尾酒杯菊苣，牛油果和番茄酱，香草沙律

生牛肉薄片鸡腿菇，面包粒和巴马臣芝士

莳萝腌三文鱼红菜头，芝麻菜和辣根酱

热开胃菜

蟹肉饼薯籽沙律，椰菜沙律，香草调味蛋黄酱

焗生蚝菠菜，烟肉，蛋黄忌廉汁

焗蜗牛柠檬，香蒜，欧芹牛油

烤猪肉香肠茴香籽，薯泥，苹果及焦糖洋葱

沙拉

番茄水牛芝士沙拉番茄酱，松子仁，紫苏

冠军沙拉生菜，水煮鸭蛋，香脆咸肉，鹅肝

凯撒沙拉罗马生菜，巴玛臣芝士，面包粒和培根

配烤鸡肉

配烤大虾

配烟三文鱼

配银鱼柳

小吃

古老耶芝士泡芙

卡拉马塔橄榄配柠檬

蔬菜条配菠菜 朝鲜蓟酱

自制熟食

鹅肝冻糕

乡村冷肉糕

冻鸡肉卷

鸭肉酱

西班牙黑毛猪火腿

西班牙腊肉肠

牛肉冻

腌银鱼柳

厨师特选拼盘
三款

汤

蘑菇汤菠菜饺子和松露油

南瓜汤烤南瓜籽，莳萝酸奶油

洋葱汤白酒汤底，意大利蕃茜，古老耶芝士面包

法式海鲜汤鳕鱼，青口，虾，茴香，藏红花蛋黄酱

面食

意式番茄饭乳清干酪，芝麻菜，巴马臣芝士

意大利宽面香煎带子，松露忌廉汁



 

所有价格为人民币，另加 服务费

扒房精选

所有的肉类以炭烧的烹调方式处理，配以海盐和黑胡椒调味

澳洲和牛 级

西冷 克

牛腩 克

澳洲谷饲黑安格斯牛肉

斧头牛扒 公斤

夏多布里昂 克

肉眼 克

西冷 克

牛柳 克

澳洲塔斯马尼亚草饲黑安格斯牛肉

牛肩膀 克

雪龙牛肉
牛柳 克

干式熟成雪龙神户牛肉
历经 天的干燥熟成

西冷 克

澳洲羊肉
油浸澳洲羊腿

羊排 克

烩羊膝 克

西班牙黑毛猪扒
猪扒 克

澳洲小牛柳
小牛柳 克

鱼和海鲜
老虎虾

多宝鱼

吞拿鱼

三文鱼

大西洋鳕鱼

波士顿龙虾

烤 海盐，蒜和百里香 整只

半只

焗 加菠菜和法式白色黄油汁芥末汁

慢煮 橄榄油

特色菜

原条焗龙利鱼 蕃茜牛油，柠檬，水瓜柳

烩牛肋排烩杂豆配大藏芥末汁

自制汉堡 和牛肉，鸭肝，芝麻菜，古拉耶芝士，

猪腩肉，洋葱，酸青瓜，牛油面包

澳洲蓝青口百里香，西芹，炸薯条

红酒烩鸡法式腌肉，小洋葱，杂蘑菇

酱汁 配选一款酱汁

扒类汁酱
黑椒汁 鹅肝汁

边尼士汁 蓝芝士奶油汁

芥末奶油汁 红酒汁

蘑菇奶油汁 烧烤汁

海鲜汁
特级橄榄油汁

阿根廷香草汁

法式黄油汁

藏红花汁

配菜

蔬菜
奶油菠菜

茄汁焗豆

烩朝鲜蓟

香草胡萝卜

烩蘑菇

黄油煮芦笋

烤樱桃番茄

法式煮青豆

意大利烩菜

土豆 面食
千层焗土豆

焗土豆

烤土豆

自制炸薯条

松露薯泥

芝士通心面


