
BOISSONS CHAUDES 
 
 
 
CAFÉS 
 
Ristretto, Expresso, Macchiato, Café 8.5.-
Cappuccino, Latte  10.- 
Mocha 10.- 
Double Expresso 12.- 
 
CHOCOLAT CHAUD 9.- 
 

 
INFUSIONS 9.- 
 
Camomille, Verveine, Menthe Poivrée, Tilleul 
 

 
SÉLECTIONS DE THÉS 9.- 

 
Thé Jasmin 
Thé Floral et Délicat 
Floral and Delicate Tea 
 
Marco Polo 
Parfumé, Vanillé, Douceur de Caramel et de Miel 

Fragrant, Vanilla, Soft Flavour of Caramel and Honey 
 
Earl Grey French Blue 
Thé Noir au Parfum d’une Rare Finesse : de la Bergamote et de 
Tendres Fleurs de Bleuet 

Black Tea scented with Rare Finesse: Bergamot and Soft 
Fragance of Cornflower 
 
Ceylan Orange Pekoe Ratnapura 
Un Soupçon Subtil de Saveurs d'Agrumes et d'Herbes Fraîches 

A Subtle Hint of Flavors of Citrus and Fresh Herbs 
 
English Breakfast 
Thé a la Saveur Puissante et Raffinée 
Tea with a Powerful and refined flavor 
 
Lapsang Souchung Imperial 
Le Plus Fin des Thés Fumés 

The Finest of the Smoked Teas 

 
Thé Vert Fuji-Yama 
Thé au Grand Arôme et au Goût Subtil 

The Great Aroma and the Subtle Taste 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



LES COCKTAILS 
CLASSIQUES  
 28.- 
MARTINEZ 
Gin avec du Carpano Antica Formula, Cointreau et quelques 
gouttes d’Orange Bitter 

Gin with Carpano Antica Formula Vermouth, Cointreau and 
drops of Orange Bitters 
 

FRENCH 75 
Gin avec une Touche de Sirop de Sucre , Jus de Citron et 
rallongé au Champagne Brut 

Gin with a Touch of Sugar Syrup, Lemon Juice and  
Topped up with Champagne Brut 
 

VESPER 
Gin, Vodka avec un trait de Lillet  

Gin,Vodka with a dash of Lillet 
 

AVIATION 
Gin, Jus de Citron, Quelques Gouttes de Liqueur de Violette et  
Maraschino 

Gin, Lemon Juice, dash of Violet Liquor and Maraschino 
 

PISCO SOUR 
Pisco, Essence de Cardamone, Jus de Citron Vert, une Touche 
de Sucre, Un Trait d’Angostura Bitter. 

Pisco, Bitters Cardamone, Lime Juice, Touch of Sugar, 
Angostura Bitters. 
 

SAZERAC 
Sazerac Whisky, Sucre, Angostura Bitter et une Touche 
d’Absinthe 

Sazerac Whisky,Sugar, Angostura Bitters and a Touch of 
Absinthe 
 

NOS COCKTAILS 
CLASSIQUES DE L’HIVER  
 
BLUE BLAZER 
Cognac Hennesy VSOP, Sucre Blanc, Peychaud Bitter,Eau 
Chaude 

Cognac Hennessy VSOP, White Sugar, Peychaud Bitter, 
Hot Water 
 

IRISH COFFEE 
Jameson Whiskey, Sucre de Canne, Café, Crème 
Jameson Whiskey, Cane Sugar, Coffee, Cream 
 

GREEN CHAUD 
Chartreuse Verte, Lait, Sucre, Chocolat 

Green Chartreuse, Milk, Sugar, Chocalate 
 

ESPRESSO MARTINI 
Vodka, Liqueur de Café, Sirop de Sucre Rehaussé avec un 
Expresso 

Vodka, Coffee Liqueur, Sugar Syrup and Expresso 
 
Si vous désirez un cocktail ne figurant pas sur cette carte, 
demandez nous et nous serions ravis de vous le réaliser.  
If you want a cocktail not included on this list, please ask us  
and we will be happy to make it. 
 

BIERES ET SODAS 
 
 % 
  alcool  
BIÈRES EN BOUTEILLE   33cl 
Kirin Ichiban (Japan) 5  12.- 
Chimay Triple (Belgium) 8  13.- 
Edelweiss (Austria) 5  12.- 
Heineken (Netherlands) 5  12.- 
Leffe Brune (Belgium)  6.5  12.- 
Calvinus Bière BIO (Geneva)  5.2  16.- 
Duvel (Belgium) 8.5  13.- 
Feldschlösschen sans alcool (Switzerland) 0.5  10.- 

 
 
 
BIERES À LA PRESSION   33cl 

Carlsberg (Denmark) 5  12.- 
Appenzeller Säntis Kristall Spezial (Switzerland)  5.2  12.- 

 
 
 
EAUX MINÉRALES 
Henniez gaz 50cl 9.5.- 
Perrier 33cl      8.- 
Badoit 50cl  9.5.- 
San Pellegrino 50cl        9.5.-
Evian 50cl   9.5.- 
Henniez bleue 50cl 9.5.- 
Voss plate 80cl    19.- 
 

 
 
SODAS  
Coca Cola 33cl  10.- 
Coca Cola Light 33cl   10.- 
Coca Cola Zero 33cl  10.- 
Sprite 33cl  10.- 
Orangina 25cl  10.- 
Tonic Fever Tree 20cl  10.- 

Bitter Lemon 20cl  10.- 
Ginger Ale 20cl  10.- 
Bitter San Pellegrino 10cl  10.- 
Grapillon Rouge 20cl  10.- 
Nestea Lemon 33cl  10.- 
Ramseier gazeux 30cl  10.- 
Red Bull 25cl  10.- 
 
 
 

JUS DE FRUITS 
Jus de Fruits Frais  20cl  15.- 
 
Jus de fruits 20cl  10.- 
Pomme, Passion, Cranberry, Ananas,  
Pamplemousse, Orange Sanguine, Tomate 
 

Nectars 20cl .10.- 
Mangue, Pêche, Abricot, Poire, Banane 

 
 

 
 



COGNAC & BRANDY % alcool  2.5cl  
Pisco Acholado 44 16.- 
 
Père Magloire Fine 40 16.- 
Père Magloire VSOP 40 18.- 
Boulard Calvados Hors d’âge 40 24.- 
 
A. Camut Calvados 6 ans 40 19.- 
A. Camut Calvados 25 ans 40 25. 
 
Bas Armagnac Ferte Partenay 1988 49 19.- 
Bas Armagnac Ferte Partenay 1986 48 21.- 
Bas Armagnac Ferte Partenay 1965 40 42.- 
 
Tesseron  XO sélection  40 25.- 
Tesseron XO perfection  40 54.- 
Tesseron XO exception 40 95.- 
Tesseron XO extrême 40 400.- 
Remy Martin Louis XIII 40 250.- 
Hennessy Fine De Cognac 40 16.- 
Hennessy XO 40 29.- 
Hennessy Paradis Extra. 40 49.- 
Hennessy Impérial 40 400.- 
Hennessy Elipse 40 850.- 
 
  % alcool 4cl 

EAUX DE VIE   19.- 
Williamine Morand 43   
Kirsch Morand 43 
Framboise Morand 43 
Abricotine Morand 43 
Pruneaux Morand 43 
Marc de Bourgogne 40 
Pommeau de Normandie 17 
 

GRAPPA %alcool 4cl 
Nardini 50 19.- 
Di Moscadello Di Montalcino. 42 21.- 
Gaja Costa Russi 45 26.- 
Nonino Ribolla 45 31.- 
Nonino Piccolit 50 50.- 
 
 % alcool 4cl 

LIQUEUR & CRÈME  19.- 
Amaretto Di Saronno 28  
Absinthe La Clandestine 53 

Bailey’s 17 
Bénédictine 40 

Chambord 16.5 

Chartreuse Jaune  40 

Chartreuse Verte 55 
Cointreau 40 
Drambuie 40 
Frangelico 20 

Grand Marnier 40 

Get 27 21 

Jägermeister 35 
Kalhua 20 

Limoncello Di Sorreno 30 

Liqueur de Williamine 35 

Manzana 20 
Mandarine Napoléon 38 

Saké 18.5 

Sambuca Extra Molinari 40 
Southern Comfort 35 

 

NOS COCKTAILS 
INSPIRATIONS 
 28.- 
 

MO SPICE 
Vodka avec des Notes Florales de Fleur de Sureau, Jus de 
Citron Vert, Miel, Sirop de Vanille et une Pointe de Piment  

Vodka with Floral Notes of Elderflower, Fresh Lime, Honey, 
Vanilla Syrup, and a Hint of Chili 

 
L’OCCIDENT EXPRESS 
Rhum Bacardi Reserva, Liqueur de Poire William’s, Fruit de la 
Passion, Gingembre Frais, Sucre de Canne et Jus de Citron 
Vert 

Bacardi Reserva Rum, Liquor of Pear William’s, Fresh 
Ginger, Fresh Passion Fruit, Sugar Cane and Lime Juice 
 

BRITISH FIZZ 
Bombay Sapphire, Porto Rouge, Sirop de Bière de Chimay 
Préparé  Maison, Citron vert, allongé au Soda 

Bombay Sapphire, Porto Rubis, Home Made Chimay Syrup, 
Lime Juice, Topped up with Soda 
 

MANDARIN MULE 
Whisky Johnnie Walker Black Label, Jus de Citron Vert, Sirop 
de Vanille, Liqueur de Litchi et Ginger Beer 

Johnnie Walker Black Label Scotch, Fresh Lime Juice, 
Vanilla Syrup, Litchi Liquor and Ginger Beer 
 

GOLD FASHIONED 
Whisky Yamasaki 12 Ans, Chartreuse Jaune, Lillet Blanc et 
Menthe Fraîche 

12 Years Old Yamazaki Whisky, Chartreuse Jaune, Lillet 
Blanc and Fresh Mint 
 
 

NOS COKTAILS 
INSPIRATIONS DE L’HIVER 
 
 
MARTINI SUISSE 
Vodka Xellent Suisse , Bitter au Chocolat et Crème de Cacao 
Brun 

Swiss Vodka Xellent , Chocolate Bitter and Dark Cocoa 
Cream 

 
THE HULK 
50%Bailey’s, 50% Chartreuse Verte 

50% Bailey’s,50% Green Chartreuse 
 

BLACK FORESTINI 
Vodka Belvédère, Crème et Cacao, Liqueur de Marasquin, 
Sirop de Cerise 

Belvedere Vodka , Cream and Cocoa, Maraschino 
Liquor,Cherry Syrup 
 
 

 
 
 
 
 



NOS COCKTAILS  
SANS ALCOOLS 
 18.- 
 
 
PINK PANTHER 
Purée de Fraises, Jus de Citron, Purée de coco, Jus de Fraise, 
Chantilly 

Strawberry Purée, Lemon Juice, Coconut Purée, Strawberry 
Juice, Chantilly 

 
FUSHIA 
Jus d’Ananas, Framboises Fraîches, Jus de Litchi 

Pineapple Juice, Fresh Raspberries and Lychee Juice 

 
VIRGIN MOJITO 
Citron Vert, Menthe, Sucre Brun, Ginger Ale 

Lime, Mint, Brown Sugar, Ginger Ale 

 
SPICY CRUISE  
Servi Chaud, Served Hot 
Thé Marco Polo, Jus de Pomme ,Citron, Canelle et Vanille 

Marco Polo Tea, Apple Juice, Lemon, Cinnamon and Vanilla 

 
PASSION ORIENTALE 
Nectar de cassis, Jus de Passion, Citron Vert, Gingembre et 
Vanille 

Red Current Nectar, Passion Fruit Juice, Lime, Ginger and 
Vanilla 

 
SUNNY WINTER 
Nectar de Banane, Jus d’Ananas, Jus de Passion, Citron Vert, 
Vanille et Cannelle 

Banana Nectar, Pineapple Juice, Passion Fruit Juice, Lime, 
Vanilla and Cinnamon 

 

LE BIEN ETRE ET SANTE 

(BIOLOGIQUE)  14.- 
HEALTH COUNSCIOUS DRINK 
DIGEST 
Feuilles de Menthe Poivrée Bio et Jus de Pomme Biologique 
Boisson Digestive, Tonique et Stimulante 

Peppermint Leaves Bio and Apple Organic Juice 
Digestive, Tonic and Stimulating Drink 

 
DETOX 
Feuilles de Cassis Bio - Jus de Cassis Bio 
Boisson Détoxifiante Riche en Vitamines Naturelles 

Organic Blackcurrant Leaves and Blackcurrant Juice 
Detoxifying ,Rich in Natural Vitamins 
 

CIRCUL 
Feuilles de Vigne Rouge Bio et Jus de Raisin Bio 
Boisson Tonifiante et Drainante de la Circulation Sanguine 

Organic Vine Red Leaves and Grapefruit Juice 
Energizing Drink and Draining Blood Circulation 
 

CALM 
Feuilles de Verveine Odorante Bio et Jus de Framboise 
Boisson Apaisante, Calmante et Digestive 

Organic Verbena and Raspberry Juice 
Soothing, Calming and Digestive  

 

 
BOURBON WHISKEY %  

 alcool 4cl  
Blanton’s Gold Single Barrel Bourbon 51.5 19.- 
Buffalo Trace Bourbon (Rye Bourbon) 45  19.- 
Evan Williams Bourbon Single Barrel Vintage 43.3 19.- 
Pappy Van Winkles 
Family Reserve 15 Year Old 53.5 23.- 
Pappy Van Winkles 
Family Reserve 23 Year Old 46.7 99.- 
George T.Stagg 70.3 49.-  
Woodford Reserve Bourbon 15.2 19.- 
 

RYE WHISKEY  

Rip Van Winkles Family Reserve 13 Year Old 47.8 19.- 
Sazerac 18 Year Old 45 29.- 

 
TENNESSEE WHISKEY  
Jack Daniels 40 23.- 
Jack Daniels Single Barrel 45 28.- 

 
JAPANESE WHISKY  

Suntory Yamazaki Single Malt 12 Year Old 40 39.- 
Suntory Hibiki BLEND 17 Year Old 51.4 49.- 

 
IRISH WHISKEY  
Jameson 40 19.- 
Midleton Very Rare 40 49.- 

 
SCOTISH MALT WHISKY  
Auchentoshan (Lowland)  43 20.- 
Ardbeg 10 Year Old  (Islay) 46  19.- 
Ardbeg 1965 (Islay) 42.1 960.- 
Balvenie Double Wood 12 years (Banfshire) 40  21.- 
Famous Grouse (Highland) 40  18.- 
Glenfiddich  (Speyside) 40  23.- 
Glenlivet (Speyside) 40  25.- 
Glenmorangie 10 Year Old (Highland) 40  23.- 
Glenmorangie Nectar d’Or (Highland) 46  23.- 
Glenmorangie 25 Year Old (Highland) 43  110.- 
Lagavulin 16 Year Old (Islay) 43  23.- 
Laphroaig 10 Year Old (Islay) 40  19.- 
Macallan 12 Year Old Fine Oak (Speyside) 40  23.- 
Macallan 18 Year Old Fine Oak (Speyside) 43  40.- 
Oban (West Highland)   43  28.- 
Springbank 100 
   Proof 10 Year Old (Campbeltown) 57  19.- 
Scapa 14 year Old (Orknay)  40 23.- 
Talisker 10 Year Old (Skye) 45.8 19.- 

 
BLENDED, VATTED & GRAIN WHISKY  
Chivas Regal  40 23.- 
Canadian Club  40 19.- 
J&B Rare  40 19.- 
Johnnie Walker Red Label  40 18.- 
Johnnie Walker Black Label 12 Year Old 40 23.- 
Johnnie Walker Green Label 
15 Year Old Pure Malt  40 25.- 
Johnnie Walker Blue Label  43 55.- 

 

 
 



SPIRITS % alcool 4cl 

 
GIN  
Beefeater (England)  40 19. 
Bombay Sapphire (England) 40 21.- 
Hendrick  (Scotland) 41.4 28.- 
Plymouth (England) 41.7 21.- 
Tanqueray Export (Scotland) 43.1 21.- 
Monkey 47 (German) 47 25.- 
Williams Chase Elegant  (England) 48 25.- 
No. 3 London Dry Gin (England) 46 25.- 
 

VODKA 
Belvedere (Poland) 40 23.- 
Ciroc (France) 40 25.- 
Grey Goose (France) 40 23.- 
Kauffman (Russia) 40 28.- 
Stolichnaya Elit (Russia) 40 25.- 
42Below (New Zealand) 40 18.- 
Xellent (Switzerland) 40 25.- 
Zubrowka (Poland) 40 19.- 
 

RHUM 
Bacardi Superior (Puerto Rico) 37.5 19.- 
Bacardi Reserva (Puerto Rico) 40 19.- 
Zacapa 23ans (Guatemala) 40 18.- 
Banks White (5 Island) 43 24.- 
Banks Ambré (5 Island) 43 24.- 
Mathusalem 15 Year Old 
 (Dominican Republic) 40 25.- 
Pyrat Cask 1623 (Guyana) 40 110.- 
Leblon Cachaca White (Brazil) 40 19.- 
Sagatiba Cachaca Gold (Brazil) 38 19.- 
 

TEQUILA 
Agavero 32 23.- 
Patron Silver 40 25.- 
Patron Reposado 40 23.- 
Patron Anejo 40 25.- 
Patron Café 35 25.- 
Partida Elegante   40 25.- 
 

VERMOUTHS & APERITIF % alcool 4cl 

Amer Picon 18 12.- 
Apérol 11 12.- 
Averna 29 18.- 
Campari 23 12.- 
Fernet Branca 39 18.- 
Fernet Menta 35 18.- 
Lillet Blanc ou Rouge 17 14.- 
Martini Blanc 15 12.- 
Martini Rosso 15 12.- 
Martini China 31 14.- 
Noilly Prat Dry 18 12.- 
Noilly Prat Rouge 16 14.- 
Pimm’s 25 14.- 
Ricard 45 12.- 
Suze 15 12.- 

 
PORTO & SHERRY  % alcool 5cl 

Feirrera porto 19.5 12.- 
Sandeman 20 ans 20 19.- 
Taylor’s 30 ans 20 43.- 
Rozès White Porto 20 12.- 
Sherry Tio Pepe   15 13.- 

VINS ET CHAMPAGNES 
 10cl 75cl 

CHAMPAGNE 
 

Taittinger brut réserve 25.- 150.- 
Taittinger prestige rosé 29.- 190.- 
Taittinger Comtes de Champagne 40.- 295.- 

 
VINS MOUSSEUX 
Sparkling wine 
 

Prosecco Gujot 15.-         75.- 
Treviso D.o.c Drusian 
 

VINS BLANC 
White wine 

 
2009 Empreinte Blanche, 11.-         65.- 
Domaine le Grand Clos, J.M Novelle, 
Genève 
 
2011 Pont des Soupirs,  14.-         90.- 
R.Burgdorfer 
Genève 
 
2011 Montlouis sur Loire, 16.-         95.- 
Domaine de la Grange Tiphaine,  
Vallée de la Loire 
 
2012 Sauvignon Cloudy Bay,  17.- 130.- 
Marlbourough, Nouvelle Zélande 
 
2010 Meursault,  18.- 125.- 
V.Bouzereau 
Bourgogne  
 

VINS ROUGE 
Red wine 

 
2007 Comte de Peney,  15.-         95.- 
Domaine des Balisiers 
Genève,Suisse 
 
2008 Solstice, Baux de Provence, 16.-         92.- 
Domaine de Lauzières 
France 
 
2009 Lacoste Borie 
Pauillac, Bordeaux 16.- 115.- 
France 
 
2009 Chianti Classico, 17.- 105.- 
Isole et Olena, 
Italie 
 

VINS ROSÉ 
Rose wine 
 

2012 Côtes de Provence, 16.- 120.- 
«Château de Selle», Domaine Ott 
 

VIN DE DESSERT 
Sweet wine 10cl          50cl 
 
2010, Côteaux du Layon, Les Clos 15.-         60.- 
P.Deslevaux     



SELECTION SUISSE 

 
SALADE SUISSE 23.- 

Endive, Fromage Appenzell, Viande  
des Grisons, Tomates Cerises,  
Julienne de Carotte, Pommes de Terre, Croûtons 
Chicory, Appenzell Cheese, Air Dried  
Beef from the Grisons, Tomato Cherry, 
Chopped Carrots, Potato, Croutons 
 
 

ASSIETTE DE CHARCUTERIE  
ET FROMAGES 22.- 
Gendarme, Viande des Grisons, Gruyère, 
Tilsiter, Tomme Vaudoise, 
Sélection de Petits Pains 

Gendarme, Air Dried Beef from the Grisons, 
Gruyere, Tilsiter, Tomme Vaudoise, 
Selection of Bread 
 
 

SAUCISSE DE VEAU DE ST GALL  
ET SPATZLES POELÉS 23.- 
St Gall Veal Sausage with Pan-Fried Spätzles 
 
 

SWISS BURGER 34.- 
Viande d’Origine Suisse, Tomate,  
Viande de Grison, Gruyère, Frites 
Swiss Beef, Tomato, Air Dried Beef, Gruyere, Fries 
 
 

TRADITIONNELLE SOUPE D’ORGE 21.- 
Orge et Crème 
Barley Soup with Cream 
 
 

SÉLECTION LIBANAISE 
 
MINI  MEZZE LIBANAIS FROID 17.- 
Moutabal, Taboulé, Labneh, Humus 
Moutabal, Tabouleh, Labneh, Houmous 
 

 

 
MINI MEZZE LIBANAIS CHAUD 25.- 
1 Kebbe, 1 Falafel, 1 Cigare au Fromage, 
 1 Fatayé, Sauce Tahina 

1 Kebbe, 1 Falafel, 1 Cheese Cigar, 1 Fatayé,  
Tahina Sauce 

 
Plat Végétarien 

Vegetarian Dish 

 
Tapas 

 
 
Nous Servons Notre Menu jusqu’à 23h30 

Food Selection Available till 11:30PM 

AFTERNOON TEA 
 

 

TRADITIONAL AFTERNOON TEA 
34.- 

 
 

CHAMPAGNE AFTERNOON TEA 

58. - Champagne Brut 

63. - Champagne Rosé 

 
 

VOTRE CHOIX DE THÉ 

Your Choice of Tea 

 

 

 

SÉLECTION DE SANDWICHES AFTERNOON TEA 

Selection of Afternoon Tea Sandwiches 

 
BRIOCHE ŒUF MAYONNAISE 

Pain Brioché, Œuf Mayonnaise, Salade 
Brioche Bread, Egg Mayonnaise, Salade 

 
FINGER SANDWICH AU CONCOMBRE 

Pain Grillé, Fromage à la Crème à l’Aneth, Concombre, 
Toast, Dill Cream Cheese, Cucumber 

 
SAUMON FUMÉ SUR BRIOCHE AU SAFRAN 

Brioche au Safran, Saumon Fumé, Fromage à la 
Crème à l’Aneth 

Saffron Brioche, Smoked Salmon, Dill Cream Cheese 
 

 
 

 
SCONES FRAIS 

Aux Raisins et Nature 
Crème Double de Gruyère et Confiture Bio 

Freshly Baked Raisin and Natural Warm Scones with 

Double Cream from Gruyere and Organic Jams 

 

 

 

ASSORTIMENT DE PATISSERIES 

Assortment of Afternoon Tea Pastries 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Nous servons l’Afternoon Tea de 15h jusqu’à 18 h 

We serve the Afternoon Tea from 3 PM until 6 PM 



DESSERTS 
 
SALADE DE FRUITS  12.- 
Coupé à la Minute, Coulis de Saison 

Sliced Fresh Fruit with a Seasonal Coulis 

 

 

CRÈME BRÛLÉE AUX GOUSSES DE VANILLE 
DE MADAGASCAR 12.- 

Crème Brûlée with Madagascar Vanilla 

 
 

MOELLEUX AU CHOCOLAT, 
CRÈME ANGLAISE 12.- 
(Dessert Chaud, 15 Minutes de Préparation) 
Soft-centered Chocolate Cake  
(Served Warm, 15 Minutes Preparation Time) 
 

 
SORBETS/ GLACES 
1 BOULE 4,50.-  

5 BOULES 17.- 
Vanille, Chocolat, Café, Noix de coco, 
Citron , Passion, 
Cacao, Fraise, Framboise, Mangue, Café, 
Ananas, Poire 

Vanilla, Chocolate, Coffee, Coconut, 
Lemon,Passion Fruit,  
Cocoa, Strawberry, Raspberry, Mango, Coffee, 
Pineapple, Pear 
 
 

MERINGUE SUISSE 12.- 
Meringue, Crème de Gruyère, Fruits Rouges 
Meringue, Gruyère Cream, Red Berries  
 
 

 
CAFÉ GOURMAND 
Sélection de notre Pâtisserie 
Assortment of mini-desserts 
 
Avec Ristretto, Expresso, Café 13.-

With Ristretto, Expresso, Coffee 
 
Avec Thé, Cappuccino, Renversé 15.- 
With Tea, Cappuccino, Latte 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Nous Servons Nos Desserts jusqu’à 23h30 

Food Selection Available till 11:30PM 
 

 

SÉLECTION ASIATIQUE 
 
TUNA TATAKI AUX SESAME 23.- 

Tranches de Thon Mi-Cuit et Nouilles de Soba 

 Froides et Sauce Sésame 

Seared Slices of Red Tuna with Cold  

Soba Noodle and Sesame Sauce 

 

 

 

MISO SOUP 13.- 
Pâtes Miso, Tofu, Julienne de Cebette 

Miso Paste, Tofu, Chopped Spring Onions 

 

 

 

NEMS ET SAMOSSA VEGETARIENS 18.- 
Sélection de Nems et Samossa Végétariens aux 
Epices, Cœur de Laitue et Menthe, Sauce Prune 

Vegetarian Selection of Nems and Samossa with  
Spices, Iceberg Lettuce and Mint, Plum Sauce 

 
 
 
BROCHETTES DE POULET 
TERIYAKI ROTIES 15.- 
Sauce Aigre-Doux 
Roasted Teriyaki’s Chicken Skewers  
 
 
 

CURRY VERT THAI DE POULET 21.- 
Filet de Poulet, Curry Vert, Lait de Coco, 
 Aubergines, Chili, Basilic Thai 

Chicken Fillet, Green Curry, Coconut Milk, 
 Eggplant, Chili, Thai Basil 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Plat Végétarien 

Vegetarian Dish 

 
Tapas 

 
 
 
 
Nous Servons Notre Menu jusqu’à 23h30 

Food Selection Available till 11:30PM 



SELECTION 
TRADITIONELLE 

 
 
 

ASSORTIMENT DE CANAPÉS SUR PAIN DE 
CAMPAGNE 18.- 
Foie Gras, Chèvre et Saumon Fumé 

Assortment of Canapés on Country Loaf  
(Foie Gras, Goat Cheese and Smoked Salmon) 
 
 
 

BRUSCHETTA À LA TRUFFE D’ÉTÉ 32.- 

Summer Truffle Bruschetta 
 
 
 

MINIBURGERS 21.- 

Mini Burgers de Bœuf, Tomate, Gruyère, 
Ketchup au Gingembre, Frites 
Mini Beef Burgers, Tomato, Gruyere Cheese, 
Ginger Ketchup, French Fries 
 
 
 

VELOUTÉ CRÉMEUX DE CHAMPIGNONS 19.- 

Creamy Velvety Mushroom Soup 
 
 
 

RISOTTO AUX CHAMPIGNONS 29.- 
Risotto Carnaroli,  
Champignons de Sous-Bois et 
Coquilles Saint Jacques Poêlées, 
Parmesan Reggiano 
Wild Mushroom Risotto and Pan-Fried Scallops, 
Parmesan Reggiano Cheese 
 
 
 

SALADE CÉSAR 
Lard Croustillant, Parmesan, Croûtons, Anchois 
Caesar Salad with Bacon, Parmesan, 

Croutons, Anchovies 

 
Classique / Classic 19.-

Poulet grillé / Grilled Chicken 25.- 

 

 

Plat Végétarien 

Vegetarian Dish 

 

 

Tapas 

 
 
 
Nous Servons Notre Menu jusqu’à 23h30 

Food Selection Available till 11:30PM 

SELECTION 
TRADITIONELLE 

 
 
 

MANDARIN BURGER 32.- 

Viande de Bœuf, Lard Fumé, Gruyère  

Beef, Smoked Bacon, Gruyere Cheese 

 
 
 
MANDARIN CLUB 29.- 

Jambon, Blanc de Poulet, Tomate, Œuf, 

Bacon, Laitue, Fromage 

Ham, Chicken Breast, Tomato, Egg, Bacon, 

Lettuce, Cheese 

 
 
FOIE GRAS DE CANARD EN TERRINE 29.- 
Chutney de Fruits aux Epices, Toast 
Foie Gras, Fruit Chutney, Toast 

 
 
 
BOITE DE CAVIAR OSCIETRE DE 30 GR 160.- 
Crème aux Herbes et Blinis 
Box of 30 gr of Caviar, Cream with Herbs and Blinis 
 
 
 

BOITE DE CAVIAR OSCIETRE DE 10 GR 55.- 
Crème aux Herbes et Blinis 
Box of 10 gr of Caviar, Cream with Herbs and Blinis 

 

 

 

 

 

Origine des viandes 
Meat Origine 
Boeuf, Veau, Porc, Poulet : Suisse 

Beef, Veal, Pork, Chicken : Switzerland 
Agneau: Nouvelle Zélande 
Lamb: New Zealand 

 

 
 

Plat Végétarien 

Vegetarian Dish 

 

 
Tapas 

 
 
Nous Servons Notre Menu jusqu’à 23h30 

Food Selection Available till 11:30PM 


