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ROOM-SERVICE MENU 

IN-ROOM DINING MENU 

 

 

Petit-Déjeuner / Breakfast         06h00 – 12h00 

 

 

Déjeuner – Dîner / Lunch – Dinner        12h00 – 22h30 

 

 

Menu de Nuit / Night Menu         22h30 – 06h00 

 
 

 
 

Plat healthy / Healthy dish 

 
      Végan / Vegan  
 
 Sans gluten / Gluten free 
 

Plat à base de produits locaux / Dish made from local produce 

 
 

 

 

Le veau est italien, le porc est suisse, le bœuf est suisse ou français, la volaille est suisse, le coquelet est suisse et le foie gras est français 

The veal is Italian, the pork is Swiss, the beef is Swiss or French, the poultry is Swiss, the baby chicken is Swiss and foie-gras is French 

 
Le saumon est norvégien, le saumon fumé est écossais, le cabillaud est norvégien, le homard est canadien, le caviar est français et la perche est 

suisse 

The salmon is Norwegian, the smoked salmon is Scottish, the cod is Norwegian, the lobster is Canadian, Caviar is French and the perch is Swiss 

 
Nous utilisons uniquement des œufs suisses d’élevage en plein air 

We only use free-range Swiss eggs 

 
Taxes et service inclus 

Taxes and service included 
 
Pour tous types d’allergies et d’intolérances alimentaires, veuillez-vous renseigner auprès de notre équipe 

For any food allergies and intolerances, kindly ask our team members 

 

 

 

 

Carte de Nuit / Night Menu  22h30 - 06h00 
 

 
 
 
Salade mixte             CHF 20 
Mélange de salade, concombre, oignon rouge, tomate datterino, vinaigrette miel moutarde 

Mixed greens, cucumber, red onion, datterino tomato, honey and mustard vinaigrette 
 

 

Velouté végan CCC            CHF 28 

Carotte, curry, coco 
Carot, curry, coconut 
 

 

Salade césar nature           CHF 28  
Laitue romaine, œuf mollet, gruyère, tomate séchée, croûtons, sauce césar 
Romaine lettuce, soft boiled egg, gruyère cheese, dried tomatoes, crouton, caesar dressing  
À la volaille IPS grillée with grilled IPS chicken        CHF 46 

Aux gambas grillées with grilled prawns         CHF 48 
 

 

Club sandwich             CHF 49 
Toasts blancs, volaille IPS ou thon, mayonnaise, tomate, œuf, sucrine, bacon 
Toasted bread, IPS chicken breast or tuna, mayonnaise, tomato, egg, salad, bacon 
 

 

Cheeseburger             CHF 49 

Bun brioché, boeuf Charolais, gruyère, salade iceberg, tomate, oignon confit, sauce barbecue 
Brioche bun, Charolais beef, gruyère cheese, iceberg lettuce, tomato, caramelized onion, barbecue sauce  
Supplément bacon / extra bacon              CHF   2 
 

 

Nuggets de poulet             CHF 36 
Pépites de poulet croustillantes, sauce cocktail, frites  
Crispy chicken nuggets, cocktail sauce, French fries  
 

 

Fish and chips de perche de loé          CHF 44 
Perche en tempura, sauce tartare, frites 

Tempura of perch fish, tartare sauce, French fries  
 

 

Spaghetti ou penne fraîche          CHF 37 
Sauce bolognaise, napolitaine, arrabbiata ou pesto  
Fresh spaghetti or penne served with bolognese, napolitana, arrabbiata or pesto sauce  
 

 

Pizza margherita            CHF 30 
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, stracciatella, basilic 
Tomato sauce, mozzarella fior di latte, stracciatella, basil  
 

 

Salade de fruits frais              CHF 20 

Seasonal fresh fruits salad   
 

 

Moelleux au chocolat noir Orfève 70%, caramel & glace vanille     CHF 21 

Soft chocolate cake from Orfeve 70% dark chocolate, caramel & vanilla ice cream 

V24 

 

Mandarin Oriental, Geneva  

commitment to sustainability 

  



   

 

 

  
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Petit Déjeuner Continental 

Continental Breakfast  
CHF 45 

 

Boisson chaude / Hot drink 

Jus de fruits frais / Fresh fruit juice 

Panier du boulanger / Bakery basket 

Yaourt nature, allégé, végane ou aux fruits 

Plain, low fat, vegan or fruit yoghurt 

Assiette de fromages et charcuteries 

Cheese and cold cut platter 

 

 

 

Carte des vins / Wine list 
 
 

              75cl 

VINS BLANCS / WHITE WINES 

 
Pinot Gris, Sophie Dugerdil (Genève)        CHF 0    75 

Pinot Blanc, Sophie Dugerdil  (Genève)        CHF 0    80 

 

Sancerre, Daniel Crochet (Vallée de la Loire)       CHF  0   90 

 

Beaujolais Villages, Les Pouliches, Domaine Cheveau (Beaujolais)    CHF    110 

 

Saint-Véran, cuvée prestige, Domaine Lassarat  (Bourgogne)     CHF    100 

Pernand-Vergelesses 1er cru Les Caradeux, Domaine Chanson (Bourgogne)   CHF     160 

Meursault, Vielles Vignes, Paul Garaudet  (Bourgogne)      CHF     235 

Chablis Grand Cru Les Preuses, Domaine Piuze, 2018 (Bourgogne)        CHF     500 

Puligny-Montrachet 1er Cru Les Folatières, Pierre Girardin, 2020 (Bourgogne)   CHF     590 
Puligny-Montrachet Pucelles, Domaine Anne-Claude, 2021 (Bourgogne)   CHF   2100 
 

Pessac-Léognan, Château Pape Clément, 2006 (Bordeaux)     CHF     630 

 
              75cl 

VINS ROUGES / RED WINES 

 
La Cuvée Rouge, Domaine Penloup  (Vaud)       CHF       99 

Cuvée Noémie, Domaine Mermoud (Genève)       CHF    85 

Syrah Le Diable Rouge, Burgdorfer (Genève)       CHF    98 

Pinot Noir, Les Rissieux, Domaine de la Rochette, Jacques Tatasciore, 2018 (Neuchâtel) CHF     450 
 

Sancerre, F. Crochet (Vallée de la Loire)        CHF  110 
 

Gevrey-Chambertin, Domaine Rossignol Trapet (Bourgogne)     CHF  225 

Musigny Grand Cru, Domaine Jacques Prieur, 2012 (Bourgogne)    CHF   3400 

                                           

Syrah "Les Vignes d'à Côté", Domaine Yves Cuilleron (Vallée du Rhône)   CHF 0     85 

 

Saint-Emilion Grand Cru, Château Gaillard (Bordeaux)      CHF  130 

Saint-Emilion Grand Cru, Chateau Pavie, 2010 (Bordeaux)     CHF   1490 

Margaux, Château Margaux, Premier Grand Cru Classé, 1995 (Bordeaux)   CHF   2400 

Pomerol, Petrus, 1995 (Bordeaux)         CHF 11000 

 

Barbera d’Alba, Burlotto (Piemont)         CHF    90 

DOC Langhe Nebbiolo, Giovanni Rosso (Piemont)      CHF    95 

 

                       37.5cl 

DEMI-BOUTEILLES / HALF BOTTLES 

 
Laurent-Perrier Brut, La Cuvée (Champagne)       CHF    95 

Riesling Vorbourg Grand Cru Clos Saint Landelin, Domaine René Muré (Alsace)  CHF    95 
Pouilly Fumé, Jolivet (Valée de la Loire)        CHF    40 

Œil de Perdrix, Château Vaumarcus (Neuchâtel)       CHF    45 

La Dame de Montrose, Saint-Estèphe  (Bordeaux)      CHF    90 

Chambolle-Musigny, domaine Joseph Drouhin  (Bourgogne)     CHF  145 

 

 

   

 

   

 

 

Petit-Déjeuner / Breakfast  06h00 – 11h00 

Petit Déjeuner Mandarin 

Mandarin Breakfast 
CHF 58 

 

Choix du «Petit-déjeuner Continental» avec en plus 

deux œufs au choix ou pancakes ou pain perdu 

 

Includes your choice from our «Continental 

breakfast» with your choice of eggs or pancakes or 

French toast 

 

LES ŒUFS / EGGS 
 

2 ŒUFS CUITS          CHF 22 

SELON VOTRE PREFERENCE  

2 EGGS COOKED TO YOUR LIKING   
 
Au plat / sunny side up 
Brouillés / scrambled 

Omelette / omelette 
A la coque / boiled 
Pochés / poached 

Deux accompagnements au choix /  
Choice of two sides 
 
Tomate, jambon, champignon, Gruyère AOP 9 mois, 
fine herbes, légumes, saumon fumé, piment 
Roasted tomatoes, ham, mushrooms, Gruyère 
cheese AOP 9 months, fresh herbs, vegetables, 
smoked salmon or chili peppers 
 
Tous nos œufs sont servis avec votre choix de toasts 
All egg dishes are served with your choice of toast 

Petit Déjeuner Bien-Être 

Mandarin Lifestyle Breakfast 
CHF 58 

 

Choix du «Petit-déjeuner Continental» avec en plus 

Includes your choice from our  

«Continental breakfast» with 

Omelette blanche, brocoli, tomate,  

graines de courge 

Egg white omelette, broccoli, tomato,  
pumpkin seeds 

Myrtilles ou fromage frais granulé ou yaourt allégé 

Blueberries or cottage cheese or low-fat yoghurt 

 

 

Petit Déjeuner Asiatique 

Asian Breakfast  
CHF 55 

 

Choix du «Petit-déjeuner Continental» avec en plus 

Includes your choice from our  

«Continental breakfast» with 

 

Congee, poulet, oignons nouveaux, coriandre 

Congee, chicken, spring onions, coriander 

SPECIALITÉS / SPECIALITIES 
 

Œufs toniques          CHF 26 

Œufs pochés, toast céréales, saumon fumé, avocat, 

fromage frais, citron  

Poached eggs, multi-grain toast, smoked salmon, 

avocado, cream cheese, lemon  

 

Œufs bénédicte         CHF 25 

Œufs pochés, bacon, jambon, épinard ou saumon 

fumé, sauce hollandaise, muffin anglais 

Poached eggs, bacon, ham or smoked salmon, 

spinach, hollandaise sauce, English muffin 

 

 

Omelette blanche bien-être       CHF 22 

Blanc d’œuf, brocoli, tomate, graines de courge 

Egg white omelette, broccoli, tomato, pumpkin seeds 

 

Œufs cocotte à la truffe Aestivum               CHF 28 

Crème à la truffe, croûtons, mouillettes  

Eggs with truffle cream, croutons, toast 

  

 

https://www.vivino.com/wineries/rene-mure
http://www.google.fr/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=9&ved=0ahUKEwiW1vOD6snUAhWkdpoKHR80BnYQFghrMAg&url=http%3A%2F%2Fwww.cnrtl.fr%2Fdefinition%2Fgo%25C3%25BBt&usg=AFQjCNFn3znl4U-G5gcKXEyK6zihh02U0Q


   

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

FRUITS / FRUITS  
 
Salade de fruits      CHF 16 
Fruit salad   
 
Fruits rouges     CHF 19 
Red berries  
 
Assiette de fruits coupés    CHF 24 
Sliced fruits plate   
 
 
 

CÉRÉALES / CEREALS 

Muesli aux fruits / Fruits muesli    CHF 16 

Granola       CHF 16 

Flocons d’avoine / Oat flakes    CHF 19 

Cornflakes      CHF 19 

Céréales au cacao / Coco Pops    CHF 16 

Bircher muesli      CHF 19 

Porridge à l’eau ou au lait    CHF 19 

Porridge with water or milk 

 

LAITAGES / DAIRY 
 
Yaourt (nature, allégé ou aux fruits)    CHF 10 
Lait de vache ou végan      
Yoghurt (plain, low fat or fruit flavoured) 
Cow’s milk or vegan  
   

Sélection de fromages suisses    CHF 22 
Selection of Swiss cheeses     

 
 
 
 

DELICATESSEN  
 

Assiette de saumon fumé     CHF 34 
Saumon fumé d’Ecosse, crème aneth, citron 
Scottish smoked salmon, dill cream, lemon   
  

Sélection de charcuteries     CHF 24 
Viande des grisons, jambon cuit, chorizo, 
blanc de dinde 
Grison’s meat, cooked ham, chorizo, turkey  

Sélection Suisse     CHF 32 

Viandes des grisons, Gruyère AOP 9 mois, 
Tomme GRTA 
Grison’s meat, Gruyère cheese AOP 9 months,  
GRTA tomme 
 
 
 
 
 
 

GARNITURES / SIDES 
 

Lard croustillant      CHF 9 
Bacon  

Rösti       CHF 9 
Hash browns   

Saucisses de porc ou de volaille   CHF 9 
Pork or chicken sausages  
 
Avocat        CHF 9 
Sliced avocado    
 

BOULANGERIE / BAKERY 
 
Sélection de pains et    CHF 15 
viennoiseries  
Croissant, pain au chocolat, pain aux raisins,  
pain complet 
Croissant, chocolate croissant, raisin bread,  
whole wheat bread    
 
Muffin matcha et myrtille               CHF 9 
Matcha and blueberry muffin 

 
 

SPÉCIALITÉS / SPECIALITIES 
 

Avocado toast     CHF 18 

Pain au levain, avocat, oignon rouge, tomate, 

coriandre, citron vert   

Sourdough bread, avocado, red onion, tomato, 
coriander, lime 

 
Pancakes maison, sirop d’érable,  CHF 21 

groseille   

Homemade pancakes with maple syrup, red 
currant 
  
Pain perdu maison,    CHF 19 

confiture de lait, fruits rouges   

Homemade French toast, milk jam, red berries 
 
Gaufres maison, crème chantilly,  CHF 21 

fruits rouges, dulce de leche    

Homemade waffles, whipped cream, red berries, 
dulce de leche   
 
Pancakes végan maison, sirop d’érable,  
groseille                        CHF 19 
Vegan pancakes, maple syrup, red currant 
  

Congee au poulet           CHF 21 

Riz, poulet IPS, oignons nouveaux, coriandre 
Rice, IPS chicken, spring onions, coriander 
 
Nouilles sautées aux légumes          CHF 20 
Nouilles de blé aux œufs, carotte, oignon, 
gingembre, piment, sauce soja, sésame  
Wheat noodles with egg, carrot, onion, ginger, 
chilli, soy sauce, sesame 
 

Œuf au thé                       CHF 9 

Vins au verre / Wine by the glass 
 

             10cl 

CHAMPAGNES 
 

Laurent-Perrier Brut La Cuvée         CHF 026 

Laurent-Perrier Brut Rosé           CHF 031 

 
 

VINS BLANCS / WHITE WINES 
 

Pinot Blanc, Sophie Dugerdil (Genève)        CHF 014 

Sancerre, Daniel Crochet (Vallée de la Loire)       CHF 017 

Saint-Véran, cuvée prestige, Domaine Lassarat (Bourgogne)     CHF 019 

 
 

VINS ROSÉS / ROSÉ WINES  

 
France-Les Baux de Provence, Equinoxe, Domaine de Lauzière (Provence)   CHF 015 
 
 

VINS ROUGES / RED WINES 
 

La Cuvée Rouge, Domaine Penloup (Vaud)       CHF 018 

DOC Langhe Nebbiolo, Giovanie Rosso (Piemont)      CHF 017 

Syrah "Les Vignes d'à Côté", Domaine Yves Cuilleron (Vallée du Rhône)   CHF 017 

 
 

Carte des vins / Wine list 
 

             75cl 

CHAMPAGNES 
 

Laurent-Perrier Brut La Cuvée         CHF   150 

Laurent-Perrier Brut Rosé          CHF   180 

Laurent-Perrier Blanc de Blancs Brut Nature       CHF   245 

Laurent-Perrier Brut Grande Siècle N°25        CHF   380 

Bollinger Brut Spéciale Cuvée          CHF   240 

Ruinart, Blanc de Blancs                                                               CHF   290 

Amour de Deutz Brut, 2011            CHF   440 

Dom Perignon brut, 2013          CHF   580 

Armand de Brignac  Gold          CHF 1200 
Salon Brut Cuvée ‘ S ’ de Salon, 1999        CHF 1450 

 
 
             75cl 

VINS ROSÉS / ROSÉ WINES  

 
Œil de Perdrix, Château Vaumarcus (Neuchâtel)       CHF   085 

IGP de Méditerranée, Triennes Rosé, domaine de Triennes (Méditerranée)   CHF   110 
 

Côtes de Provence, Garrus, Château d’Esclan (Provence)             CHF   380 

France-Les Baux de Provence, Equinoxe, Domaine de Lauzière (Provence)                     CHF   085 

 
 

 

 



   

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

EAUX MINERALES / 

MINERAL WATER 

 

Evian 0.5l    CHF 10 

Evian 1l    CHF 14 

Henniez bleue 0.5l   CHF 10 

Henniez bleue 1l   CHF 14 

Perrier 0.33l    CHF 10 

Badoit 0.5l    CHF 10 

Badoit 1l    CHF 14 

Henniez 0.5l    CHF 10 

Henniez 1l    CHF 14 

Henniez pétillante 0.5l  CHF 10 

Henniez pétillante1l   CHF 14 

San Pellegrino 0.5l   CHF 10 

 

 

 

BIERES / BEERS  CHF 14 

 

Heineken 0.33l 

Kirin 0.33l 

Leffe Brune 0.33l 

Boxer Edition Blanche 0.33l 

Feldschlösschen 0.33l 

 

Feldschlösschen sans alcool 0.33l 

alcohol-free 
 

 

 

BOISSONS CHAUDES / 
HOT DRINKS 
 
Expresso      CHF 19 
Double Expresso     CHF 12 
Americano      CHF 19 
Macchiato      CHF 10 
Cappuccino      CHF 10 
Café Latte     CHF 10 
Matcha Latte     CHF 14 
Chocolat chaud de notre pâtissier  CHF 12 
Homemade hot chocolate   
Sélection de thés et infusions /   CHF 10 
Tea and herbal teas  
 
 
 

JUS DE FRUITS FRAIS /   CHF 15 

FRESH SQUEEZED JUICES 

 
Orange, pamplemousse, carotte 
Orange, grapefruit, carrot  
 
 
 

SODAS / SOFT DRINKS   CHF 10 

 
Coca-Cola, Coca-Cola Zero 
Sprite, Orangina, Nestea limon, Tonic, Ginger Ale 
ranna 
Tonic, Bitter Lemon 
 

Boissons / Drinks 
 

 
 
 

SANDWICHS / SANDWICHES 
 

Végétarien                        CHF 28 
Pain au levain, avocat, tomate, concombre, roquette, fromage de chèvre 
Sourdough bread, avocado, tomato, cucumber, rocket, goat cheese 
 

Club sandwich                         CHF 48 
Toasts blancs, volaille IPS ou thon, mayonnaise, tomate, œuf, sucrine, bacon 
Toasted bread, IPS chicken breast or tuna, mayonnaise, tomato, egg, salad, bacon 
 

Cheeseburger              CHF 48 
Bun brioché, boeuf Charolais, gruyère, salade iceberg, tomate, oignon confit, sauce barbecue 
Brioche bun, Charolais beef, gruyère cheese, iceberg lettuce, tomato, caramelized onion, barbecue sauce  
Supplément bacon / extra bacon                         CHF   2 
 
 
Le homard              CHF 62 
Pain grillé, homard, mayonnaise estragon, salade iceberg, céleri, citron vert 
Toasted bread, lobster, mayonnaise, tarragon, iceberg lettuce, celery, lime 

 
 

Tous nos sandwichs sont servis avec au choix frites, purée de pommes de terre, épinards, poêlée de 
légumes de saison, salade verte, riz blanc 
All our sandwiches are served with your choice of French fries, mashed potatoes, spinach, sautéed seasonal 
vegetables, green salad, white rice 

 
 
 
 

SALADES / SALADS 

Salade mandarin               CHF 30 
Mélange de salades, quinoa, avocat, concombre, céleri, oignon rouge, tomate datterino, vinaigrette miel et 
moutarde 
Mixed greens, quinoa, avocado, cucumber, celery, red onion, datterino’s tomato, mustard and honey dressing 

 

Salade césar nature             CHF 28  
Laitue romaine, œuf mollet, gruyère, tomate séchée, croûtons, sauce césar 
Romaine salad, soft boiled egg, gruyère cheese, dried tomatoes, croutons, caesar dressing  
Avec volaille IPS grillée with grilled IPS chicken         CHF 44 

Avec gambas grillées with grilled prawns         CHF 46 
 
 
Poké bowl au saumon ou tofu végan, sauce soja vinaigrée       
Riz à sushi, avocat, radis, carotte, concombre, oignon frit, coulis de mangue, graine de sésame, sauce soja 
vinaigrée 
Sushi rice, carrot, cucumber avocado, fried onions, mango sauce, sesame seeds, vinegar soy sauce  
Au saumon with salmon            CHF 32 

Au tofu with tofu             CHF 30 
 

  
 

Déjeuner - Dîner / Lunch - Dinner  12h00 – 22h30 



   

 

 

 

 

 

 

 

  

 

ENTREES / APPETIZERS 

 

Velouté végan CCC            CHF 24 
Carotte, curry, coco 
Carot, curry, coconut 
 

Guacamole             CHF 20 
Avocat, tomate, chips tortillas 
Avocado, tomato, tortillas chips 
 
Focaccia             CHF 22 
Truffe aestivum, roquette, tomate séchée, stracciatella 
Aestivum truffle, rocket, sun dried tomato, stracciatella 
 

Burrata              CHF 28 
Tomate, fraise, basilic, vinaigre de xérès 
Tomato, strawberry, basil, sherry vinegar 

 

 

CAVIAR 
 
Prunier Caviar Saint-James 30gr          CHF 120 

Prunier Caviar Osciètre «Supérieur» 30gr        CHF 160 

Prunier Caviar Osciètre «Héritage» 30gr        CHF 260 
 

Tous nos caviars sont servis avec pomme de terre ratte tiède, blinis GRTA et condiments 

All our caviar are served with warm ratte potatoes, blinis GRTA and condiments 

 

 

PLATS / MAIN COURSES 
 

Riz sauté végétarien            CHF 26 
Riz, pak choi, oignon, gingembre, brocoli, carotte, coriandre, citron, sauce soja, sésame 
Rice, pak choi, onion, ginger, broccoli, carrot, coriander, lemon, soy sauce, sesame 
 
Spaghetti ou penne fraîche          CHF 35 
Sauce bolognaise, napolitaine, arrabbiata ou pesto 
Fresh spaghetti or penne served with bolognese, napolitana, arrabbiata or pesto sauce   
 

Saumon Caviar             CHF 64 
Saumon, caviar, beurre blanc, caviar Baeri garniture au choix 
Salmon, caviar, beurre blanc, Baeri’s caviar side of your choice 
 

Coquelet grillé            CHF 59 

Coquelet grillé, jus de volaille, garniture au choix 

Grilled baby chicken, poultry jus, side of your choice 
 

Filet de bœuf Charolais           CHF 88 

Foie gras poêlé, sauce madère à la truffe aestivium, garniture au choix 

Charolais beef filet, pan fry foie gras, aestivium truffle’s madere sauce, side of your choice 
 
 
Garniture supplémentaire           CHF 10 
Frites, purée de pommes de terre, épinards, poêlée de légumes de saison, salade verte, riz blanc 
Additional sides 
French fries, mashed potatoes, spinach, sautéed seasonal vegetables, green salad, white rice  
 
 
 

  

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Les Boissons 
 

Drinks menu 



   

 

 

 

 

 
Menu Enfants 

Kids Menu 

 
 
 
 
 

Tomate mozzarella            CHF 12 
Tomates cerise multicolores, billes de mozzarella, basilic 
Multicolor cherry tomatoes, mozzarella balls, basil 

Cheeseburger             CHF 18 
Pain brioché, bœuf Charolais, gruyère, salade iceberg, tomate, ketchup 
Brioche bun, Charolais beef, gruyère cheese, iceberg lettuce, tomato, ketchup 
 
Nuggets de poulet                                    CHF 18 
Poulet frit, sauce cocktail, garniture au choix  
Fried chicken, cocktail sauce, side of your choice 

Volaille             CHF 24 

Suprême de volaille IPS grillé, garniture au choix 

Grilled IPS chicken supreme, side of your choice 

Cabillaud poêlé             CHF 22 

Sauce tartare, garniture au choix 

Pan fry cod, tartare sauce, side of your choice 
 
Penne ou spaghetti fraîche           CHF 16 
Sauce napolitaine ou bolognaise 
Fresh penne or spaghetti with napolitan or bolognese sauce  
 
Garniture              CHF 10 
Frites, purée de pommes de terre, épinards, poêlée de légumes de saison, salade verte, riz blanc 
Additional sides 
French fries, mashed potatoes, spinach, sautéed seasonal vegetables, green salad, white rice 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

DESSERTS / SWEETS 

 
 

Salade de fruits frais           CHF 12 

Seasonal fresh fruit salad    

 
Glace et sorbet 1 / 2 / 3 boules           CHF 4 / 8 / 12 

Sorbet and ice cream selection 1 / 2 / 3 scoops  

 
 
 
   

 
 
 

PIZZAS 

 
Pizza margherita            CHF 28 
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, stracciatella, basilic 
Tomato sauce, mozzarella fior di latte, stracciatella basil        
 
Pizza jambon cru             CHF 32 
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon cru, roquette, stracciatella, basilic 
Smoked pork ham, tomato sauce, mozzarella fior di latte, rocket, stracciatella, basil   
 
Pizza chorizo             CHF 32 
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, chorizo piquant, stracciatella, basilic 

   Spicy pork chorizo, tomato sauce, mozzarella fior di latte, stracciatella, basil 
   
 
 
  

 
 
 

FROMAGE / CHEESE 

 

Planche de fromages du pays          CHF 32 
Gruyère AOP 9 mois, tomme de Genève GRTA, Simmental bleu, Vacherin Fribourgeois 
Cheese platter from Switzerland  
 
 
 
 
 
 

 

DESSERTS / SWEETS 
 

Moelleux au chocolat noir Orfève 70%, caramel & glace vanille     CHF 21 

Soft chocolate cake from Orfeve 70% dark chocolate, caramel & vanilla ice cream  

 

Salade de fruits frais            CHF 18 

Seasonal fresh fruit salad  

 

Crème brûlée à la vanille, sablé amandes         CHF 18 
Vanilla crème brûlée, almond shortbread biscuit 

 

Citron              CHF 20 
Mousse citron vert, gel yuzu, citron Iran, sorbet shiso 
Lime foam, yuzu gel, Iran’s lemon, shiso sorbet 

 

Glace et sorbet 1 / 2 / 3 boules            CHF 4 / 8 / 12 

Sorbet and ice cream selection 1 / 2 / 3 scoops  

 

 

 

 
 
  



   

 

 

 


